.~ 1. Smirdeg fill Batelfer ot Tafer.
 Man tager §i mydet qodt hwetemjdl, fom man.
- wifl Dafwa degen ftor till; od) lagger detta i en e
vi Dbafbordet. S midten gores en nedjantning, hwari
~ man jlar ett dgg od en bit wal rtwattadt jmoy,
* af fomma ftorlcf fom dgget; detta arbetad wal *
i fammang tillifa med [itet watten, jom fmaning=.
o tillhAlles; Degen, jom ¢ bt wara hardare, an
“ogtt man fan fappa ody (@ ben, tills den bliv
. fullfomligt feg, wéiges odh [agges orérd en god
© fhund. Tl Hwar marf jadan deg tages tre quwarts
marf twattadt findr, ur Hwilfet wattnet dr wal ut-
Framadt, D degen ftabgat fig, jtrds mijdt pa bor=
. bet ody-dfwen pa’ degen, {a att Den ej fafter wid
. faffen. - Don utflappas nu pd bordet jom en fafa,
. ody jmbret, fom forut flappas i en handduf; utbres” .
- Ded pd ena Dhélften af degen, hwarefter den aidra
 balftert wifed derdfwer, fanterna bejtrds med mysl,"
Degenr utfaflag fa tur: jom mojligt, ody Dermed
fortfares dnnu twennd ginger, bow. f. begen bop

3-'f-i‘*"fé'§f-bi(1§ }xtfaflqé._; Soael

2. mbe il Bojier
©obi fmér, jom ¢ har nagon
tt frén fafta, ody lGgaes
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efter man gor cn deg af ett agg, o ftop

oy fa mydet gobt Bwetemjol, att deraf bive en g
beq; Denna [lagges pa ett bord och arbetad wi
ja* att den blir jmidig; den wited jebermera® ihoy
oh femna8 en ftund for att ftadga fig, oy nd
betta {att fortfaves tre ganger. Degen wiges, och
till bwarje ftalp. deg tages ett Tnappt jfalp. afdet

wal twdttade och med ett linnctlade torfade jmovet; |

degen utbatad fom en fafa, ody lifajd fmovet, hwil-
- fet Dervefter Idgges pd Degen od) wdl tillftrytes.
Degen wifes i tre telar pd lingden ody fedan i tre
befar pd twdren, o) med faflen ger man den eft
par jlag, hwarefter, ody fedan ben hwilat nagra
minuter, den haftigt utfaflas, hopwifes ater pa jam-
ma fatt ody ftar en liten jtund. Detta fornyas
fyra ganger. — Man bor derwid begagna fa litet
midl Jom wmojligt, hwarfdr det ar nodwanvdigt, att
penna, deq tillredes uti ett fallt rum.

3. RKottfavs il Pajtejer.
Godt orfott af innanlaret, tillita med ndaqot

falftstt, ffrapas fritt fran fenor; hartill tages ij_a '
mycet fett flajt, fom ej ar harfbet, ody en [liten 16D o

(pf. Altjammans hadas fint o) ftites wal i en
mortel, blanbad feban med god buljong eller drida,
famt litet rifwet brod, ftarfpeppar ody falt efter
jmaf, 2 & 3 Ggg, nagra droppar dragondttifa ody
fint ffuven tryffel eller jmasattitdqurtor.

4, Fijffirs.
gadda om 2 a 3 jfalp. flafed i ryagen,
Kottet {Eares 1 tunna

Gn
oy alla ben borttagas wal.

ftifwor, badad fint ody ftétes tilljammang med et

+

---}ljgfft..rfd'!p. njurtalg ody ett Balft JEalpund jmer,
5._;!_‘__fa a{t Det BIII'. fint od) fegt jom en deq; berefter
- pplagges Det i eft fat, ody en jumfru godt hwet=
‘.f_;-’ft),mjgf marbetad wal med en flef. Derpd tager man
i4 agg, _l’;mfxraf eft i fenber rored in i farfen. Se-
[ ) Dan man afwen inblanbdat ett ody ett halft qwarter
ipt gradde, litet ftott muffottblomma, focfer od) en
liten nypa falt, dr farjen fardig att liggas i pa-
ftejer, ody fan deraf dfwen giras pudding.
9. Tidta Kittpoitefer.

_ ©mbrdegen utfaflas ja, att den blifwer en god
attondel8 tum tjod, o deraf ntjfaras, mebdeljt en
Itten' pajtejform, faffefopy eller ot brictdglas, tmen-
ne bitar till hwarje paftej, af Bwilfa den ena blir
botten ody den andra locf.  VBottnen jmorjes i fan-
ferna med watten, o) midt derpd ligqed eft litet
jFedblad ra Eottfars. Qocfet palagges ody tillElam-
med wal rundtomfring. Paftejerna Jattas derefter
; pa en plat ody fmorjas med en aggula, jow blif=
* wit wifpad tillfammand med et fEedblad watten,
- Jamt infattas i lagom warm ugn att quabdag,
Jnnan e infattas i ugnen, ritar man ofwanpd
med en ndl ett litet loct pd hwarje pafte].

6. Griddpajtejer.

Gtt qwarter 8t gradde wifpas till ett hardt
Jfum, ody deri [dggas 3 fFedblad ftott focer, 4 dgq=
gulor ody ffalet af en Balf citron, fom dr rifwet,
famt en ftor matjfed hwetmidl, hwilfet allt wifpas
wal tilljammans, Agghwitorna wifpas wal och
worad fift.  @ma paftejformar, befagda med fmar-
beg (fe o 2), fyllad till Halften med ofwan=




. me under jemn omvdring.
watten, Bwari masjan fofar en balf timme, ody -

ik

namnda gr&bbb{anbning, hwarefter be"m‘ttag'g”_' ‘;-?
>4

ugn, fom ¢f dv fbr Det, ody graddas tills de dr
gula. Serverad warma. ; , )

7.  SKriftpajtejer.

1

Fem tjoq friftor forwallag od) renfasd pa man:: ;
ligt jatt. Kottet, jom, jemte rvommen ody fettet, & ﬁ

} |

tages tillwara, ifarves i jmd tirningar. Ofalen
renfag wdl ody Badas, tillifa med en half mazrf
jmbr, till§ deraf Bliv en fin, vdd masfa, fom Dder-
efter (dgges i en faftrull att frdja en qmwarts tim-
Derefter paballes hett

fedan affyftes faftrullen, dd frdftjmovet, jom flyter
ofwanpd, afffummas, utan att ndgot jpad foljer
med. Det filas jedan genom ett fint durdyjlag odh
palles till frafttdttet, tillita med 'lo jumfru gradve,

2 & 3 ffedblad rifwet brod, litet falt jamt jodfer
Fyra dgg, bwarifran man borttager
*en cller twenne bwitor, wifpas till masfan, jom

efter {mat.

derefter Bies i fma baftejformar, innantill betadta
med fmdrdeg af en flants ftorlef.  Desfa injattas
i ugnen en gqwartd timme innan de jerberas.

8. SHummerpajicjer.
Humniern  fdded ody flyfwes, allt humner

Eottet uttages od) [dgges ett par timmar i mjolE,
ja att jaltan drages utur det. Sfalen od)y rom-

men badad wal jemte etr ftycte jmor, oy bummer=

jmoret crballes pa famma fatt, jom i o 7T dr
fagdt. Det wurlatade hummerfottet Idgged pa en
ren baudduf, att watffan ma afdragas, hwarefter
det badas ody Blandad.med hummerfmodret, 5 ftye=

f b

—

e o
fen !t_i.tﬁaabe ‘&gg jamt 2 & 3 ffedblad rifwet brob,
Jom forut blifwit blott i fot gradde. Blantwin-

gen: Halled federmera i jmd paftejformar, inwan:

S - Ddigt belagba med fmbrdeg, ody desja injdttas i la=
 gom warm ugn en qwartd timme innan pajtejerna
¢ {fola jerveras. |

9. Pajtejer pa Fijtjdrs.
©ma  pajtejformar beflddas inwdndigt med

jmbrdeq (fe o 2), oy fyllad berefter med fijf=

firs (fe Yo 4); de Hfwerftrdd med fiftadt joder
ody infattad i ugn att grddbdasd, hwarefter de aro

fardiga att ferverad.

10, Omelette med roft Flajt.

Tre ftyden aggulor famt 8 hela dgg wifpasd
tifl(jammang mebd [itet rifwet mujfott uti en od
en balf eller twenne jumfrur ot grddde. Denna
jmet balled i en ftefpanma, fom forut blifwit {mord
med jmor, bwarefter pannan ffafas jemt Ofwer
friff efd. 3 omeletten [dgged nu jfurna ody bradta
flajttarningar, ody man fortfar att ffafa den Sfwer
elben, till Defy omeletten dr wdl ftannad ody er-
pallit gulbrun farg. Den jerverad warm.

11, Omelette med fiftjive.

Nagra dgg wifpasd wal med litet mjolf eller
grabde, ody under tiden tillveded en fird8 af gadd-
fott, dqg, falfnjurtalg, muftottblomma, joder ody
falt jamt en nypa mjol, hwiltet arbetad wal till-
jammang, §@ att man far en {midig madja. Wan
lGgger fmor i en panntafépanna, ody dert hallesd

figgimeten; pannan Halles dfwer frift eld, od) i
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&; omeletten wife8 da om, ody DA den dr grdd-
: g?ﬁ? i,& ben ena fidan, wdnded den forfigtigt odh
graddag pa den anbra; den anrdttad warm.

12. Rofta Ngg med Anjovis. «

Man fofar aggen blott ja mydet, att Hwitan

ftelnar, men gulan dr (58, jamt ligger dem i fallt
watten, pa det ffalen ma lofna. esfa
aftagna, jfdr man dggen pa [angden mibdt i tu;
under tiden ftefad tunna bwetbrodsffifwor i jmor
ja att be Blifwa gulbruna, oy en dgghalfwa lag-
ged pa bwarje brodififwa, hwarefter besfa jtallas
bredwid Dbwarandra pa farotten, ody pd hHwarje
agabalfwa ldgges i fafon efter bebag ftrimlor af
anjopid. ©as bartill tillveded af en HArdEnfad
aggula, fom man framat till fmulor, ett matjfed=
blad {6t gradde, twenne bdito dttifa, ett dito mat-

olja, femte nagot fodfer famt [litet falt, fenap ody

jtott peppar. Detta jammanblandasd wdl ody 5es
Sfwer dggen, hwarefter de ferveras falla.

13. Bridt Stinfa med gy,

Af en roft, men lindrigt faltad, ftinta ffiras
tunna {fifoor, jwalen bortjfares wadl, dfwenjom
dfwerflodigt fpad. Stifworna bracdas derefter jwagt
it en ftefpanna od) uppldggas pd en uppwdrmd
farott. @ervera8 med forlorabe dgg®(fe lingre
fram), Dwaraf ett ldgges pd Hwarje fldjFififwa.

(Anbra ratter af dgg bejfrifwas langre fram.)

L 14, Gag-Sylta.
Géfen delas i & minga fiyden man will

pmeletten borjar ftadga fig, ldgges [itet af farfen

Da desfa aro
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twattas way ody jattes att Fofa, tillifa med ett par
falffdtter. 1nder fofningen bortjfummas allt fettet
wal od till flut iliggas ndgra nejlifor, peppar
ody ett par lagerbarsblad. Da gafen ar wal foft,
upptages den ody ligges i en porslingftdl, fpadet
flaras med ett par wijpade dgghwitor ody filag,
bwarefter man f(dr f(itet dttifa dertill, Finnes
annu nagot fett qwar, bortffummas det, od) o
jdfen dr fall, baller man derpa fpadet, fom odid
br wara fallt, men ¢j flelnadt. Cerverad mebd
eget gelé ody attifa.
15, Grig-Cylta,

Hartill begagnas belft 5 4 6 wecor gamla
feta grifar. D& grifen Blifwit wal jlagtad och
putfad famt Hufwubdet affturet, delad Froppen i Fyra
velar, bwilfa [dggad i watten Sfwer natten, Dagen
berpd fofad de, faltas litet, och fettet afffummas
wdl; ndgra nejlifor, FrydSpeppar ody eft par lager-
bargblad ilaggas. Da grifen 4r lagom foft, upp-
fages Den ody Idages i en Frufa; dagen derpd hilles
{padet Derdfwer, fedan bet blifwit ut{padt med
attifa, hwavefter grijen faltasd. Anrattas med attifa.

16. A ln Danbe pi Gds.

Gdjen fofad i watten med peppar, falt, dttifa
ody lagerbdrsblad. Dad den dr lagom foft, upy-
taged ben, {padet fila8 od) fattes att fallna, hwar=
eiter, od) fedan fettet Blifwit borttaget, eft finde
bardt bjorthorns-fubftans lGgges i fpadet, hwilfet
ater far fofa ofwer friff efd oy Flaras med dgq-
bwitor; berefter liter man geléet flere gdnger g4
genom fildufen, till8 det Blir mydet Hart, odj om
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man will hafwa fuldr derpa, fan man dermed till-
fatta berbevisfaft. Gdfen fEare§ {Snder och lagges
i Den form, man will 4 la Dauben {falf hafwa,
hwavefter geléet jla8 Sfwer ody far fallna; ba det
gr ftannadt, uppftjelpes. & la Dauben pa fatet
ody, om man {3 will, garnerad med hardEofta, jin-
perffurna agg.

10 A o Daube pad %[nfm

Denna tillagas pa jamma att, fom & la Daube
pd gas, jamt ferverad med amper jis (je Sdfer).

18, A la Daube pa Kalfon.
Denna tillagag jom & la Daube pa Gas.

19.  Marjonad pa Anfor,

Ctetta anfor jtdras, fedan bde fallnat, i ffif-
wor, od) desfa Doppag i marjonabdias (fe Sdfer),
upplaggas jedan pa fat, garneras mebd oliver, hird-
fofade od) jonderffurna dgg, ody flar buljong, jom
jtelnat till gelé, eller i Drift Devaf fall Bierpjaa
balles Dderdfwer, hwarefter marjonaben dr fardig
att ferveras.

20, Potatis-Rulletter med Flajt.

©@tora potdter, omfring 10 till antalet, fofas,
{falag ody ftotas fina med ett fjerdedels fEdlpund
jmdr, od) uppblandas med 4 dgg, litet ftarfpeppar
ody falt. Dercfter ftdres flaftipad itdrningar od
brades jwagt. Da dedfa tdrningar dro falla, for-
mera8 af potatidblandningen rulletter af ett dggs
ftorlef, ody i hwarje rullet inftidas 4 & 5 flajt:
tarningar; Derefter wdltrad de i rifiwet brid od
ftetad i jmir, till8 de f& en gulbrun firg. Serves

g
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raé warma.  Dedfa rulletter pasfa afwen att an-
wanda il hwarjehanda Fottratter, jdfom rofbiff,
falt E6tt, m. m, men dd tillredad de utan flaff-
tarningar.

2.  Stujwade Malaroner.
Stalienjfa matavoner fofas i buljong, till3 de
blifwa mjuta, dd man ildgger ett ftyde jmor (en
balf mark till ett jfalpund mafavoner), afwenjom
nagot falt ody Hwitpeppar, hwarefter mafaronerna
bwarftal8 uppliggad med god o amper oft famt
pfwerdjad flutligen med ndagra ffedblad ffirt jmor.

De ancattas till hwad 8t fom helft.

22.  Kbyid Hummer.

Humuern  flyfwed midt i tu, florna frosjad
oy tavmen Dorttages wal. Kbttet uttages, och om
pet ar mydet falt, [dgges det i mjblf ody watten,
att filtan nagot ma utdragas, hwarefter det upp-
lagaed pa vent linme, fdr att urdraga witjfan.
@afent  fillredes af det feta, fom fitter i ffalen,
jemte rommen, hwilfet {ondberframas ody uppblan-

bag med [itet olja, dftifa famt ftarfpeppar, focfer

oy fenap. Gafen.filad ody ferverasd i jtal.

23. GCtufiad Hummer, -

@edan hummern blifwit adt ody FHufwen,
uttages fottet och ldgged i fot mjolf, att faltan
md utdragad. ©falen ody rommen badas ody fto-
ta8 wal jemte eft ftyce fmor; harpd {(as Fofbett
watten, bwarmed det far fofa en Bhalf timme.
Det roda hummerfmovet afffumnas {edan od) filas,
hwarefter det fammanfrafed med litet hwetemjdl ody
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jpades med grdbbe. Unber det jdfen fofar, till-
fatted efter fmaf litet muffottblomma och jtétt foc-
Fer, o flutligen ilGgges hummertdttet ocdy jfafad
flitigt Sfwer elden.

24. Rar-Sallat,

@tt ftyde lar wattenldgged bagen fory, dn det
ftall ammwandas.  Laren ody lifa mydet foft eller
fteft fott, Balften ja mydet potatid, dpplen ody
robbetor famt ett ffedblad Faprid od) 3 hardfofta
Gag ffarad i jma tarningar. Derefter jEarad tunna
ftifwor af potatid ody rodbetor od)y med en pipa
ut{tarad jma rundlar; en form findrjed med mat-

olja, och beruti ldggas de utjfurna potaterna ody

robbetorna i langa rdnder, till8 botten ody braddar
Dermed blifwit betddfta elfer befladda. Derefter
6fed ben tillblandade fallaten warvjamt uti, till8

formen blifwer alldeled full ; en farott lagges ofwan= -

pa ody jallaten ftjelped pa denjamma; dodf bor for-
men qwarligga derdfwer ndgon ftund, fa att- jal-
laten far ftadga fig. <ill {as begagnas wibd. fer
veringen gradde, olja, attifa, franff jenap mebd [itet
fint jtott ftacfpeppar ody foder.

25, Gill-=Sallat.
@edan fillen blifwit wattlagd ett dygn ody fladd
famt benen borttagna, tillreded beraf jallat pa jams=
ma fitt, fom Dden uaftfdregaende.

26. Lar i Lador,
< ©altad god lax ffares i tunna ffifwor, hwilfa
wattldggad ody uppflappas i linne. I blectlddor-
na, fom Bartill begagnas, hallag nagra ffedblad

13

fmdalt jmdr, bwarefter tunna {Eifwor af foft od
{falad potatid tillita med lapjfifworna ftallas rao-
tald fnedt pd fant deri, men ¢f fir tatt. Gtt

- qwarter {6t grabde, ndgra aggqulor famt litet hac-

fad perfilja wifpas tilljammans, ody deraf Hélles i
ladorna, fa att de Blifwa lagom fulla, hwarefter
De injattas i ugnen. Da de humnit ftanna, utta=
gag de ody ferberad warma.

Sottratter.

27,  Oritel.
Gtt ftyde Eott af larvet Flappas mydet wal, fet-

tet {frapad utaf, hwarefter Eottet ldgges en balf

timme i watten. Sedan jpadad det med flajf och
begjuted med fofande watten; fett eller fmor jemte
lagerbdrsblad, nejlitor, vodlotar, falt od) rifwet rag-
brod lagaes deruppa, hwarefter Eottet ftefes i fa-

© fteull eller gryta, unber flitig pdfpddning.

28,  Nofbijf.

Hartill taged det tottet, hwarwid njuven fitter;
bet bultad wal pa alla fidbor, devefter if5ljes det
och lagged i en langpanna jemte 4 i bitar {furna
rodlotar, jamt watten ody litet jalt. Stefen dfwer-
tacfed Derefter med papper, jom blifwit fmordt med
fallt fmbr, ody der ofwanpa lagged ragdeg af un-
gefar en balf tum8 tjoclef. Derefter infdttes fte-
fen i jtarft eldad ugn, der den bor fta emellan 2
o) 3 timmar, Bwarunbder man ofta efterfer om
jajen infofat, i hwilfet fall Fofbett watten pafpd-
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bed.  Degen ody papperet aftaged en timme innan
jtefen jfall ferveras, ody den beftrds med fitet fint
falt och oOfwerdfes med nagra jfedblap af fajen,
fom ar i pannan.  Derefter bor den ft§ en full
timme i ugnen fov att bryuasd. Sdfen tillagas
jalunda: litet jmor ody hwetemjsl frdfes tilljam-
mang famt jpades med den jas, fom finnes i pan-
“nan, HIL def att den blir lagom fimmig.
29,  BijjfteL.

fott af innanlavet pa oren ffares pd twdren
i fiyden af en tredrbands bredd ody eft fingers
tjoclet; desja flappas med en fuifsbaf, att de
blijma mora. De beftros pa bada fibor med falt
oh peppar, hwarefter de haftigt ftefas med fmor
i en ftefpanna. Da fiydena aro ftefta odh upp-
fagda, jtror man litet mjdl i pannan, jom ffafas
dfwer efden; harefter pabdlles buljong, i& att der-
af bliv en tunn jag, Dbwatat man med eft par
droppar foja fan gifwa en wader farg. Stydena
laggas fedan t jajen att halla8 warma, men fd ¢f
fofa.  ©erberad med warm potatis.

30.  Bijfjtef pa aunat fitt.

Gtt - ftyde opfdtt badas fa fint fom mojligt;
deraf tagad Ddelar, {@ ftora, fom en wanlig fottlett,
oy uttlappas pa begge jidor med Enifgbafen; der
efter [dgged fmodr i en ftefpanna med litet [0F,
beppar ody falt.  Idr detta frdfer, ildgges Fottet
warjamt oy ftefe8 pa begge fidor. Sajen upp=
fpades med litet buljong eller watten.

31,  Haljtrad Bijf.
Kottet ffares i tunna ffifwor od flappas litet,

15

hoavefter det befteds med peppar ody litet jalt jamt
ftefed Dajtigt pa BGalfter ohwer ftart foleld. Da
tottet av  bwitqult, (dgqes det i en faftrull med
jmalt jmiv eller ftarf buljong, att hilla fig warmt.
Junan det ferveras, uppwijpas fafen med ett jFed-
blad grabdde,

32. Gtelt Orhare.

Orhave fallog det fott, fom fitter unber nju=
ren, bredwid ryggbenen, emellan vefbenen och ro-
benet pa en ore. Detta ot jfdres frdn benen,
ody den feniga binnan DGorttages, Lwavefter et
{pacad med flaff. Den ftefed jedan fom en wan=
lig opftet.

35.  gmft Ogbringa.

Orbringan fattes tidigt pa elden for att hinna
fofa wal; unber fofningen ildgges i fpadet litet
jalt ody peppar, hwarmed bringan fullfofas, Den
jerverad Bfwerftrddd med fint jalt ody perfitja;
amper eller oliverjas begagnag hartill. (Se Sajer.)

34. Griljerad Orbringa.

Koft ody fallnad orbringa jfdrves { {fifwor. .

Dedja  Dbeftrsd med litet fint ftstt jalt oy ftarf-
peppar, bwarmed bde fa ligga pd hwavandra ett
par timmar, Derefter doppasd de i wifpade dgg
och rullag i rifwet brod jamt ftefad i jmor eller
flott, till dep be blifwa gulbruna. Serverad warma
med forlorade dgy eller nagon gron rdtt.

35, Boenf a la mobe,

.~ Gtt fottityde af innanldret pa en ore jpadas
med wanligt ftora flajfbitar, rullade i ftott trydd-
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peppar, ingefdra ody jalt. Det fofas med en bit
fmér ody 2 eller 3 rodldfar dfwer jmag eld i ett
wal tilltappt foffdrl; Fottet wanbdes dg o) da od
tilljpades efter behof med foft watten eller Yitet jot
mjolf, till3 det bliv guibrunt till’ fargen. Sdjen
uppwijpas odfwer elben med litet hroetemisl, tiff Defs
ben blir fagom fimmig.
36. Kal-Dolma,

Man gor god Ebttfdrs (fe Mo 8); Derefter
forwallas goda riggryn i buljong till en hard grst,
bwilfen blandag till fdrfen, j& att Blanbdningen
fommer att Deftd af dubbelt fa mydet firs jom
visggryn.  Gtt eller twenne ¥&l(Guiwuden renjas
emellertid, {a att ftocfen od) de grofwa ftjelfarne
wal bortffarad, Dhwarefter Falen forwdlled; jedan
iéiggeé ctt fjtedblad fdars { hHwart blad, jom wal
thoprullag ody Fofag Sfwer fwag efd i en Faftrull
med litet god buljong. Unbder fofningen, jom tal
i tre timmar, pajpdades ofta med buljong. Ser-
berad warm med fin egen jas.

37.  Kott=-Rulletter.

Utur ett ftyde ortstt om ndgra marfer ffaras
~tunna {fifwor, f@ ftora de funna fd8, ody bultas
wal med en traffubba; twd ffifwor ldggas pa
bwarandra od) deremellan fint Hadad (5 odh en

bit flaff, hwarefter de Hoprullas ody omlindas med

ftart trdd. Gn grota jmorjes med Fallt fmor, rul=
letterna ildggas, jemte ndgra lagerbdrablad, hwar-
efter man paldgger lodet och [dter Dem brynas pd
fwag eld, hwarwid man fifwdl bir wdinda dem
ofta, att de Dlifwa bruna pd alla fidor, hroarefter
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be upptagas. Nu lagger man ett jfedblad hrwete=
mjdl il det feta, fom ar i grytanm, od) liter det
fraja litet, Dwarefter upptoft watten pdflas, att
pet Dlir tillracligt jag; ndr den Fofar, omrored
pen, ody rulletterna ildggas anyo ody fofas, till8
pe blifwa mora.

38. Kallops.

Orfott {tares i tunna {fifwor ody bultad wal
meb en traflubba. Al talgen, jom futtit pa ¥ot-
tet, Hadad bhelt fint och [dgges, jemte litet fmor,
i en grota med tappt lod, hwarpd Eott{fifworna
ilaggas tillifa med [litet mjdl, bel Eryddpeppar,
{of, falt ody naara lagerbarsblad. &edan tdttet
blifwit brynt, (a8 litet buljong derpd, hwarefter
bet ftefes pa iwag eld.

39. Or:fotletter.

Ortdttet af innanlaret jtaved i tunna jfifwor,
bwilfa bultad wal mdrva, hwarefter de doppas i
jmalt imor ody befteos med rifwet brod, peppar
oy falt jamt ldggas i en panna ody ftefad med
imor ohwer ftarf eld.

40.  Kottbullar.

Ortott ftares ody {frapad wal jamt hadas fint
med ett par rodlofar ody [itet njurtalg; detta upp-
blandad med nagra dgg, peppar ocy rifwet brod,
lagom uppmjutadt i mjolf eller buljong. Alf-
jammand omblandad wdl, hwarefter deraf forme-
rad fma runda bullar, jom ftefad med jmor i panna,
och uppliggas pa farotten. Qitet jmor ody hwete-
miol frafes tilllammans i pannan, fpades med

@ Detterfonsd Hush.- od) Kofbok. 2
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mjBlE eller buljong od) uppfofas under jemn wijp-
ning, hwarefter venna fas jlag dfwer fottbullarne, i

41, Pannidit.

Ortott faves i breda, nagot tjofa jtifwor,
pwilta utbultad med en flubba, fa att de blifwa
tunna, utan att lifwdl ga jouder; derefter doppas
be i {onberwifpade dgg, utjpadda med litet mjslE,
ocf) Deftrss med litet finftott peppar ody jalt; jtefas
berefter i panna med jmor.

42. Clatjjylta,

Fotter, dron, gommar och mulen af en ore
forwdllas i uppfolt watten; detta affilas, nytt wat=
ten pajlas, hwarmed det fofar en ftund. Sedan
ildggas fint {furna vofwor cller falrdtter, jom fofasd
mjuta tillifa med fyltan; afwen ilagges litet fros=
fad ingefara, bel fryddbpeppar odhy ett pav lagers
bargblad. Om jdfen ar for tunn, afredes Den med
litet jmbr ody mjsl.

43. Ortunga.

Farit ortunga lagges i fallt watten ody jattes
att fofa famt faltad [itet ody {fummasd wal wid
forfta uppfofningen.

efter, och feban fpabet blifwit jiladt, tungan lagges
beri, for att Hallag warm. Safjen gored af jams
manfraft jmdr od) Hwetemjdl, jom fpabded mebd ftar
buljong.
fint jfurna citronftal.
4.  Kall Ortunga.
Favff ortunga fofad, jajom i ndftidregdenbe

.,

@a den ar fullfoft, upptaz
ged Dden, tungroten bortjfdres och tungan flds, hwar=

Nar denna fofar, ildgaes litet jocker jamt

b

|
é
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nummer dr namndt; da den ar fall, jfdres den i
tunna ftifwor od) upplagaes pa en farott. ©a-
fen tillreded af Barbfofta agguior, peppar, olja,
jemte litet dattifa och falt.

45.  Saljfotletter.

Ryggen  afhugges jemte ett fiycde af refbenen,
ungefdr ett balft qmwarter; derefter dtjfiljes hart
ben, od) ryggfotan afhugges. Kottet formerad rundt
oy badas med fnifgbaten, doppas i ffirt jmor od)
beftros med rifwet brod, blandadt med litet falt,
jamt ftefes i panna eller pa balfter dfwer friff efd.

46.- Rulletter af falf,

Af ett falflar {Earas tunna jfifwor, fom Flap-
pag wal; en farg af falffstt (fe Mo 3) lagges
pa bwarje ffifwa, fom bardt rullas tilljammans
ody ombindes med en trad, hwarefter rulletterna i
en panna wdl brynag med jmdr pa alla fidor.
Da detta flett, ldggad bde att fofa i en faftrull
med buljong, mujfottblomma od) jalt. Serveras
med egen jas.

47, Rulletter pa anuat fitt.

Ur et falflar {farad nagra tjoda ffifwor, hwilfa
uppflappas wal ody beftrés med litet falt och fiott
peppar, bwarefter en tunn flajtififwa lagaes pa
bwarje fott{tifwa jomt rullad wal tillhopa, omlin-
bag med trad ody fofad i buljong, bwartill fan
jattag [litet franfft win. Gerverad med egen {48,
feban tradarne blifwit borttagna.

48, A la Daube pa Kalf.
Koft eller fteft dfwerblifwet falffott fdres i
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rediga ody wadra ftifwor, bwilfa nedliggas i en
form, jom i botten dr befladd med farjf perfilja,
bitar af fofta rodbetor ody forlorade dgg. Fir att
f@ fpad till geléet, ftallag ody twdttag ett -par
falffotter, hwilfa fedan fofas i watten, tillg de dro
fonderfofta. < Detta jpad BHilles ett par jfedblad
attifa, bwari inlagda rodbetor legat, 2 & 3 hela
frydbdnejlifor jamt twenne wifpade dgghwitor, har=
efter fpadet far uppfofa ett par ganger ody filas
tillg det Bblir Elart. Nu halled det i formen dfwer
be Deri mnedlagda falfjfifworna ody fattes i fwalt
rum att ftelna, hwarefter & la Dauben uppftjelpes
pa ancdttningsfatet, fedan man forut hallit formen
en fort jtund ofwer elden.

49, ©pidadt Kalflar.

Kalflavet jpddag fint med flaff o) lagges
jemte ett ftye fmor i en faftrull med tact lod
famt ftefed ofwer jwag eld, hwarunder def egen
fait Bfed dDerdhwer. Serverad pa fat ody ated med
bwilta gronjafer man behagar.

H0. Kaljjtet.
Batfjerdingen af en falf j€oljes wal odh lag-
ged i pannan. ©mdlt fmor ody litet fofanbe wat-

ten Balles derdfwer, falt, citronffal ody nejlifor

pafteos, bwarefter ottet frefesd guibrunt under fli-
tig pafpabning. ©aften, fom finned i pannau,
afredes mebd litet Hwetemjdl ody ferveras i jarvjfild
{tal till ftefen.

_ 51, riljerad Kaljbringa.
- Bringan fndded wdl, fofad fedan i watten,
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bwarefter den pa Lada fidor beftroe med falt ody
peppar ody ftalles att faflna. Nu jmodrjed den med
{tirt jmdr ody Deftrt8 med rifmwet brod, hwarefter
den pa Dalfter ftefes ofwer fwag foleld, ja att den
pa bada fidor bliv qulbrun. ©ag gores af litet
jammanfraft jmor med mjslf famt jpadet, deri
falfbringan fofat.

52. Kaljjirpar,

 Zjoda {fifwor {Edrad af en ftor, fet falfjtef,
jamt bultag ody hoprullad pa det jdtt, att hmwarje
jtifwa Dblifwer i fafon af en jarbe, hwarefter de
omlindad med grof trad, fpadasd med flafE od fte-
fag med jmor i Eaftrull, till8 de blifwa mora, hwar-
unber e fpadag med Bt gradde. Sdjen wijpas
Bfwer elben, en del deraf bfes dfwer jdrparne ody
det dfriga ferverad i jasffal.

53. ©telt Talfleftver.

Qefwern  {foljes wdl ody aftorfad med linne,
Bwarefter den fpacas med finjturet flaE och fictes
med ett ftyde jmodr i en flat Faftrull med lod, till
befy ben Blifwit gulbrun. Da pajpides ett quwar-
ter {5t mjolE eller gradde, ody lefwern far deri full-
ftefas. ©dfen fammanwijpas Bhwer elden; om deit

* Gr tunm, tillbfandad nagot hwetemjol. Den fer=

berad i fasftal till lefwern,

54, Kalflefwer pa annat fjitt.

Sedan lefwern Olifwit {E6(jd ody aftorfad, fa-
reg bden i ffifwor, hwilfa med fmor brynag i m
faftrull, Bwarwid man noga tillfer, att de ide
brannas; buljong ody ett glag franfft win flas
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fedan -berp&, och litet focfer tilljdttes. Dm fajen

jtulle wava fbv tunn, imwijpar man nagot hwete-
mibl, feban lefrocrn forut blifwit upptagen. Ser=
perad warm.
55, Qungmos.
Ralf- eller farlunga Yagges i watten dfwer
natten, forwalles derefter i litet falt watten, jfares
oty finbacdas. Derefter frafes en bit jmbr od)

litet Bretemidl © en fafteull, ody deri [Ggges ben

padade (ungan jamt tillvadligt af rifwet brdd, hwar-
jemte en del af fpabet pahalles; litet jocter ody
Gttifa  dfwenfom ndqot falt ody peppar tilljattas.
Denna blandning [dter man ater fofa i en faftrull,
pwarunder bor noga tilljes, att den Dbliv lagom
fimmig. Serverad warmt.
56.  Ralfbref med forlorade Ygg.

Kalfbresfen formalles, renjad ody jEdred i jtora
tdrningar; ett ftyde qodt jmor frdfes med litet
bwetemjdl od) bden ffurna falfbresfen, bwarwid
litet gradde pajpddes under jemn omrbring, till
bet Blir lagom tjodt, dd man ildgger litet ftott

bwitpeppar ody falt, bwarefter det wal omjfafas,

uppdies ody betdced med forlorade agg.
57, Oteft Hammel i gryta.

Gtefen fnades, {toljes ody fpacdas med perfilja
oy Jmbr, hmwarefter den ldgges pd Eottjidan igrys
tan femte coft ftyde fmoér. D ben ar brun pa
ena fidan, wandes dem; litet uppfoft watten jlas
till, odhy jalt ildqges efter jmaf. v den dr far-
bigfteft, bortjfummas det feta af jdfen, i bwilfen
man haller nagra droppar joja.
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58, Oriljerad Hammelbringa.

Bringan fonderhugges i flagom ftora jtyden,
bwilfa fE6ljas ody fofad mbva i buljong; Derefter
upptagas de od) Sfwerftryfas med jmdr ody fin-
jtotta fforpor, blandade med fint hadad perfilja ody
falt, bwarciter de ftefad pa Balfter.

59. Qambringa med Krdftjas.

Pi en ftor bringa affugges bogen, ody bringan
fhrwalles med [6f. Sfalen af ndgra tjog fraftor
ftbtas o frafas i fmor, hwavefter man pajpdder
buljong, fom fofat en ftund ody fedan filats. Nu
ldgges Dringan i en faffrull ody man later den
wal fofa, jlar fraftiajen berdfwer, jemte falt, mu-
jfottblomma ody citronifal. '

60. ©fteft Lambringa.

Bringan fudded od) jtoljes wdl, ftefes 1 Iydt
fajtrull, Hwarunder man pajpader nagra jEedblad
mjolf, om fjafen infofat. D& den ar wmdr, upp-
tages Den, hwarefter fafen wijpad Bhwer elden odh

gifwes i fasjtal till bringan.

61. Grifasjé pd Lam.
Seban  en lambringa eller boge blifwit fnadt
odh fEBIGD, Fofad Den i [litet watten med falt od

fitet ingefdra. Da Fottet dr Foft, upptaged det

ody fRires i ndtta ftyden. Zill jas frdfer man
jmor med litet mjdl, hwilfet fpabdes mied det {pad,
hwari Eottet fofat. Ndr detta fofar upp, tlagges
fitet falt ody ftbtt Bwitpeppar; man fan afwen

tilljatta jafen med focer oy litet citron. Det jon-

perjfurna ottet ildgges, ody ndr jdfen dermed bir-
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jar fofa, ihallag fwenne agqulor, jammanwijvabde

meb ett jEedblad fot gradde. Kottet omrored ody

fafas warfamt, men fdr ¢f fofa, emedan jafen da
{tar fig.
62. Griljerad Firboge.
Bogen ffiljes fran bringan ody fofas mir i ged
buljong, hwarefter tottet upptages, dfwerftryfed med

dgaulor ody beftrds med finrifwet hretebrod famt:

fint Badad perfilja, hwilfet wdl tillpadad; man
dbryper ffirt jmdr Dderpd, od) Eottet ftefes pa bal=

fter. il fas frdfes jmdr med nagot hwetemjol,

Hwartill balled den buljong, hwaruti Eottet Fofat;
finbactade qurfor ody falt efter jmaf tilljattas Gfwen.

63. Lamfotletter,
Sotletterna  huggas {d, att wid hwar ody en
finnes ett ben, Bwarefter de flappad ut med en

fubba o) pa bada fidor beftrds med litet falt ody -

peppar, warmed man Idter dem ligga en jtund;
derefter Doppas De forft i wijpade dgg, fedan i

rifwet brdd, odh ftefas flutligen i panna eller pa -

balfter Shwer friff eld. De datad med ftufwad jpe-
nat eller annat gront. '

64. Dilltott pa Lam. .

Gn fet lambringa Frades wdl od) ldgges i
fallt watten att Fofa med litet falt. id upp-
fofniugen ftummas wdl, Hwarefter farit bill pa-
ldgges. D@ fottet Ednnes mort, upptages det och
ftares famt lagged pd anrittningdfatet; litet finhac-
Fab Dill 8 ofwanpd. Ndgra droppar dttifa hallas
till fafen, fom Derefter afredes med 1 a 2 aggulor.

e
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65. Griljeradt Lambufoud.

e cller lambufwubden fofag, tills haven lofna,
D3 bde upptagas od) ldggas i fallt watten; Dev:
efter borttagad Bdren wal od) all orenlighet, ody

~ hufwubdena Fyfwad; hjernan tages tillwara, och Det

Bwita ffinnet i munnen ody pa tungan famt allt
annat odugligt borttages natt, bwarefter man (ater
halfworna omfring tre timmar ligga i frifft wat=
ten. ©edan upptagas de, torfad wdl med rent
linne ody ingnidad mebd litet finjtott jalt o) peppar.
Sedan e pd bet fattet dater legat en god ftund,
borttorfag dnyo fuftigheten ody Dalfworna beftrytad
med fmdlt fmdr, hwarjemte fint rifiwet brod ody
Bactad perfilja firos Hfwer dem; fedan ftefas e i
ftefpannor uti lagom warm ugn, till8 be blifwa
gulbruna. Gn liten bit jmbr frafed mebd litet
hetemjdl, od) deri dgges Hjernan, jom under oms=
réring far frdfa nagra minuter, hwarefter den upp>
Bjeé od) jerverad till lambujwubet.

66. tett ©ris.

Gedan en fet mjblfgris blifwit wdl jlagtad
ody fEallad, gnides Den inuti med fint falt, peppar
oy finftott ingefdra, famt ftilles pd ndna i en
fangpannd med fitet watten att ftefad i lagom -
warm ugn, Hwarunder han uttages allt jom of-
taft od) jwdlen gnides med jpadfldjf elle: jmor.
®§ den dr wal fteft, ferverad den med nagot jallat.

“©Om man behagar, fan man, mnan qrifen  ftefes,

folla Den med i bitar jfurna applen, hwarefter

 man fyr igen jfinnet.
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67. Koft Stinla.

Rt ffinfa urmattnas efter fmat od) {talles
att fofa i 5 & 6 timmar. Dd ftinfan fdnnes
foft, upptaged Ddem, fwdlen afdrages, od) jtintan
nedldgges ater i fitt fpad, tills den jfall jerveras.
Ctinfan ffares i tunna ffifwor, fom uppliggas pa
fatet med ftufwad blomfal eller BIAEAL, eller odt jma
bronta potdter i midten. Senap bjudes till ffintan.

68. Steft Stinfa,

Gn farft ffinfa fofas 2 & 3 timmar, fd att

den ar halffoft; da upptages den, fwdlen afdrages,
oy fint ftott peppar ody falt ftros Spwer Den,
hoarefter den  Bfwerfittas med focfer och ftefes i
ugnen, fa att den bliv gulbrun. Hartill fan man
begagna ett mes af goba dpplen, hwilfa ffdrasd i
~ tarningar ody fofas med joder, win ody litet watten.

69. Glajerad Stinta.

Gu farft tinta fofad jom wanligt, upptagesd
oy flas, bwarefter den Sfwerftrdd med ocer ody
broned i en warm ugn; i brift deraf fan man
dfwen halla en globgad fyffel berdfwer, tillg den
far wader farg.

Man hugaer af refbenen &t ryggen till ja langa,
jom man will bafwa fotletterna ftora, ody jtiljer
bem at, §d att ben Bor till hwarje fotlett. Der
efter bultas de wdl, beftrds med peppar ody falt,
boppas i dgg, fammanwifpade med watten, ett
jtedblad till hwarje dgg, od) wiltras i rifwet brod;
Derefter ftefad De med jmidr i en ftefpanna, till8

i
s
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be blifwa gqulbruna. Serveras med appelmos, lita-
fom ffinfa (e S0 68), eller o mebd bonor, fpe=
nat eller nagon annan gron ratt.

. U la Daube pa Stinfa,

NMan fotar en farjt jfinfa, fom wanligt, ned
ndgot falt; den upptages, flag ocy jEdres i wadra
feifwor. Unbder tiden Fofad ett gelé pa falffdtter,
hwilfa pa wanligt jdtt aftlarad med en dgghwita
ody filag, hwarefter det dter upptofas med eft ciz
tronjfal o) ndgot jaft. Gn form beflides i bot-
ten med farff perfilja, bitar af fofta rddbetor och
forlovade dgg. Derofwanpd ldggas fEinfitifmorna,
tillg formen blir full, hwavefter jpabet pabhalles ody
alitjammang. ftalled att fallna. D& den fjtall er-
peras, ftjelpes Den pd fat. Ated med attifa.

2.  Renjtef.

Gtt ftycde venftef bultad wal ody ldgges 8 da-
gar i dttifa, hwarunder det hwarje dag wandes;
jeban fpdcas bdet med ftora flajEbitar, bejtrddda
med ingefira ody falt; med ndgra flajtjtifwor od
litet watten ftefed Edttet pa jemn eld. Serveras
med egen d8, i hwilfen, om den dr tunn, fan in-
wijpad litet hroetemjdl.

3. Stelt Hare,

Sevan  Haren blifwit fladd ody befriad fran
alla Binnor, borthugges frambdelen, fd att endajt
ryggen och bafdelen aterftd. Ryggen Inades wal,
hwarefter alltjammans fpadas tatt med flaff ody
ftefes med ndgra flajtitifwor od) ett ftyde jmor
i Faftrull med tippt lof pd jwag eld. Safen
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jpades unber ftefningen mebd litet Buljong o af- < 3

reded med litet fmidr od mjol.

4. Stefta Anior. .
Gedan anforna  dro wdl rengjorda, twdttade
oy torfade, ftefad de med jmor uti faftrull med
thypt Tod, tills de Gro gulbruna, B be upptagas,
fwarefter {dfen wifpas dhwer clden ody jpdded med
fitet buljong ocy grddde jamt gifwes jasital till
anforna. :

5. Sttt Gas. \_
Gaien plodas, putfas od) twdttad wal jamt
torfas med linne; wingarne affuggasd, men af be-
nen endaft yttre tdwma. RNu Har man tillreds fma,
fdja ody wil Hacdade dpplen; desfa ftoppasd i gd=
jen, jom igenjyé od) ftefed i gryta eller ugn med
jmbr ody litet watten. Serverad med egen jas, fom
wifpas tillg den blir fimmig.

76. Kofta Kydlingar.

©edan  fycflingarne dro  plodabde, jwedag de
ndtt, urtagas wdl ody fEdljas. Bemen fd ¢f afe
huggas, utan liggas dubbla, hwarefter tydlingar=
ne fofad med litet fmdr ody watten i en Faftrull
en timme, hwilfet dv tilleadligt, om de aro jpada;
derefter upptagas de, och buljongen, hwari de fofat,
filas. ©mbr oy mjdl frafas Dajtigt tilljammans
i en panna, ody den fifabe Dbuljongen jemte nagra
feedblad ot qrdbde pdfpddes. Da betta upplotar,
ihGllas ndgra droppar citronfaft. Dd fydlingarne
ferveras, I8 ndgot af jafen ofwer bem pa fatet
ody reften upphalles i jasffal.
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& 7. ot Sydlingar.
Rydlingarne pledas, urtagas, fwedasd ody jtoljas,

pwatefter man i Hwarje fycling inftoppar en ball

af jammantnddadt fmér ody perfilja af ett litet
himsdgas ftorlef. ©edan [dggas De med broften
uppat wanda i en Faftrull ody jiefas fafta med
fmor under tappt lodf, hwarwid de jom oftajt of-
werdjas med det fmbr, de ficfas uti. Dd be aro
fardigftetta, uppliggas de pd fat, ody fajen upp-
wifpas Ofwer elden med litet fdt grddde jamt gif=
wes i fasjtal.
8. $Hing med Ridgryn.

Sedan Hinjen dro plodade, urtagna od) 6l
ba, fofad De i watten med ett finde fmor oy en
liten rod[Bf till hwarje hond, Ecdan de aro fofta,

~ upptagas de, hwarefter man i buljongen forwdller

ett Dalft quarter visgryn till hwarje Hons; ba
gronen blifwit Fofta till en ftadig grét, ilagges ett
jtycfe fmbr, litet jalt od) hwitpeppar, hwarefter de
fa tallna. Gmellertiv tillagad en fritagié-fas af
jammanfrdft jmbr odh bwetemjdl, hroartill halles
ndgot af honsbuljongen. Detta wijpas diwer el=
pen, o) ndr det uppfofat, ildgged litet citronjaft,
perfilja ody falt, hwarefter jajen, fedan Den dter
upptotat, afredes med dggulov. u utbredes half-
ten af risgrynen pd anrdttningsfatet, hwerefter
bonfen, fturna i lagom ftova jtyden, laggas pa
risgrynen ody frifadfé-fafen halles ofwer. De bf-
viga riggronen [dggas ofwanpd, id att de betada
ponfen o) jdfen, hwarefter fatet fattes i en warm
uqn, tills risgronen ofwanpd blifwa gulbruna.



: 9. Gpidade Kapuner,

Kapunerna fpadad fint med flajE, Hroarefter
be ftefasd pa wanligt jatt i faftrull o jerveras pa
fat med fin egen fas.

80. Stelta Kapumer,

Kapunerna uppiattas ody nedlaggas, tillifa med

eft ftyde fmor, att jtefas i en faftrull med tappt
lod. @afen jammanvijpas dhwer elden med litet
{6t gradde ody gifwes i jasifal till fapunerna, jom
anrattag med fallat af winterfrasfa.

8. Oteft RKalfon.

Kaltonen, pd hwilfen broftbenet nedbsjes, upp=
jattes ja, att den jer fyllig ut, hwarefter den lig-
ges i en fajtrull med fmdr att fafta ftefas, under
tappt Tod, hwarwid den fom oftaft dfwersjes med
jmoret, deri Dden flefes, ody bwilfet fedan uppwi:
“1pad  dhwer elden med ndgra jfedblad fst qradde.

82. Oteft Tjiber.

Tjadern, pa hwilfen broftbenen frodjas, upp-
fattes wdl, fpadag tatt med flajf jamt ftefes i en
faftrull eller qrpta med tappt [odf, Hroarunder den
jom oftajt pdjpades med ot midlf, att den ¢f ma
brannas.  Nar den bérjar fannag mor, dhwerftros
ben med litet bwetemjsl ody falt jamt dfwersfes
med fafen. Da ben dr farbigfteft, ferverad bden
antingen hel cller ffares i rediga ffifwor. Sdjen
wijpasd dfwer elden ody gifwes t jasjtal.

83. Steft Orre.

Orrarne  ftefas ody ferverag pa famma {att,
jom i ofwanftaende dr fagdt om tjabern.

ST

84, Ctefta Dufwor,

Dufworna  uppjattas ody ftefas i jmbr jamt
jpadas med [itet watten ellcy buljong. ©dfen af=
vede8 med litet jmir od) hwetemisl jamt gifwes i
fasftal tHll dufworna.

85. Gteft Kramsfdgel.
©edan faglarne dro wdl rengjorda, uppidttas
be o)y fjtefad8 med jmor i Iydt fafteull, til(g e
blifwa mora.  @dfen. fpadesd med litet buljong eller
watten, upptofas od) omwifpas med en nypa hwete-
mjol famt gifwes t jasjtal.

siifvitter.
86. SQoit Gabdda,

Gaddan upptages ody innanmatet urtages wars
famt, fa att gdbddun ide gdr jénder, hmarefter den
jtoljed wdl ody fedan ftryfes med attifa, da ben
far ligga en ftund, tilld den {flappt fitt {lem, jom
bortifrapas med en ftnif. Gdaddan {fares fedan
pa twaren i bitar ody fofad i litet watten med
litet falt; dod bov den ef fofa allt f5r (dnge. Den
ferverad med jfirt jmbdr ody rifwen, ra pepparrot.

87. SKrom-Giidda,
©cdan  gaddan  blifwit urtagen ody flemmet
bortjfrapadt, {djom widb Foft gabda dr namndt,
{fara8 den ody bojed rund; hufwud ody ftjert hop-
bindad, bwarefter den fofas od) ferverad Bel med
jamma flags jag, fom foft gddda.
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88. ©Otelt Gidda.

Gaddaun renjag §a, att fjall odh jtinn wadl af-
tagad ody Bufrudet bortffares, hmavefter gdddan
flafes och (Edres uti jtyden. Desdfa beftros med
fitet fint falt, ldggad affided en timme, bwarefter
pe torfad wal med rent linne; nu doppas bde i
fbuderwifpabe dgg, wdltrad i rifwet brod ody fte-
a8 i panna med firt jmor eller godt wanligt flott.

89. Stujwad Gddda. |
Sedan gdaddan blifwit renjad ody falla, td-
red den fomber ocy {E5jes8 i fallt watten, hwars
efter ftycfena ldggasd i en Taftrull tillifa med et
fiyce fmor, rifwet brod, perfilja, citvonjtal, jalt
Jamt Yitet watten, hwarmed de fa fofa en ftund
under lof. Dé tillfattes litet franfft win eller
mabeiva jamt litet fodfer, ody fiffen upptaged. Sa=
fen wifpas Derefter Sfwer elden med [itet gradde
oy en aggula, hwarefter den jlas odfwer fijfen.
90. Zorra Giddor.
~ ®addorna fonderffiras ody 1aggad ifjbwatten
tillifa med en [liten pafe pottajfa; da de Dderuti
legat ett Dygn, twattad de med en wijp wal rena,
bwarefter De [dggas t fallt watten att Iydt fofa
pd jemn efd. Da fiffen dr balftoft, faltas ben
ndgot, Hwavefter man noga mafte obfervera dd den
Blir (88, ty om den far fofa for ldnge, Dardnar
pen pd nytt. Fjdllen tagad fran fijfen dA den dr
fardig att ferveras; fdfen gored af jammanfraft
fmbr ody mijdl, nagot af fpadet jamt finbadad
perfilja. Ated med ftufwade rotter eller foft po-
tates.
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91.” Stufwade Kriftitjertar.
i Gtora fraftor forwallag oy allt Eottet urtages,
Derefter frdfer man i en wél fértent fafteull etf
frepblad fmor oy en ndfwe Gwetemisl, hwilfet un-
ber Jemn wifpning fpddes med jot gradde, fa att
fgfen ?[w tunn; derefter inwifpar man ett par med
litet 0t gradde fammanmwijpade agaulor jemte foc=
fef o)y muftottblomma  efter jmaf.  Kraftesttet
tlagges nu, ody faftrullen omffatas dfwer efven, i
att den endaft upphettas. Om faltade frdftﬁfem
g:;[ Begbagnagé,’l'sﬁm de forut ffbljag odh fdltan
urdragad i ljum mip alf
i g 1 J0LE ody watten, halften af

92.  Qofta Abborrar,
Abborrarne fillas, urtagas ody {f5ljas wdl,

- hwarefter de fofas i en Fafteull med fmir. verfifs
: , berfil
- ody litet watten Jamt falt efter fmm?.f @egjctnf %[c‘z'

Jten blifwit upbtagen, uppwijpasd fdfen med Ui
hwetemidl, att den blir fimmigf A e i

4 93. Otefta Abborrar,

edan abborrarne blifwit fidllade och urtaana
toffaé e t_vc'i[ rena, men fa ej ff.iﬁ[jaé.cb S)ergfte;'
jtavas ody ingnidag de med fint falt ock man [Gter

bem ligga en timme, Bwarefter de Ydaaas bi
| imme, ( a en
bandduf, att watifan wal md _urbraggg éeban

laggas de i ett bjupt fat och bfwergjutas med en

fammgnmifponing, beftaende af nagra jfedblad mipl
ody lifa mdnga dgg, bwilfet omrdres, §d att ab-
Bn’rra‘rne bﬂemf blifwa fuftiga. Sebdan de Derefter
blifwit wdltrade ¢ fammanblandadt mjol ody rifa

wet brdd, ftefad de i panna med fmbe
; eller fett.
2. Pettersdions Hush.- oty Kotbot. f f{;tt |
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©as gores pa det fdttet, att litet hwetemjol rires

uti ett {tedblad af Det fettet, bwari fiften ftefts,
ody fom jpades tunnt med watten. Dd denna jas
fofar, ilaqged litet Brun fivap ody dttifa for att
gifwa den en jdtjur jmak.

94, SKoft Brogen.

Braren urtaged jamt torfas med en ren bgpbs
duf, hwarejter den ftdrves { ftyden ody fofad ijalt
watten. @dfen gores fall af rifmen pepparrot,
jot gqrabdde ody litet focfer jamt attifa.

95. QJulagd Bragen.

Gedan brayen Blifiwit urtagen, torfad r:_)lr.f)‘}fus
ven i ftyden, fofag den med ndgra lagerbdrsblad
i wal fortent fafteull, ody meflan hart 'E)mfzrf. af
filten lagged ftarEpeppar ocy lalt, [)tprarlvl’b ja litet
watten fom wmbjligt begagnas. Jear fijfen ar
foft, upptager man den ody fater ten fallna, bwar=

efter ben nedlagges 1 ett djupt fdrl.. Spabvet hal-

fe8 Derpd, fedan bet Dlifwit filadt, hwarefter fijfen
ftalles i Fallaven, ber ben fan fta anda till 3 a
4 dagar. Da den ferverasd, Begagna? f'amma jlags
188, jom till ben foregdende, jemte dtifa.

96. Ctujiwad Lafe.

Gedan fafen dr fladd od) urtagen, ffdves Den
i fiyden jamt j8ljes wdl, bwarefter ?en f.ofq@ t
en Faftrull med jmor, perfilja, rifwet Brob,_n}uifntts
blomma od) citronffal. Da den dr foft, tilljattes
jalt, bwitt win jamt jodfer Efter jmaf. Sedan
fijffen blifwit upptagen, filas fafen i en panna och
afreded, da bden upptofar, med ett par dggulor.

3D

I RKoft Gos.
Sijten fjdllas, urtages, fdljes ody jfdves i la=
gom ftora ftyden, Bwarefter den fofas i jaltadt
watten, od) ndr den dr foft anrdttad warm od)
ated med fenapsids cfler fmorids (fe @ajer).

98. Roft Julagd L.

Sedan  dlen blifwit fladd, wal urtagen od)
fturen i lagom fiora fiycten, fofas den i en faftrull
tilifa mebd bill, litet oftstt ftarfpeppar, jalt och fa
mydet watten, att fiffen ide fullfomligt betdckes
devaf. Da fiffen dr fullfoft, upptages den ody
lagges i en frufa elfer burf; fpabdet fir fallna till
et gelé, hwarifrdn allt fett borttages, jamt fattes
ater pd elden, dd 3 wifpade dgghwitor ihdllag,
hwarmed ‘man [dter det frijft upptota; berefter
filar: man et flere gdnger genom en yllefildut,
tills det blir flart, odh fldr Det ohwer alen. Den
garnerad med gron Dill ody ferveras fall med fitt
gelé ody dttifa. Om dlen ar liten, fldfes Den, od)
rygaben  od) bufwubd borttagag, bwavefter man,
borjande fran hufwudet, hoprullar bwarje halfwa,
jom  ombindes med en trad. Den fofas odhy fer-
verad, fom forut dr jagdt. I

} 99. ©&telft Al

Alen ftdres i lagom ftora bitar, Hwilta torkas -
med linne od) beftrss med [litet jalt; d& den legat
en ftund, upptlappas ben i rent linne, boppas i
ftict jmfr od) waltrag i vifwet brsd jamt ftefes i
banna eller pa Balfter. :

100. Kofta Rnbdor,
©edan rudorna blifwit fiallade oy urtagna,
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jtoljas bde wdal ody fofad i watten, med litet jalt.
De ferveras med rord fmorjas (fe Sdjer), Hwari
man wifpar en dggula ody ijlar nagra droppar
attita. ‘

101, SKoft Qay.

@eban laren blifwit renjad o) wal urwattnad,
jEaves den t ftyden, hwilfa nedlaagas ien faftrull
med [litet fallt watten tillifa med jalt, (itet oftott
peppar, dill ody lagerbdrsblad. Den fotas pa jemn
eld oy ffummasd wal, fa jnart den uppfofar. Ates
warm med citronfds (fe Sajer).

102,  Julagd firff Lap.

Yaren venfag, {t5ljes ody tiyfwes, oarwid tyaq-
benet borttages, famt ftdres i lagom ftora ftycen,
hwilfa nedlaggad hwarftals att fofa i en faftrull
med litet watten jemte qedn dill, litet peppar, fa-
gerbardblad, falt ody mujtottblomma. Wid forfta
uppfofningen aftaged allt Jfummet wal. Dd laren
ar foft, upptaged bden ody nedlagaes, fedan den
fallnat, 1 en frufa cller glagburt. Emellertid filas
fpadet wdl od) uppblandag med nagra wifpade

agghwitor ocy [litet dttifa famt uppfotas ater,
hwarefter det filas, till§ det blir flart, oy Billes -

dhwer laren att ftelna till gelé. Serveras fall
med fitt gelé oy ated fom frvatt med dttifa od
peppar.
103.  Lar-Nulletter.
Gtt ftyde falt lax ffdres i tunna ffifwor, fom
laggad i mjolf ody watten ett balft dygn, hwar-
efter De uppflappas.  Hwarje larffifwa Hoprullas
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nu med litet fonbderffurna rodbetor odh en hirdfoft
agghwita inuti, hwilfa rulletter uppftallas pd an-
rdttning8tavotten. ©as qibred af hardofta, wal
jonderframade Ggqulor, attifa, gradde, foder efter
jmaf, litet olja ocy ftarfpeppar. Sdfen halles bf=
wer rulletterna, jom garneras med rodbetor ody
hardfofta dggbwitor.

Tillredning of Gronjater,

104. Salhujond.

Af ett faft hwitfdlshufwud bortifares ftocten,
hwarefter hufwudet ombindes med fegelgarn, att
et ef gdr jonder; fedan I[dgaed det tillifa med ett
fyde jmor, litet peppar ody falt i en Faftrull att
jatta od)y Ipdt fofa i fin egen faft ja ldnge, att
bet blir mjuft ody gulbrunt. Safen afredes med
litet hwetemjdl ody halles dfwer Falhufmwudet, jom

anrdttag pd farott ody dtes till falt orfétt, foft

jtinfa ody flajt=Fotletter, m. m.

105.  Stujwad Surtal.

Gurtalen fofas i faftrull med ett ftydfe jmbe
ocy litet watten, hroarmid man da od) da paipd-
ber uppfoft watten, att Falen ¢j ma brdnnas. Den
afbranned med fmdr o) mjdlf, hwarefter litet bul-
jong ihdlles, att fafen blifwer fimmig; ndgra drop-
par attita och foder efter mat tilljattas, hoarefter
furfalen dar fardig att anrdttas,

106. Stujiwad Blatal,
Kalen, jom bdr wara froftbiten, renjas, jE5ljes



38

och forwalles, [warefter den uppsied i durdyilag,
att wattnet fdr afrinna.  Derefter fofas den fafta
i en fajtrull med jmbr od litet fwag buljong, NRdr
tdlen dr foft, afbrdnnes den med fmdr ody misl,
hwarefter den dfwerftros med litet :peppar, falt o
jocer.  ©erverad till ffinfa eller annat fott.

107. Stujwad Blomfdl,

Blomfalen renfas fri fran alla gréna blad,
hwarefter den {foljes och fofad i en fajtrull. Dd
ben ar Foft, ftjelpes den pa durdyflag, att wattnet
md afrinna, o) [dgges derefter i ett fat med lod,
for att den md balla fig warm. Sdjen gores af
ett fedblad fmor, fammanfeaft med litet hwete-

mjdl, buljong, joder, muffottblomma, ett pardgq-

gulor, fammanwifpade med ett par jfedblad ot
graode. Da denna {ds uppfofat, Halles den bfwer

blomtdlen, fom ferverad till ndftan alla flags

fottratter.

108, SRdlvabbi.

©edan  rotterna  blifwit fEalade, ffdras de i
ftrimlor, bwilfa beftrds med fint jalt o) omjtatas,
warefter de fd fid en ftund. u Fofad de mjuta,
upptagasd ody {18 pa ett durdhilag, & att wattnet
far afrinna.  Gtt ftyde fmor jammanfrdfes fedan
i fajtrullen med litet Hwetemisl, detta uppipides
med mjdlf, ody i denna {8 lagger man, fedan den
fofat upp, den forwdlda falrabbin jemte jocer och
muffottblomma efter jmat.  Altjammans om-
{tafad wdl ofwer elden, dod utan att fofa, odh
falrabbin dr fardig. erveras till alla flags fott-
ratter. |
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109. Brynta Kaledtter.
RKalrdtterna jfalas, jfaras i jycden ody laggas
i watten att forwdllag; upptagad derefter ody fte-
fag i jmbr, tills be Blifwa gulbruna. Gafen go-
re8 af buljong, litet peppar, falt ody fodfer; haruti
ftjelpad talrotterna, omifafad ofwer elden ocy fer-
verad till fottratter. ‘

110. Stefta Kalvdtter.

Rotterna ffalas ody ftefad i bm'ab ’_far'm man
behagar; fedban man derefer lagt tillradligt med
fmor ¢ en faftrull, nebldggas rotterna deruti, Blan:
bade med foder, falt och litet peppar.. %od‘etopa
faftrullen faftjmetad med beg, hwarefter man later
den ftd ofwer jafta eld i goda 3 timmar. Wid
ancittningen borthdlles det Flara flottet odhy Der=
emot tilljattes {bt grddde, Hwarefter alltjammans
omffafas. Serveras till fottrdtter.

111, Brynta NRofwor.
Desfa tillrebad pa jamma jatt, i,[m?. i foreqa-
ende nummer dr jagdt om brynta Falvotter.

112, Stufwade Rofwor.

Sma, frijfa vofwor ffarad i tdrningar, hwilfa
Pofas mjufa od) Dderefter uppilas pa durdyflag.
Safen  tillreded af {mor ody mjsl, jom 'jamniam
frafes @ en faftrull odh uppipades med ot gradde
o) ndgot af roffpadet. Qitet jalt, muffott od
fodfer tilljattes, Hwarefter rofworna ilaggas odh om=
{fafad, ba bde dro fardiga att anrdttas.

i 113. Rojmos.
Rofworna putfad od) {foljas wdl famt forwalz
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lag och jtalad; fedan De fallnat, rifwas de genom
vifjern. Sdfen gored af jmbr oy misl famt litet
mjdlf, hwari, da den uppofar, mofet ildgges femte
litet finftott peppar, hwarefter det fullfofas, Sedan
pajpdabdes litet buljong eller grddde, {& att mofet
blir lagom tjodt, bwarjemte litet jocder ody falt
tillfattes efter fmat.

114, Stujwade Moritter.

NRitterna ftaras i fina, afldnga bitar ody Fofas
med en bit jmor, till8 de blifwa mjufa, Hwarefter
be {tjelpas pd durdflag, att wattnet md afrinna.
@mir oy mjdl fammanjrdjed od) fpades med mo-
rotpadet; hartill jattes nagot foder ody falt famt
en napwe perfiljo. Haruti ldggas ritterna o) om-
jfafas en ftund dfwer fafta eld, hwarefter de dro
fardiga att anrttos.

115. Stujwad Potates,

Potatejen formdlles, jfalad od) nedldgges i en
fajtrull med ett ftyde jmdr, finhadtad perfilja, litet
jalt ody ja mydet mjdlE, att den ftér Bfwer pota-
tefen. Hdruti fullfofas bden, tills fdjen dr nagor-
lunda jimmig. '

116. Brynt Potates.

©ma potater fofad ody {falad; emellertid har

man i en ftefpanna uppimdlt ndgra jfedblad godt
fett eller jmor, hwari potatefen ldgges, dfwerftros

meb [litet {tott joder ody ftefed odfwer frift eld, tills

pen bliv gulbrun.

117,  Potatesmos.
Potdterna fofas wdil ody ffalad; fedan de fall-

i
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nat, jonderframas de wal, hwarefter man frdfer

ett ftycfe jmdr i en ftefpanna, ody hari Iagges den
jofiderframade potatefen, jom under jemn omrdring
far uppfofa. Owm mojet da ftulle wara for tjodt,
fpabes Det med litet |5t grddde. Ritet hwitpeppar
oy falt famt Joder efter jmaf tillfattes.

118, ‘Botatesd nied Smiorjas.

Storre potater jfrapad ody {onderftarad jamt
forwdllag; bderefter [dggad De i en panna med fmor
att ftefad pa fafta eld, tills de blifwa gulbruna,
bwarunbder de pajpadad med gqod buljong. @alt
ilagges efter jmat.

119. ‘Potates jteft i perfilfa.

Fin perfiljs hacdad od) bryned i jmor, hwars
efter va potated {fares i jfifwor, hwilfa ldggas i
perfiljan, ody litet buljong eller fdttjpad §d8 ber-
bfwer. Detta Fofasd eller ftefed fedan dhwer jwag
eld, hwarefter potatefen ferveras till ¥ottratter.

120.  ‘Botates-Plattar,

RKoft potated {falag odh, fedan ben fallnat,
rifwed pa  rifjern, hwarefter den blanbag uti en
jmet af nagra dag, jommanwijpade med [litet
gradde, eft ftycfe fmibr famt litet focfer ody Eardes
mumma. Blir blandningen for [0, tillfattes mera
potates, hmwarefter en uppbettad platpanna firyted
medb fmbr od) plattarne graddag pd wanligh jatt.

121. Potatesmos med Nidgryu,
Da ridgrynen dro fofta ody wattnet wal af=
jiladt, uppblandad de med Agg, {6t midlE, foft o
derefter fonberframad potates, {oder, fardemumma
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o falt. Detta blandas wdl ody Halles i en form,
fom dr fmord med fmbr, ody qraddasd pa wanligt fatt.
122. Stifwad Spenat,

©penaten renfad ody toljes, forwalles och upp-
[agqes pa durchilag, att wattnet ma afrinna; der=
efter hadad den nagot ody ldgges ien fafteull med
jmor oy mjdl att frafa, famt uppipaded med aod
buljong cller, i brift deraf, {6t gradbde eller mjslf.
Under fofningen ildgqed jocter, falt ody fitet mu-
jfott. ©penaten fervera i farott, garnerad mebd
havdfofta eller forlorade dgg.

123. ©pritirter.

@edan arterna  blifwit jpritade, [dggas be i
upptoft watten tillifa med litet jodfer od) perfilja
att fofa, tillé de dro fullfofta; dro de ¢f nog mo-
figa, afrcdas de med ett par dggulor, ody en bit
imor ildgges, bwarefter drterna aflyftas, utan att
fa fofa, genaft da jmoret dr jmalt.

124. ©pritacter pa annat att,

Urterna fpritad, renjad ody {ESljas Jamt lGggas
i Tallt watten att fofa med ett ftydc jmbr od fin-
jfuven perfilja. Da de dro lagom Pofta, afredas
be med it grabdbe; litet muffottblomma ftrds derpd.

125. ZTorlade Nrter.
Desfa funna lagad pa fjamma fatt fom Dde
bada ofwanftdende, fedan bde lifwdl forut legat
biot uti uppfoft fjowatten, fom fofbett Dalled of-
wer Dem.
126. Grina JHrter med Kriiftitiertar,
Gedan drterna blifwit fpritade, venjade ody fEolj-
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ba, urtager man pd wal Fofta fraftor Fottet ur
flor od) ftjertar, ody betta lagges till drterna
for att fofa. D& drterna dro fardigEofta, upp-
taged alltfammans, Gmarefter Frafttsttet Eiljes frn

arterna, fom uppliggas pd fat ody garneras med
fraftitjertarne,

5 127. Slipdrter.

Uferdrter plodas, juft ndr de borja blifwa full-
matade, j6ljad od) fofas med fina ffidor, tillg de
blifwa mijufa. Ndr drterna dro ndra fullfofta,
paldgges litet falt, Bwarcfter bde upptagas och ldg-
gad pa fat, da, om fa behofwes, ptterligore [itet
}’aIt jtros ofwer bem. Fill {a8 gifwes farft feirt
mor.

128. Stujiade Soderirter,

Ofivor af wanliga & fallade foderdrter eller
jtora fabeldvter afplodas Belt fpada och innan dr-
terna dnnu bunnit utbilda fig. Sebdan ytterfta
{petfarne od) tradarne pd fanterna Blifwit bortren-
jade, fofas ftidorna i watten med litet fmér, per-
jifja, foder ody muffott. D& de dro fofta, afre-
Dad de med 2 & 3 dggulor ody ferveras Belft till
jpidemat. |

129. Soder-ritter.

Ritterna ffrapad wal rena od) ldggas en ftund
i frifft watten med litet dttifa, pd det de ¢f ma
blifwa bruna, bwarvefter de ftaras i bitar ody fofas
i uppfolt watten; derefter ftjelpas de pd durdhilag,
att wattnet md afrinna.  Sdfen gores af fam:
manfraft fmor ody mjol, fom fpaded med buljong,
ja att den bliv fimmig. D& den upplofar, iwifpas
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ndgra dgaulor, Hwarefter ritterna ildggas ody om-
ftatad Bhwer elden. i

5 130,  Jord-2rtifodor,

Wrtffodorna ffrapas wdl rena ogf ldggas i
watten, pd famma fitt jom focfervitter bwarefter
de jfdljas ody fofas, till§ de Blifwa mjuta, dd de
jtielpas pa durdiflag, att wattnet ma afrinna. &as
gore8 af fammanjraft jmor o) mjdl, fom pdfpd-
be8 med buljong, att den blir lagom fjimmig; df-
wen tilljdttas nagra droppar ttifa, bwarefter drt-
ffoorna ildggas och omifafas.

131, Sron-futitodor.

Otjelten tillifa med Bfre bladen afffdres, broar-
efter drtftodorna formallas lindrigt faltadt wat-
ten. ©mbr od) litet mjsl jammanfrifes oy pd-
jpdbes med min o) watten; litet foder tilljdttes
apwen.  Da jdfen birjar foka, ildggas artffodor-
na, fom, dq de dro fardigfofta, afredas med nagra
agaulor,

132, Wiilita eller §, 1. Bondbinor,

Scfe  for mydet matade bénor fpritag, renjas
wal ody fofas, hwarefter de upptagas ody wattnet
wal affilas. il §ds jammanfrafes ett ftyde fmor
o) en mypa Hwetemidl, fom pafpddes med Foft
watten, bwarefter [itet Bacfad rodIGE odh) hadad
perfilja ildgges. D& detta uppfofar, iwifpas en
aggula, fom blifwit jammanwifpad mebd ett jEed-
blad {5t gradde, tillifa med {ocfer och jalt efter
fmaf;  Dderefter ildggas binorna odh omffafad wal
Bfwer elden, hmwarefter e ferverad od) funna tas
till holldneft fill, bractt ffinfa, m. m.
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133. Hiwita Binor,

Dinorna tofas, men ¢f i3 lange, att de gd
fonder, bwarefter de upptagas ody wattnet wal af
jila8. Safen gores af Jammanfraft fmpr o mjol,
Jom fpades med god buljong, hwarjemte litet foc-
fer; peppar od) falt tillfattes. Bénorng laggas
bari, omjfatas Bhwer elden, och ndr de fofa wi-
[pas en dggula ody litet fbt gradde Deruti. Sers
veras till hwad ¥6tt fom helft.

134, Bruna Binor,

Binorna fofas i fiswatten f& lange, att be
borja mofa fig, d& man ildgger ett ftyce fmoy
famt  gifwer Ddem en i8tfur fmaf meb fitet focfer
och attifa.

135, Zurtiffa Biuor,

Ungefdr halfmatade jfidor renjas ody jtarag pa
fnedden och fofas med §& litet watten jom msjligt,
hwarunder man lifwal fom oftaft pajpaber med
jwag buljong. D& de finnas {6a, ilagges fin-
badad perfifja odj [itet jocfer, o fedan bde ber-
med fofat en liten ftund, afredas de med {mbr oy
Dwetemjsl, hwarefter litet mujfott rifwes pfwer, da
bonorna dro fdrdiga att ferveras,

136. Salta Surtiffa Binor,

Binorna forwallas for att urdraga jdltan, od
pevefter ftufwas de i midlE med ett ftycfe jmdr ody
litet hwetemjdl, Hwarwid focer o)y mujfott till-
jatted efter {maf.

137,  RKoft Sparris, |

‘@eban fparrifen  blifwit rengjord frdn alla



46

binnor, fE5ljes ben od) bindes i fnippor, hwilfa
laggas i foft, [inbdrigt faltadt watten, hwaruti de
fofa till8 fpavrijen blirv mjut, d& den upptages ody,
jeban  Fnippsrna  blifwit uppléjta, lagges pa eft
burchilag, att wattnet md afrinna. Serveras warm
med ffirt {mdr eller fparrisfas. (je Safer).

138. Stujwad Sparris,

Sedan fparrifen blifwit fEeapad ody Eoft, fom
pen foregdenbde, {Edres Den i en och en balf tums
langa bitar. S8 gbres af lammanfraft fmsr ody
mjbl, jom pdjpddes med buljong; d& Ddetta fotar,
iwifpas en eller ett par aggqulor, forut. famman-

wijpade med lifa mdnga ffedblabd jt grabde, hwar-

efter fparrifen iligges od) omffafas dfwer elden.
@erverad pad fat od)y garneras, om man ja bar,
med ftufmade fraftftjertar. '
139, Hufwnd-Salfat,

Srijta jallathufwuden renfas, 1t8ljas ody {Earas
i fhjtor. Dertill lagas en a8 af twd eller tre
hardiofta dggulor, fom fduderframas, Hwavefter ett
par matifedblad windttifa jamt matolja’ eller ot
gradde tillblandag, od) peppar, focer jemte falt
ftrdg derdfwer. Denna 143 halles dfwer jallats-

flyftorna, fom feban Bfwerftrds med hactabe, hards

fofta dgg od) ferveras till ftefta Esttrdtter.

Pruddingar,

140.  Blod-pudding,
Dartill fan man begagna fwin-, or-, falf- ey
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ffiorBlob.' Tl ett Balft ftop “blod tages ett Halft
falp. fint feuren njurtalg, ett qwarter fét mijsle,
litet ftétt peppar och ingefdava, mejram ody ett halft
qwarter ffirt Jmgr. Detta blandas wal, hiarefter
yra wifpade dqq 'fld8 dertill. Gn form fmorjes
med tallt fmbr ody beftrss mep rifwet brod; hari
halles Glandningen, ody en linnelapy lagges mellan.
formen ody [odet, fdr att Gindra watten att i
fofa; Derefter dttes formen i fofanpe wattengryta
att fofa Iydt  tma od) e half timme.  Pubddine
gen bor litwal ftd minft en quartd timme, innan
pen anrattas, for att ftadga fig, hwarefter den

ftjelpes pa fat ody ferveras med Eivt fmor ¢ fasfeal.

141, &tit-Ludding.
Gn 5 & 6 jtilp:s gabda fidllas, venjas od
urtages, bwarefter den flfes oh alla ben bort-
tagas; fjfinnet jfdres fran fottet, ody Detta Hacas

fint. Gt jEdly. torrt bwetebrod blites i mislt ody

urframas, bwarefter det, tillifa med fiffen ody twg
1;&@. godt fmbr, ftotes mycet wal i en ftenmortel,
Davuti inblandas ett Falft tjog dgg famt falt odh
beppar efter jmat, Gn foryet jmBrjes med fallt
imBr ody beftros med Iitet hroetemjs! jamt utbredes

e Eajtrull ; baruti Halles blandningen od) ferve-
cten tillfnyptes  BArdt med legelgarn. ~ Puddingen

jatted i Eofande watten att Fofa goda twa tims
mar.  Da den {fall ferveras, aftages ferveten, ody
pudbdingen ftielpes pd fat famt Gtes med qul fap=

118138 (fe Safer).

142, Stodfift-Pudbding,
@nb ftocfiff bultas wal, bwarefter den bir
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. ligga twd dygu i watten, hwilket Smias 243
J-ganger.  Seban upptaged den odh °;)Incﬁ*u% fri fran
5 J‘iﬁnnef, fofas wal ochy jlad uphp na-burdﬁﬂcxg, att
. dpattnet ma afrinna. Nu borttages a[[q' bent Ecﬁ
” “fijten hactas mycet fin, uppblandas med dgg, bIbtt
rifwet brod, ett ftyde {mdr, muffottblomtpq, {ocfer,
jalt ocy litet fot gradde. On form fmorjes med

Fallt jmor ody beftuss med fint vifwet brdd; har -

jlas blandningén oy fofa8 pa det fatt, jom forut
dr namndt om puddinger. Serverad meb_.jr,.%rb
fmorias (fe Sajer).

143. Sill-Pudding. ._

God fill, bwarifran ffinn od ben ?Iifmtt borts
tagna, wattldages ody urflappas wal i rent linne
famt jEdres i lagom ftora fiycen. Hwetebrid,
fom Dlifwit bIott ¢ mjslE, blandas med fillen, och

ardfwer fldr man ndgra dgg, wifpade tll ffum,

bwarefter alltjommang wal omrdres.  Nu tth_ats
ter man [itet focfer, jtott pepyar, 1nuifo§tf1¥nmma
o) bwetemjol. Formen jmbrjes od) beffrds med
vifwet brod, hwarefter masjan ilagges ody grabdas
i logom warm ugn. jo

144. Sif-LBubding.

Stinn o ben bortjEdras, fottet Hactas -

arbetad tilljammang mebd [litet njurtalg, tills o
blir |midigt. Denna wmasja uppblandas med \gt’i
JEedblad bwetemjsl, 2 & 3 dgg ody en jumfru
mjolf till hwarje jEalp. fiff, ody tilljattes mebd pep-
par, muijfott ody focter, hwarefter den f)"aﬁeé i en
pa wanligt fatt fmord ody mebd rifwet brod E_e-ftrnbb.
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form, od) graddag i lagom warnt ugn, Ates med
t6rd fmbrids (fe Sgdfer).

145, Kabeljo-Ludding.

‘Biften bultas wal, Bwarefter - man Yater. den
ligga twd dygn i watten, fom ombyted ndagra gan-
ger; fedan plodas fiffen fri frdn ben ody bacad
temligen fin. Denna masfa uppblandas mebd lifa
mydet ridgryn, fom blifwit firmalda i mjolf, nagra
agg, [litet foder, ndgra feedblad fEirt fmor, litet
bwitpeppar ody falt  Gn form jmorjes med fallt
fmbr o) Deftrds med rifwet brod; bari Halles
blandningen ody infdttes i temligen warm ugn att
grabdas, tills den fatt en wader gulbrun farg, da
den ar fardig att anrdttas. Om den ffall uph-
ftielpag pa fat, Bor den ft3 en qwarts timme, in-
nan den anrdttas, for att ftadga fig, ody uppitjel=
bed mydet warfamt.  Ates med rdrd jmorias.

146,  Jis-Pudding.

Risgrynen renfad ody ftdllas famt. fBrwallas i
watten; betta franfilas od i ftallet tilljlag uppoft
0t mjblt jemte ett farfet citronjfal o nagra bit-
termandlar, bwarmed risgrynen fullfofas. Sedan
ftallo™ de att fallna, Bwarefter de blandas mebd 4
a/, ' ggulor, eft godt fiyde fmér, focfer och [itet
ja . @n form fmbrjes med Eallt jmor ody beftros
medgviet brod, men innan fmeten ihdlles, wifpas

i aggbwitorna  till HArdt ffum ody rovad till den-

famma.  ©djen tillredes af jmbr, {6t gradde, foc-
fer ody litet jalt, fom upp[r&fe@ och afredes med
ndgra dggulor. FEAA) - ' "
€. Dettersions Hush.- od Kotbot. . 4
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147,  Kalj=DOit.

il gradden efter 2 fannor ramjsl jlag ia
mycet af den ffummabde mjdlfen, att alltjammansg
ntqdr ett ftop; bari lagges tillradligt med ftott
jocfer jamt Vitet ftott fardemumma ody Fanel. Allt=
jammansd fpaded med 2 eller 3 qwarter wanlig bt
midlf, Hwarefter dlanduingen balles i en form ody
¥ofad i fwag ugnéwdrme eller i fofande watten,
till3 ben ar ftannad.

148. Mandel-Pudding.

©tt flerdedels ftalpund ftott hwetebrdd bibtes
i miBlE ody urframas wal; detta blandas med nagra
fEedblad ffirt jmodr ody ett fjerdedeld ftalpund jta-
fade oh fint ftotta fotmandlar jamt nagra bitter-
mandlar. Denna blandning tilljatted med fot
gradde, rifwet citronffal ody jocfer efter {maf, tillifa
med 6 dgg, fom inarbetad ett ody et i fenber.
Fovmen jmorjes med fallt jmdr od) beftrdd med
rifwet brod, hwarefter puddingen fotas, jom forut
dr Deffrifmet. Safen gbres af win, watten od)
jocfer, hwari, di det uppfofar, wijpas nagra agg-
qulor, oy fdfen fav fullfofa unbder jemn wijpning.

149, Miirg-Pudding.

Hartill tages ett ftalpund finhadad ormarg,
fom Gr wdl renfad fran alla ben oy en timme
feqat i fallt watten, fbr att urbraga blodet, jamt
6 wdl wifpade dga; detta Blandas med rifwet brod,

fom Blifwit biott i mjdlf, litet fanel, rifwet citron-

ffal, foder ody litet falt, Dwilfet allt rores wal.

tilljammans.  ©n forin jmorjes med fallt fmir od)
rifwet brdd, ody puddingen Fofad jom forut ar om-
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ndmnbdt.  Serverad med gul win- eller arvadsjas
(Je ©ajer). :
150.  Mirg-Pudding pi amnat jitt,

©edan ettt fEdlpund marg blifwit wal renjab
o) urwattnad, fE4res den i tarningar, harefter
8 dqag, 1 ftop god mjslE med [itet qradde uti wi=
jpas tilljammans; halftannat jEalp. mjuft Hroetebrdd
jfares 1 tunua ffifiwor odh alla fanter bortjtaras;
artill tages ett oy ett halft fEAlpund rusjin, ur
hwilfa farnorna blifwit urtagna. Vrodjfifworna
doppas i den jammanmwijpade Ggg= och grabdbland-
ningen, ody nedldgged fedan ett hwarf beraf uti en
form, jom Dlifwit fmord, hwarefter ftbtt joder jamt
litet fanel ftros Derofwanpd. edan ilagges ett
hwarf af margen, hwardfwer firds en nafwe rudjin
jamt fitet falt och ftott ftarfpeppar. Derefter taged
dter ett hwarf af bribet ody ja witare Hll8 det av
jlut, 5@ man flar Bfwer Den qwarblijna jmeten
famt infdtter formen i ugnen att grdddas wid
fwag warme. Serverad med jamma Jlags {as jom
ofwanbeftrifne margpudding.

151, Kott-Luddbing.

Twenne {Ealpund orfétt, Hwilfet man renjat
fegn alla fenor, jamt ott falft jEdlpund njurtalg
hacas od) bultas uti en ftenmortel, till def det blir
nog fmidigt. Devefter tilljdttas 2 fint hactade rid-

{dfar, ett gqwarter mjdlf, ett fjerdedel8 {Ealpund

jfiradt jmor od) ndgra dgg jemte falt od) peppar

eiter Behof. ©eban Denna blandning blifwit till-
racligt arbetad, ldgger man ben uti en jmord form,
jom Blifwit beftrsdd med rifwet brdd, ody alltjam-
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mang far fofa uti fofande watten under twd tim-
maré tid. Formen bor Derunbder naturligtwis wara
tadt med lod. Pudbdingen ferveras med {Eivadt jmor.
152,  Potates-Pudding,

artill tages belft nagot ftor potates, fom wail
twattasd ody fofad en bdag forut, innan bden ftall
anwandad. @edan {falad den odv rifwed pa jern
eller ftotes till mos, hwarefter tillblandas fkiradt
jmbr, 4 & 6 dgg, allt efter mdngden af potates,
jomt litet grddde eller god mjolE, hwilfet allt wal
omblandag; ody tillfatted ndgot focer, jalt ody mu-
jEottblomma efter {maf, hwarefter blandningen om-
rired dn ptterligare. Wlltjammansd (a8 fedan uti
en {mord form, beftrddd med rifwet brod eller misl,
jamt graddas i ugn eller fpi8 med Yo, Wtes till
fottratter. :

153,  Lar-Puddiug.

God, infaltad lor Eaves i {fifwor ody urmwatt-
nasd, hwarefter den [daged pd rent linne, att watt-
net md wdal afrinna. Devejter jmorjed en form
ned fallt jmdr och vifwet brod {tréd deruti, Ut
formen lagged forft ett bwarf af i tunna ffifwor
jturen, foft ody {falad potates ody derpa ett hwarf
lar, bwarmed fortfared till8 formen Gr ndara full,
tagot fmdr, foder ody peppar ldgged emellan
hwarje bwarf. Zill en form om en fannag rymbd

tages ett halft qwarter j8t grddde cller mjolE, twen-

ne bela dgg famt 3 gulor, jom wifpag tilljam-
mané ody {las8 ofwanpd i formen. Denna injittes
i ¢ alltfdr warm ugn att-graddas en half timme,
hwarefter puddingen ferverad mwarm. '

ten med [itet falt od) fmor.
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154.  Qop-Budding pa anuat fitt,

Wal urwattnad ody i jfifwor fturen lar (dgges
i midlE, bwarefter den Elappas upp odh hadas fint.
Lagen blandas fedban mebd risgryn, jom blifwit fofta
i _buljong, eller of mijdlt, famt Hunnit wal fwalna.
Widare tilljdttes ffiradt jmdr, ndgra dggq famt
joder ody mufjfottblomma efter behof, hmarjemte
blandningen uppipddes med ndgot ot midlt, i
handelfe bden fEulle wara fir tjod. Derefter {148
alltjammang uti en jmord form ody qraddas t ugn,
©erverad med {fivadt fmir eller {otjur jds.

155,  Lefwer-Pudding,

Hartill anmandes rifwen cller {Enbderftott lefwer
efter en gidfalf. @edan lefwern blifwit filad ge-
nom durdflag, fammanblondas den med i mjolf
blstt rifwet brod, omfrving ett balft ffalpund fint
hadad njurtalg, en hand full forinter, 5 & 6 dgg,
jom  blifwit jammanwijpade med litet {6t gradoe,

~ bwarjemte jocfer, falt, peppar odh mufEottblomma

tilljattag efter jmaf.  Blanbningen {la8 jedan uti
en form, fom blifwit fmord oy beftrddd med rif-
wet brod eller mjdl, hwarefter puddingen graddas
i ugn ody jerverad med fEirabt jmor.

156, Kal-Pudding.

Gtt nagorlunda ftort ody tatt hwitkdlshufwud
renfad wdl fran alla gréna blad, hwarefter falen
{fares i Flyftor ody forwalles en Balf timme i wat=
Derefter upptages
penfamma, urframas wal, o en firut tillagad
fottfars eller fiftfare. lagged bwarftald med falen

uti_en jmord o) med rifwet brod Beftrddd form,
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ja att fal fommer att ligga bade unberft ody of-
werft. Emellan hwarje hwarf fan man fied litet
wdl ftbtt ftarfpeppar od) muffottblomma, dfwenfom,
nar formen dr fyld, ldgga litet fmbr ofwanpd.
Puddingen dtes med as, tillvedd af buljong cller
talfpadet, fom uppwifpas med fmbr jemte Yitet jalt
jamt afreded med gradde ody dgqulor.
157, Brid-Pudding.

@edan jforpan blifwit fild fran mjuft biwete-
brod, fEdres ett Halft {Edlpund deraf i tunna {tif-
wor, od) ett ftop uppfofad mislE jds Derdfwer jemte
en jumfru fEivadt jmdr. DG det blbtta bridet
Tallnat, ldgges ett hwarf deraf uti en fmord form,
Bwavefter lagges ot hwarf fylt, & dter ett hwarf
brid, till§ det dr flut. Gmellan bwarje hwarf ftros
et par thejfedar jammanblandadt foder ody Fanel.
Ofwer fifta hwarfwet Halles litet gridde, hwari
man wifpat ndgra dggqulor, hwarefter formen in-
ftalles i warm ugn.

158.  Brod-Pubdding pd annat jitt,

Gedan ett alft fEdlpund mjuft Gwetebrsd biif-
wit afffildt fran de harda Fanterna, uppblotes det
uti het uppfofad mjslf. Dertill blandas atta
ftoden dgg, ett fjerdedels ALy, Jmbr, ett balft ftalp.
rusfin, ett Balft quarter fit graboe jamt ett fjerde-
el8 fEdlpund fint ftott fofer. Sedan masjan
blifwit nedlagd uti en jmord form, haller man [itet
wifpabd gradde odh dgg Derdfwer, jamt infatter for-
men tem warm ugn.

5 159, Uppel-Ludding.

Applen jtalas od) jEaras i tunna ffifwor, hwilfa
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laggad 1 ett fat oy Bfwergjutad med fitet win.
Derefter {fares mjnft hwetebrsd i tunna {fifwor,
fom fjtefad i fmor. Sebdan pedja fallnat, lagger
man ett bwarf deraf jemte litet jmisr uti en fmord
blectform, derpd nedldgges ett Hwarf dppelffifwor,
fom Beftrds med ndgot jocfer och Famel, derpd lag-
ged dter Drdd o. §. w., & att brodet flutligen
fommer Bfwerft. Puddingen graddas fedan i lagom
warm ugn.
160.  Rusjin-PLudding.

- Man ldgger hwetebrsd, mer eller minbdre, allt
efter puddingend ftorlef, uti ett djupt fat ody jldr
berdfwer tillvadligt med (5t mjolf, j& att brddet
blir wdl biott. Sedban blandar man deruti ctt
halft ftalpund renjade rusfin, ett fierdedels fEalp.
jmor famt litet foder, ftott bittermandel odh citron-
jtal efter jmaf, hwarjemte dtta ftyden dgq wifpas
i mofet. Alltjammans (a8 derefter uti en fmord
06) med rifwet brod BGeftrddd blectform, om fittes
uti fofande watten eller uti en warm ugn. Ser-
verag med citronjds (fe Safer). -

161.  Mjol-Pudding.
Man upptotar tilljammans ett ftop mjsle jamt
ungefdar et fjerdedeld ffalp. fmdr. D& mijdlfen

fofar, tillblandar man godt hwetemis! f& tillvad-
Migt, att den blir fafom en lagom grit, jom [of-

nar fedn pannan.  Derefter uppsfer man bden od)
later ben jwalna ndgot, jamt irdr jedan 15 eller
16 agg, Det ena efter Det andra, ett par nafwar
rusfin eller forinter jemte ftdtt jocfer ody litet rif=

‘et citronftal efter fmaf.  Altfammans (38 jedan
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uti en form, jom blifwit jmord ody beftrobd mebd

mjdl ody rifwet brdd, hwarefter pubddingen ndra

twenne timmar gqraddas i ugn. Den Gted med
barids (fe Sdfer). ‘ |

Miol-, Midlt: oy Aggritter.

162. Hajregryns-Grot.
Twenne matifedar hafregryn wifpad uti ett

quwarter foft het mjolf jemte litet jmodr famt na-

got jalt, hwarefter blandningen fofad, tills det blir
en lagom tjod grot. Wan fan dfwen tarfligare
fofa groten med watten i ftallet for mjolt.

‘ 163. SKrofigryns-Grot. .
Kropgronen fofad med mjolf ody omrdrad un-
per fofningen. ©mor ody falt tilljatted efter jmaf.

164. Risgryns-Grit,

Riggrynen bora forft twdttas uti [jumt watten
och fofad fedan uti mjolf under jtandig omroring.
©mibr ody jalt tilljatted efter behof. Till ett halft
ffalpund ridgryn bor tagad minft ett ftop mjolf.
Gerverad med mjolf jemte jtott foder ody Fanel.

165, Ugniteft Grot.
afrez, froh- eller ridgryn fofas, jajom ofwan
ndmndt dr, till grdt, Hwilfen fedan flag uti en
jmord form, ba jmodrbitar bar ody Dder injticas.
Griten ofwergjuted med litet grddde, hwarutt, om
man 1@ will, man fan wijpa ett eller twa dgg,

jamt dfwerftros mebd ftott joder, Hwarefter den in=
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fatted i en warm ugn, eller cdfd ftefed ben uti
jpis med glodlod oOfwer, i@ att den blir wdl brun.
©erverad warm med mijdlf.

166. Hwit Mjolgrot.

Man upptofar 5t mjdlf od) wijpar deruti
under Fofningen godt hwetemjdl, i& att griten bl
tillrdctligt tjod, hwarefter man ildgger en bit jmor
famt litet falt efter jmaf. Ndr gréten dr fardig,
lagges den upp pa fat ody Simwerjtrdd med foder
och famel. ©erverad med mydlE.

167. Potatesmjdl-Grit.

Fyra jEedar potatesmjdl uppwifpas wal uti litet
mjblf. Derefter I[dter man ett alft ftop mjdlt
fofa upp ody ror Baftigt det uppwijpave potates=
miblet uti midlfen famt vbr flitigt om, fd att
grten blir tillvddligt tjod, dd man tager den af

elben. ©erverad beftrddd med joder ody fanel.

168. Smirgrot.

Mti et Balft jfalpund {firadt {mdr inwifpad
fwer elben fa mydet hwetemjsl, jom det fan upps
taga, hwarefter det under ftdndig wifpning ipaded
med & mydet uppfoit mijdlf, jom Ffordras, till8
griten bliv lagom tjod. @alt tillattes om fabe-
hofwes. Mar groten blir npplagd, fan man, om
man {@ tyder, beftrd den med litet ftott joder. Ser-
perad med mjolf.

_ 169,  Kingbirs-Grot.
Geban ctt balfftop omogna frugbdr blifwit wal

‘renfade o ftdlida, ftufwas e i litet watten med

ett qmarter brun fivap, en bit fanel ody ett fiyde
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citronffal,  ©& frugbdren blifwit mjufa ody mojis
qa, flas grbten upp od) ferverad med fot mislE,
uppwifpad med litet grabde.

170,  pyel-Grit.

Gn balf fappe godba dpplen ffalas, jfarvas i
jfirwor ody fofad till mod. Derjemte {fdljer man
ett fEGlpund ridgryn i [jumt watten ody fofar dem
uti watten med litet fanel och citronftal till en
tjo grot, fom blanbad wdl med dppelmofet jemte
tilleacligt focer. Griten uppdies feden ody gar
nerad, om man {a@ will, med graddifum, hoarefter
ben ferveras antingen fall eller warm, tillifa meDd
uppwifpad ot mjolf.

17, Qogiotta agg.

%"Iggen fofas tre eller bogft fyra minuter uti

fofande watten, hwarefter man upptager dem ody

fdgger bem i fallt watten. Gerverad Bfwertadta

med fervet, oy funna dtas till vott jfinfa ody Dylift.
172. $irdolta Agg med jis.

Man liter dggen fofa ungefdr dtta minuter,

hwarefter de liggas i fallt watten ody fEalen af=

tagas. ©edan {tiras de midt itu pd ldngben ody
uppliggas pd farott jamt dfwergjutad med en jd8
af fbt grabdde, Jom uppwifpas med litet mjsl ody
jmbr, jalt, joder ody mujfottblomma.

173. Girlorade Yigg.

Sedan man [atit watten fofa upp uti en fa-
fteull, {ldr man fonder dggen od) nedlagger Dem,
ett i femder, j@ warfamt, att de ide fajtna till=

jammans, hwarefter de fofas fafta, till Dep hwitan

59

jtemat.  Man upptager dem forfigtiat med en Hhal-

fEed, later wattnet afrinna jamt putjar dem. De

funna ferverad @ wdl till 5tt fom till gronjater.
174. Forlorade dgg i fmbr eller ftefta Igq.

Man Jmalter jmor uti en panua, jonbderflar
dgaen ody nedldgger dem warjamt att ftefas. De
upptagad {a fnart hwitan tilleddligt ftannat, put=
jag med en fnif ody anvdttad till biffftefar, fot-
Tetter o. {. w. i

175,  Aggtvofetter.

Af bardtofta dgg ffaras jma tdrningar; till
jag frdjes ett ffedblad jmor tilljammand med ett
jEedblad BHwetemjol jamt utipdades med ctt qwarter
gribde. Detta uppfofad under jemn wifpning,
hwarefter man ildgger litet ftott ftarfpeppar jamt
ndgra forn falt. Hdruti ldggad de jonderjfurna
dggen famt nedrorad, ody ndr de fallnat, rullar
man flimpar deraf, ungefdr ja ftora fom walnot-
ter, Dwilta waltrad i rvifwet brod, doppas i wi-

" fpade dgg ody devefter dater i rifwet brod. Sedan

[Gter man Dem ligga ett par timmar, hwarefter
be Ffofas, till def be blifwa gulbruma, uti jfivadt
jmor eller godt flott. Gerverad warma. Denna
ratt fallag dfwen aggrulletter.

176. Senapsigg.

Man fofar dggen, @ att de blifwa bdrda,
hwarefter de flalad ody hwarje dgg itared midt itu
pd lingden. Sedban uppldggas de pd Farotten, {d
att gulorna wdndad uppdt, ody Sfwergjutasd med
jenapsfds (fe Sdfer), jom man ajredt med en eller
twenne dggulor jamt ett {Eedblad grddde.
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177 Aggréra.

Ser ftyden agg, ett balft quwarter mjsle cller
gradbe, ett fipde jmor jamt Yitet finhacfad perfilja
jlds uti en faftrull ody omrores ofwer elden. Da
blandningen ftelnat, dr dgardran fardig att ferve-
ra8, Dwilfet jfer till voft {finfa eller annan jpide-
mat.  Man fan dfwen inblanda devuti ffurna flajt-
bitar, fottforf ody bylift.

178. JFattiga Riddare.

Af ett qwarter mjslt, litet hwetemjdl, twenne
dgg famt nagot jalt tillredes en flabig jmet, hwar-
utt man wdltrar hwetebrodsitifwor, jom forut blif-
wit uppbldtta i mjolf, hoarefter de graddas i jmir
eller flott oy ferverad warma med foder odh Fanel.

(Datintata od andra mjolf- oy aggratter:
je lingre fram.)

Sijer.

179. Sitjmr Sas.

Gtt fedblad jmdr ody litet hwetemjol jamman-
frafes famt fpaded med uppfoft watten unber jemn
wifpning. Sedan ildgges en hand full renjade
forinter famt litet attifa ody brun fivap. Kofnin=
gen fortfar till3 forinterna jwalla upp.

180. SKaprig-Gag,
Qitet jmor ody mjol jammanfrafes ody {paDes
med buljong, hwarefter man ildgger hadad faprig
famt later jafen fofa upp.

——
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\ 181. Senaps-Sis.

- Gtt ftyde jmor ody litet hwetemjsl famman-
frajed ody fpades med fiftipad, bvarefter man till-
wiipar mer eller mindre fenap efter jmaf oy [ater
jafen fofa upp. Derefter tillblandas nagot ftott
joder. Man tan dfwen afreda fajen med en Gggula.

182, Lepparrots-Sas.

Sedan  pepparroten blifwit jfalad ody rifwen,
fammanfrafes litet jmor ody hwetemjsl odhy fpades
unber ftandig wifpning med buljong. Da fajen
fofar, ilagged af pepparroten {a mydet, att {afen
blir fagom ftarf, Bwarefter ben dr fardig. Om
man will, fan man tilblanda litet ftott joder cller
ett dggq.

183,  Werjilje-Sas.
©Smor ody mjol frdjes tilljammans od) fpades

med tillvadligt fiftipad eller buljong, hwarefter ren-
fad ody finbacfad perfilju jemte litet falt tillblan=

“da8 oy fafen far upptofa.

184. Qit-@as,
dint badad vodIOE ftefes med litet jmir uti en
fajtrull, till dep bden blir tillvadligt mjuf. Da
ilagged eon ffed mjol, hwarjemte buljong famt ett
{tedblad attifa paballes, ody alltfammians Fofas, tills
{afen bliv lagom tjocf. e

1850 @rﬁglﬁté-’;@&Go
itet jmor, hwetemidl famt ett par ffedar fint

jfuven graslot jammanfrdfes od) fpabded under wijp=
ning med fijtipad, bwarefter fafen far fofa en liten
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ftund. Vegagnas meft till rimjaltad fofad fiff, i
jpnnerhet jiromming.
186. Cifron-Cias,

Syra wijpade aggulor, ett par ftyden citron-
ftifoor, en bit jmor jemte litet lagerbarsblad ody
peppar fofad uti buljong under jemn wijpning.
Denna a8 anrdattad till falfz eller farfdtt. ¢

187, Win-Sas. ;

Gtt ftyce farjtt jmodr frajes tilljammansd med
nagot hwetemjol, franift win och foft watten, hwar-
jemte nagot Tocfer tillfattes, dod fa, att jdjen ef
bliv for {ot. Under fofningen imwijpas twenue
aggulor, Dwarefter jajen dr fdrdig att anrdttas.
Poan fan afwen tillaga denna jas med arract eller
fonjaf © ftallet for win.

188. Marjonad-Sas.

Gn bit jmdr frdjes tilljammansg med hwetemjsl,
bwarpa Tpades med litet ftarf buljong. Da detta
fofar, inwijpar man Dderuti twenne dggulor odh, om
man §@ will, ett par jfedar gradde, hwarefter jajen
aflyftes ody far fallna. Gtt par hardiofta Gggulor,
jom  blifwit jonderrdrda med litet matolja, jenay,
peppar ody fecfer, blandasg jedan med fafen, {a att
pen bliv lagom tjof, hwarefter den f{tlad genom
barfitt, oy det tottet, hwaraf marjonad ffall till=
lagag, Doppasd fedan beruti. Gdr man marjonad
af fift, tillreded famma ja§, men i ftdallet for bul-
jong betjenar man fig af fijfjpadet.

189, igg-Cis,
@mbr od) mjidl frafes tilljammans od) pajpaded

g Mgt MR 1 b G M A |
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med fijffpad eller foft watten, jd att jajen blir

lagom fimmig. Da den fofar, ilaggas twenne

Dactade, hardtofta dgg, Huwavefter den dr fardig. I
jtallet for jonderhacdabe dgg fan man dfwen under
fofningen halla uti {ajen ett par aggulor, fom man
jammoanwifpat med litet gradde, hwarefter den dr
fardig att ferveras.

190. Smir-Sas.

Gtt ftyde jmdr jammanfrajes med Belt litet
bwetemjsl, pajpades med fiftfpad cller uppfoft
watten, ody far uppfofa under jemn wifpning. Der=
efter tldgged ater eft ftycfe jmor, jom jmalted unbder
fortfatt wifpning, hwarejter fajen dr farbig.

191. Rird Smr-Sag,

Qitet jmor ody bwetemjdl frajes tilljammans
ody pafpades med foft watten eller fijfjpad, ja att
jafen blir lagom fimmig. edan ilagges ett ftyce
jmdr, j@ ftort fom ett wanligt agg, hoarefter jdfen
wijpad bfwer elden till def jmovet hunnit fmalta
och jdfen fradgat fig, dA Den ar fardig.

192, Oparntis-Sis. -

Gtt jtyde fmdr fammanfrajes med hwetemisl
jamt fpdabes med foft watten till def fafen blir
lagom fimmig. Nagra droppar citronfaft dropasd
peruti, fir att gifwa den en fyrlig jmaf, dod bor
bet wara Belt litet. - e

193, Amper-Sas.

Cn bit jmdr ody litet hwetemjdl jammanfrijes
ody pajpdades med buljong, ja att {afen blir lagom
tunn; unbder fofningen ilagges en fjfed fapris ody
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ndgra fint ffurna dttitegurtor jemte [itet jocker,

arcfter jdfen ferverad.
194. SKrijt-©as.

Man frafer fraftimdr med litet betentjol ody
pafpader med falfbuljong, hroavefter [itet jocer od
citvonfaft tilljattes efter jmaf. Seban man tlagt
{itet Erdftitjertar, dr jafen fardig att ferveras.

195. Rall Birjajts-Sis.

Gtt qwarter brunndwatten med ett finde citron=
feal ocy litet focfer fav fofa upy, hwatejter ildgges
ungefdr 4 [od potatesmjdl, jom forut blifwit upp-
Biott i watten. Sedan fafen fatt fwalna utt en
JEal, tillblandas torgbars= cller Hallonfaft, Broat
efter Den {erverad.

196. Warm Birjajts-Sas.

Qitet jmdr ody mibl frajes tilljammans odh
pafpides med buljong, hroarefter tillblandag fofad
forabavsaft cfler od litet foltade forébar jemte
niget foder, jd att idfen fir en fotiur jmaf. Denna
§g8 fan amwdnbdag bave till foft jEnfa och farfft
foft orfott.

197,  Rusfin-Sas.

Man [gter buljong med nagra citvonififwor
Fofa en liten ftund, hwarefter ildggas renfade rugs
fin, fom f& fofa till3 de Blifwa mjufa. Sedan
irbred litet focfer och dttifa, jemte, om man fa will,
jonderftotta peppartafor elfer voftadt rifbrdd, od

fafen dr derefter fdrdig att jerveras.

Soppor.

198. Buljong.

Gtt ftyce vreott eller falftdtt twattas jalunda,
att man fdtter Det pa elden uti en Fittel med wat-
ten od) fEoljer Det med en wifp, till8 wattnet bif-
wit Gumt. O afbilles det begagnabde wattnret od)
nytt tillhalles, hwavuti Eottet fdr fofa tillifa med
{itet falt. Unbder uppfofningen ffummar man wail
odh ilagger nagra mordtter, litet filleri, ingefara,
palfternacor od) ett par purjoldfar, hwarned det
far fafta fofa med Yod till Def Edttet dr wal Toft.
©edan filag buljongen genom harduf ody man af-
jeummar  flottet, Broilfet feban fan anwdndad tll
ftefning af £ott, m. m. Sfall buljongen anwan-
bag fajom foppa, Dbor Dem afrebad med famman-
feaft jmbr ody miol famt litet peppar, ody falt till=
jattes efter befof, hwarefter den ferberad med for-
forade dgq (fe Yo 173), roftadt brdd eller flim-
par (fo o 245 ody foljande).

199. Klar Buljoag.

Or- eller falftdtt twdttas mydet wal, pa jame
ma fatt jom i foregdende nummer dr ndamnde,
hwarefter det uppligaes pd en handdut tilld watt-
net afrunnit. Oerefter [dter man det f& fofa uti

_nptt watten, med tilljatd af litet jalt, jamt ffum-

matr det wal, d3 det borjar fofa. Sedan ildggad
motbtter, filleri, en bit ingefdra ody en purjoldt,
Hroarmed Ddet far fofa tills buljongen blir lagom
ftart, d3 den filas ody pd nwtt fdtted pa elden uti
en ren foftrull. Dd den falunda dter fofat upy,
@ Pettersions Huéb.e od) Kofbol. 5
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uppﬁ&ﬁeé ben ody fir fallva. Idr buljongen ffall
begagnas, borttager man wal allt bet ftelnade fet=

tet, ody buljongen fofad upp, hwarefter den jerves
rad i fopyar.

200. Buljong med Ridgryu.
Risarynen renfad och twdttad wal, hwarefter
be ldggad i en jtal och ofwergjutad med Fothett
watten, od) fofad fedan i buljong, till3 te blifwa
frufiga.  Qitet muffott od) en bit citvonjfal till-
fattes, om man fa will. @erverad antingen en=
jamt med risgryn, eller odja tilldgger man for-
forabe dqq eller Elimpar (fe o 245 ody foljan=
pe). Gn jumfru visgryn dr tillvadlig till ungefar
en fanna buljong. i\
201. Buljong med Perlgryn.
Perlgrynen fofas uti litet watten, hwartill jez
ban pdaipdades buljong. Da joppan fofar, tillfattes
peppar odh falt efter jmat.

202. Buljong med Helgrym.

Sedan helgrynen blifwit renfade ody twdttabde,
pagjutes fofande buljong, bwarmed de feban fa
fofa till3 de blifwa mjuta.

203. Buljong med Hiwitkal.
@t Hwittdl8hufoubd {frades, jonderffdves fint

oy lAgges med litet fmbr i watten att fofa. Dd.

filen blifwit genomfoft, later man wattnet afrinna
genom ett durdhlag, Bwarefter den lagged uti en
faftrull, Bwaruti man jammanfraft litet jmdr ody

mjdl, o)y fdr id fofa en liten ftund, Hwarunber :

pen flitigt omvidves, pd det den ¢f ma brannaé.

*F'_”"'ﬁ-—
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@edan pdfpddes god buljong, §d att falen blir lagom
tjod, ody peppar od) falt tilljattes, D bden fers
verad, fan man, om man {3 will, ilagga jma fott-
flimpar (fe Yo 3).

204. $Hiousbuljong,

Gn bona, jom blifwit wal rengjord, fofas tillifa
med nagra perfiljerdtter, mordtter, litet filleri od
en purjoldf jemte falt. Da bonstottet ar foft,
upptaged det, hwarefter buljongen filas ocy till
reded pd wanligt fatt. Da ben jtall anrdttas,
ftared homan i fEifwor, fom (dggad i foppjfalen.

205. Buljong med Rojwor.
Buljongen fofad pa wanligt fatt, men utan
rotter. I derad {talle fonderifar moan fpada rof-
wor i fina ftrimlor, hwilfa brynad i jmodr od
laggad i buljongen, fedan flottet afrunnit.

206. Fartitt-Soppa.

Soppan fofas pa farfstt, men for sfrigt fajom
andra tottjoppor. Ndr den har Fofat upp ody
blifwit jfummad, ildgged litet ingefdra, [5f od
peppar, hwarmed den dter far fota. Sedan jilasd
den ody afreded med jmor ody mjsl, hwarefter jpida
rofwor Idggad Deri od) muffott rifwes dersfmwer, da
pen {fall ferberas.

207,  Fijtz=Coppa,

Fiffen fofas med litet falt, perfilja od) en jfa-
fad [of, Bwarefter fpabet filag od) ndgot deraf
blandad till mjolf, jom fofad i en Paftrull jemte
en bit fmor ody litet muftottblomma. Da joppan
fofat upp, afreded Den med ett par dggulor, jom
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blifwit jammanwifpade med nigra fedblad grddde,
hwarefter den jerveras. |

208. Swart-Soppa.

Gn gas flagtas, plodas od) innanmatet utta-
qes, fedan afhugges bufwud, wingar ody fotter,
fran bwilfa fiftnamnbe, jemte Halfen ody drmagen,
jeinnet afreded. Tarmarme rengdrad od) jtoljas
wdl, Hwarjemte de, utom den ftora tavmen, fom
mafte femnad bel, uppriftad oc) lindas pmfring
benen jamt faftad wid tdrna, fom afpuggas. At
betta jemte Brmagen och bjertat, hwilta blifwit
jonderffurna i fifwor, lagges ien fovtennt fajtrull
att tilltdppt fofa med watten. Under fofningen
jtummas, oy en bit ingefdra, en rddISE ody falt
iliggas. — Oaslefwern ftotes emellertid fint ody
deraf — tillifa mebd litet i mjolf fofade risgrym,
Porwdlda  rusfin, i fina tdrningar fEuret gdsijter,
ett ffedblad {fivadt jmodr, ett par {fedar gradbe,
twenne dqq, ett par ndfwar vifwet brdd, litet fin-
Peuren (BF, bt ingefira, peppar, joder odh falt —
gbres en Fforfimet, bwilfen inftoppas i det afdragna
bafaffinnet famt ben ftora tarmen, hwilka, jeban
de Blifwit igenjydda, liggas att Tofa tilljammans
med Det Bfriga qasfrdfet ungefdr en timme. Itdr
fottet Gunnit fofa tilledligt, ja att det Tanned
mbet, uppfilas joppan, hroavefter den dter fdtted pa
elben. Da den dter Fofar upp, imifpag gasblobet,
jom man férut jammanwifpat med en handfull
hwetemjs!, ody foppan fdr dater fofa unber fortjatt
iwifpning. Derefter ildggas ndgra jtalade ody 1
bitar ffurna dpplen tillifa med dttita ody focfer

-
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(eller firap) ody jalt, om fa bebohwes. Itar app-

. lfena Blifwit mijufa, upphalles joppan, dot fofta

gasfrdjet od) Forfwen ildggas, Hwarefter jwartjop-
pan v farbig att baras till bordet.

209. Hwitial med Flaff.

~ Scdan et hwittalBhufwud blifwit wal jfradt,
ftares det i jma ftycen oy ldgges i en fajtrull,
jemte ett {Eedblad {mbr, en matifed brun firap, en
bit ingefdra famt ofwanpa detta ett jfalpund flaff.
Ar flajtet ¢f farfet, bor det wal afjfdljas. Sedan
Petta, wal tilltappt ody odfwer jwag eld, fatt fofa
en timme, hwarunbder det ftundom omydres, |pibed
det med Fott- cllcr flajfipad eller od enbdaft wat-
ten, hwarjemte peppar, litet mejram ody falt efter
jmaf tilljattas. Derefter far det ater fofa ndgra
timmar, till def falen ar mor, DA den afreded med
litet jammanfraft jmér ody mjdl. Blajfet jonver-
jtares i bitar ody ldgges till joppan, hwarefter den
lerveras.

210. Hwittdl med Korj.
Denna  vatt tillagad alldeled pa jomma fatt,
fom Hwittal med flaft, blott med den {filnad, att
Bartill anwdndes flajtforf i ftallet for flajE.

211. Smtal.

 Gurtalen brynes i en faftrull med ett jiyde
jmdr ody twenne matifedar brun firap, hwarunder
omrdres, i att Den ef brannes. Da Falen ar mjuf,
pajpades buljong eller farftt flajtjpad ody afredes
med litet jmdr ody mijdl, fa att jpabet Dliv jim=
migt. Serverad med ftifwor af flajtforf. — Db,
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ott om furtdlen dr gammal, bdr den forft afjfdljas,
pd det fyran ¢ matte blifwa allt for jtart.
212, Blatal. f

Froftbiten blatal jfraded wal od) jEoljes, hwar-
efter Den forwdlled o, fedan wattnet afrunnit, jor=
perhacdas mydet fint, Hwarunbder [litet hwetemjol
tillblandasd. Derefter fofas ben i buljong, da man
fwen, om man {d onffar, fan ildgga flaff eller
flajtforf. Mar falen fofat, ja att ben blifwit mor,
afreded den med jammanfraft jmor ody mjsl, od
fitet muffott ody foder eller falt tilljattes om ia
erfordras. De tjoda ftjelfarne, jom dfwen blifwit
forwalda, falas nu ody jfavad i aflanga, jmala
bitar, hwilfa wdltrad i rifwet brod och jtefad med
fitet fmor. Desfa ildggas, da falen ferveras, af-
wenjom flaffforfoen, om man fofat faban.

213. Grontal,

Spida naflor, fom uppjfjuta om wiven, eller
(frampd fommaren) fpdd molla, rvenjad wal, jfol-
jed ody formalles. Derefter upplagaes den pd durd)-
jlag, pd Det wattnet ma afrinna, od) under tiven
jammanBadas ungefar en fjerdedel jd mydet forf-
wel od) piplof. Sedan blandag betta med fdlen
oy alltfammang hadas dter mydet fint ody fofas
i buljong. Nar den dr tillvadligt mjuf, afredes
. ben med jmor oy mjsl. Den ferverad med i bitar

fturen flaftforf eller med forlovade dgg, fom [aggas:

i {oppan.
214. Grin-Soppa,
Palfternador, mordtter, perfiljerstter, filleri, 15¢
o fpemat venjag odh f6ljas wal, Hwarefter allt
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" fonbderffires fint ody (dgges i en fafteull med Foft

watten, jom fatted pd elden. Da bdet fofat till-
radliat, halles det upp ody filas, hrarefter det af=
filabe wattnet jemte tillractligt buljong flas utien
faftrull, BHwaruti man jammanfrdft litet jmor odh
Hoetemjdl. Sedan betta ater uppfofat, tilljatted
focfer, jalt, ftarfpeppar ody muffottblomma. Dd
foppan dr fardig, wifpas twenne dggulov ody ett
par matifedar ft gradde uti ffalen, bwari joppan
fepan Balles. Fodrlovade dgg ody roftadt brid ilag-
ged dfmwen, ndr joppan ferveras.

215, Annan Gron-Soppa.

Mordtter, palfternactor, filleri, [6F ody perfilje-
htter ffirad i fyrfantiga bitar, hmwarjemte litet
jpenat fires fint. Mt detta far en timme under
jemn omrdring Ffofa med litet jmor och) mipl uti
en faftrull.  Derefter pdgjuted buljong, ody dd den
fofat, frpddas foppan med foder, ftott peppar od
jalt. Serverad med fijffarsbitar.

216. Potates-Soppa.

Rofad potates fonderftdtes ody fofad med bul-
jong, fd att det Blir en tunn grdt, hivarejter den
jilas. Derefter fammanfrdfes litet fmor och mjol
uti en faftrull ody pajpades med buljong, jom far
fofa upp. Od ildgges potatesmofet jemte ndgra
rda, ffrapade potdter, fom fofad od Fryddad med
falt ody peppar, eller litet jocer oy muffottblom=
ma efter jmaf.  Gtt par aggulor ody ndgra jfed=
blad bt qrdde wifpad i foppifdlen, innan joppan
upphalles till fervering. i
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217.  PRotated-Soppa med Risgrym,

Gtt par eller tre mordtter, ett filferi ody en
16f {onderjfdras i fina bitar, hwilfa, tillifa med
en jumfru risgryn ody ett qwarter jmd, raa ody
wail ffrapade potater, fofad uti litet watten. Der-
pa fpabdes fedan buljong, od) joppan afreded med
litet {mdr od) mjsl. Deppar, perfilja ody falt tifl=
jattas efter {maf, bwarefter foppan dr fardig att
ferveras.

218, 9lrter med Flaft.

Git ftote farjtt FIaTE, eller of falt fl&ft, Guils

fot lifwdl bor wara wdl urwattnadt, fofas uti
watten,  Gwavefter fpadet filas. 1Uti detta jpab Iofad
jeban gula drter, hwilta blifwit renjade ody legat
pfwer natten i fjowatten. Dejram, bel fryddpey-
par, falt ody litet ingefdra tilljdttas, hwarmed dr=
terna f@ fofa, till defp de blifwa mofiga, D& be dro
fardiga att ferveras. ldffet jfares i {fifwor od
~ Tagged i foppitaten. :

219, Nrt-Soppa.

rterna fofad pd jamma fatt, jom uti najt-
foreqdende mummer Gr befrifwet, till Defs de blifwa

tillracligt mofiga, DA De Drifwas genom ett durdys

flag, dter uppfofad jamt derefter afredad med jam-

manfeaft fmor o) mjol. Serverad med itarninz
gar fturet hetebrdd, fom blifwit fteft i jmor, ody

Bwilfet fringbjubes pa en liten favott.

220. Grin rt-Soppa.

Mordtter ody perfiljerdtter jfaras fint ody Eofas
i watten tilljammans med frijfa jpritdrter ody fpenat.
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DG detta Fofat wal, pajpiabed god buljong, hwar-
cfter foppan afreded med fammanfraft jmdr ody
mjsl. alt, joder od) peppar jemte litet finhadad
perfilja - ildgges citer jmaf, ody joppan dar fardig
att ferveras. — Man brufar dfwen jerbera denna
joppa med frdftitjertar, hwaraf da ett par tjog
formallas o renjad famt ildggas undev det fop-
pan fofar.

991, uuan gron Art-Soppa.

Mordtter, perfiljerdtter ody litet purjoldt jEaras
fint o, tillifa med renjade jpritarter, fofas i wate
ten med litet jmbr. MNax be dro tillracligt Fofta,
iltigges litet perfifja, fibtt mufjfott, peppar, jocfer
o) falt efter fmaf. Gtt par dggulor od nagra
fecbblad gradde wifpas fedan LIl joppan, hwarefter
ben dr fardbig att ferveras. .

2220 -fjﬂft&@l]m]m

Tl ett qwarter bafregryn taged ungefar en
fanna watten, bwaruti grynen fofad en timme,
tills det Blir en tjof walling, hwilfen jedan filad
genom Barfil, 18 att ¢f ndgra gryn mebdfdlja. Dets
efter pajpddes §a mydet jot mjslf, att Joppan blif-
wer lagom tunn, hwarjemte ildggas ett par nafwar
renfade rusfin, ndgra ftdllabe ody fint ftdtta bit-
termanbdlar, litet citronjfal odhy jmor jamt ficap eller
foder, Hwatefter foppan dter far fofa nagra mis
nuter. Oen ferverad med fteft hwetebrod, fEuvet i
tarningar.

223.  Risgryus-Soppa ut, fI
Sedan ridgrynen blifiwit med en wifp twattabe
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i ljumt watten, fofad de i fadant til(s de Bhfma
mjufa. Derefter iligges ett fEalpund fwijfon od
ett par nafwar rusfin, nagra citronjfifwor, en Bit
fanel famt litet jocfer, bmarmeb joppan far fofa
en [liten ftund. Qitet win tillblandag fedan i fopp-
ftalen, dd foppan dr fardig att ferveras.

Pa famma fatt fan man afwen fofa wattjoppa
med perl- eller bhelgryn. Deraf taged ungefir 2
jumfeur till 10 & 12 gqwarter watten. J brift af
win eller faft fyrad de med litet attifa, dfwenjom
oe funna gorad fota med fivap i ftallet for focker,

224, Risgryns- Wiilling.

Ridgrynen hwdttas, jafom nyh dr ndmndt, odh
fofad med mijolf, till8 de blifwa mjufa. Unber
folningen fpdded med litet watten, om man will
hafiva wallingen tunnare, hwarjemte ett jfedblad
fmor ody litet fanel ildgged. erverad med ftott
jodfer oy fanel.

Perlgryndwalling famt Korn gronéwdl-

ling oy Helgryndwalling tillredasd pa famma
fatt jom ?Rtéqrpnéwaﬂmg

Slijt-Soppa med Helgryn.

Gt [tt)cfc farjft eller wdl urwattnadt falt flajt
fofad i watten med [litet bel ftarfpeppar. Unbder
uppfofningen {fummas wdl, hwarefter foppan filas
oy ater fatted pa elden jemte ett par eller tre
jumfrur belgryn, nagra mordtter, raa, ffrapade
potater jamt ett filleri. Da den Eofat upp, afre-
ed den med fammanfraft jmde ody mjdl, hwarefter
den dr fardig att anrdttas.

(6

226. ©ago-Soppa.

Gagogrynen wijpad i Foft watten ody fofas
jemte ett ftock fanel ody litet citronjfal, till3 gry-
nen Dblifwa flara. Da ildggad renfade rudfin jemte
litet franfft win, Hwarvefter foppan {dtad ody dr
fardig att ferveras. I brift af jagogryn fan man
dfwen anwdnda potatesgryn.

227, Nypon-Sopya.

Twenne qwarter nypon fofad i watten, till def
be blifwa wal mjufa, dd de filad ody preéias ae-
nom barfil, hwarefter joppan ater fofad med litet
rusfin, fanel od cltromfal Dd joppan Fofar,
blotes [litet potateémlof i watten ody twifpas, ja
att ben blir lagom jimmig, Hwarjemte den gove
jot med foder eller firap och fyrad med [litet win
eller barfaft.

298,  Hppel-Soppa.
Gedan  dpplena Dlifwit ffaiabe jEarad bde I'
fifwor od) Idggas i watten, pd det att de ¢f mad

 blifwa robattiga till fargen. Derefter fofad de i

watten, jemte litet famel ody citron{fal, till Def de
gd fonder, DA de framas genom harfil ody joppan
jedan, fpadd med watten, om f& fordras, dter far
fofa upp en ftund med [litet rusfin oy nagra jta-
lade, i jfifwor ffurna dpplen. ©oppan fntaé efter
fmaf, oy, om man §& will, tilljattes litet win, d&
ben dr fardig.

229. SKorsbirs-Soppa.

Torfade Iorsbar ftoljas ody ftotas, ja att Edr
norna inuti dem Blifwa frosfabe. Derefter fofas
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de wal i watten ody ftIaé fedan genom en harfil,

ody foppan far devefter ater fofa med Ilitet Fanel,

citron och ett par ndfwar rusfin, jamt afredes meb -

flitet potatesmidl. 9ltes med jocerfforpor. Prutas
bade warm ody fall; i fenare fallet jerverad ben i
foppar med bijquit.

230. ©oppa af Bm:[uit.

Barfaften pdabded med watten, till Defy den dr
fagom ftarf, bwarefter ben fofad jemte [litet fanel,
citron od) en ndfwe rusfin. Da foppan Fofat en
ftund, afredes Den med potatedmidl, och joder ildg-
ged ejter behof.

231,  Oljupa. -

Gtt ftop mjolE fofad mebd tillvactligt hwetemjol
till en lagom tjoct willing od) wijpas under Fof-
ningen wdl, ia att det ef bliv thimpar. Pa jam-
ma gang fdtted ett ftop fwagdrida pa elben och
{fummasg, fedan det Fotat upp, hrarjemte firap till-
blandag bderuti. Derefter halled jwagdridat uti den
Fofande wallingen unber ftandig wifpning, hwar-
efter {oppan dr fardig att ferveras.

232, Oljupa pa aunat - jitt,

- ©wagodrida upptofasd jamt ifummaé ody firap
tillblanbag Dderuti. Unber tiden later man [ifa
mydet mijolf fofa med litet fanel, }’;marjemte ett
par dgqulor, litet jmor ocb mlnl wijpasd deruti
under fofningen. ©edan wijpasd dridat till mjol-
fen bwarefter Sljupan dr fardig.

233, Oloft.
Gtt ftop mjolf jamt ett ody ett balft qwarter

17

fwagdrida uppfofas bwar for jig, hwarefter dricfat
wifpad till den fofanbe mjolfen. ,

234, Yggol.

Gtt ftop fwagdrifa fofad med litet famel, en
bit citvonffal jemte fem eller jer fardemummor,
Fora eller fem dggulor wijpad emellertid uti jopp-
jtalen tillifa med ndgra matffedar ot qrddde ody
tilleadligt fodfer, bwarefter bridat, da det dr upp-
foft, uppballes i {Ealen under jemn wifpning.

235.  Nggmislk.

Gtt ftop ot mjolE far fofa upp med eft jtyde
fanel, bwarefter ett par dggulor uppwijpad med
ndgra ffedblad gradtde ody litet jtott fodfer ody bland-
ningen wijpad uti den Fofande mjdlfen.

236. Elhofolad.

Gtt ftop ot misit ody lifa mydet watten blan=
bag tilllammang od) upptofas. Derunder rifwes
ett flerdedels fEalpund dhofolad pa rifjern ocdh wi-
jpasd till den fofande mjdlfen, hwarvefter focter efter
jmaf tillfattes. Om man {a will, fan man dfwen
wijpa twenne dgqulor till dofoladen. Wijpningen
bor da fortfara till bef fragga uppfommer.

237,  Stintmjolf,

@En fanna mjolf fal. fofa upp, hwarunder man
jammanwifpar twenne dgg, ett par {fedar ot grabde
jemte litet hwetemjol ody focfer. Jdr mjdlfen har
fofat upp, doppas wifpen uti dggblandningen ody
dryped deraf uti Den fofande midlfen, Hll Defs fme-
ten dr flut. ©erverad med fanel.
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&
238. Potates-Wialling,
Ser qwarter mjolt fatted pa eldben att fofa

upp. Unber fofningen iwijpas ja mydet potateds

mjol, att wallingen blir lagom, Hwarefter den af=
reded meD ett par aggulor. Soder oy jalt till-
{atted efter jmaf, hwarjemte, om man fa behagar,
jtott fanel {trosd dfwer wid ferveringen.

939,  Drids-Kallftil.

itet joderfirap wijpas uti ett Jtop frijft fwag-
bricfa, bwarefter tillfatted faften af en citron ody

litet rifwen mujtott jamt, om man ja will, litet

forut fofta ody jwalnabe rusjin. Serperad med
frpddiforpor.

240. Win-Kalljtal.

Twenne qwarter win blandas till dubbelt ja
mydet watten, hwartill fedan fattes tillvadligt joc-
fer jamt [itet citronjaft. erverad med Frybdd-
jforpor. Kan Gfwen om fomrarne Dbegagnas i
jtallet for thé, men ferverad da i glag med foc-
Ferbrod.

241, Birjafts-Kalljtal.

Till ett ftop watten blandas ett qwarter f5rs-
bard=, hallon- eller winbaréfaft. I brift af jadan
jaft Tan man utpredja faften ur mogna bar ody
begagna ben, hwarwid dod joder jamt litet citron-
faft blir behofligt. Serverasd med Fryddiforpor.

242,  Jigmiolt.
Gn eller flere Fannor jur mjslf halles uti en
ren handduf, bwilfen bopinytes ody uppbanges, ja
att waflan afrinner. Pa det att detta ma funna

=t s ——— e —
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ife, bor mjblfen hanga minft en dag, hmwarunder
pen DA och dA forfigtigt omrdres. Da mijdlfen
jfall -anwinbas, uppwijpas litet jur gradde med
jbt mijolf, bwaruti jismjdlfen ligges uti lagom
ftora tlimpar.
243, Baniljmjoll,
En fonna ot midlt jattes pa elden med en

‘bel ffida vanilj. Jtdr mjdlfen uppfolat, upptages

vanifjen ody tillracligt focfer tilljatted. Serveras
antingen warm eller Fall.
244, Warm Mandelmjolf.
Nar ett ftop ot mjolf fofar, vores deri 3 [od

btz famt ett lod bittermandel, fom blifwit {Eallad

ody fint ftott. ©oder tilljattes, fd att mjdlfen blir
lagom j6t. Sfulle den wara for manvelftarf, ipa=
bed ben med ot mjolt. Serverasd i foppar.

Slimpar utf ligga i Tottjoppor.

245,  Fifjars-Klimpar.

Sifffars tillredes pa jomma fatt, fom uti o
4 v beffrifwet, enbaft att et ¢j gores {d mydet.
Deraf tages fedan med en ffed jma flimpar, hwilfa
fofad i buljong. |

2’469 ﬁ ﬁtt‘—'@ﬁnwm’. P

Kottet Tofas oy uppblanbdad med litet njurtalg,

ett par dgg, rifwebrod, jemte nagot falt ody rdd-
158, Deraf gbrad fma Himpar, fom ftefas i jmor.
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247.  Mioli-Klimpar, ,
Mti ett qwarter fofanbe mjslE iwijpas §& myce

fot rifwebrod ody hwetemjdl, att det blifwer en bras

tiod grot. Widare irdrad ett par dgg, ndgra {Eal-
{ade odh jonberfidtta iﬁtmanb[aro jamt litet falt DC@
focer. Deraf gorag fedan jma Elimpar, jom fa
¥ofa nagra minuter i fofhet buljong.

248.  $Hiwetebrids-Klimpar.

Gtt balft qwarter vifwet hwetebrod jamman-
rored med twenne matjfebar ot gradde, tre eller
fpra {fecdblad jmdlt fmor, twenne dggulor, litet
fwetemjdl jamt joder, falt oy muitottblomma efter
fmaf. De Dderaf beredda flimparne fofad jedan 1
buljong.

249.  Potates-Klimpar,

tta eller tio ndgoriunda ftova Jotdter Fofas,
ffalas oy rifwas, Hwarefter mofet rorves tilljam-
mansg med eft fierdedeld ffalp. fmalt ymor, 2 eller
3 agg, jemte litet perjilja od) falt. Den jalumbda
beredda Degen Bwerftrds mebd mybl, ody med en ffed
tagag fma flimpar deraf, hwilfa jedan fofasd t falt
‘watten. '

¢

i3 i sim 0T i‘
250,  Rittfor.

Tio ftalpund orfvtt renjas fran alla jenor jamt

bultad od) Dadas tilljommans med twd fEdlpund
njurtalg, il dep masfan blic mjut od) {mibig,
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pwarefter tillblandas twd gqwarter godt oI, litet
mejram, fin purjo famt peppar od) falt. Sedan
betta blifwit wdl jammanarbetadt, inftoppas det i
jtora, wal rengjorda fet-tarmar, fom fHrut legat
nagra dypgn i fwagdrida ody falt. Sedan forf-
warne blifwit ibopjydda, nedldggas de till forwa-
ring i trafarl ody Foft jaltlate halles pa dem.
251, Miott Kottlorf,
Korfwarne tillredas pd jamma fatt, fom i nyp

- foregdende nummer dv anfordt, Hwarefter de in-

laggas i falt. edan He falunda legat en weda,
dro De fardiga att rifas.
252, §lijttorf.

Hartill anwindas alla fmdrre fotthitar, jom
jtarag undan wid jonderhuggningen af fl4ft. Desfa
renffrapag fran fenor famt bultad ody Hactas wil,
bwavefter tillblandas halften eller tre fierdedelar
ja mydet flajEfpdd, jom blifwit ffurct i md tdr-
ningar.  Keyddor, {dfom falt, ftarfpeppar ody 1ej-

lifor, tilljdttas efter jmaf, hoarjemte {lutligen mas-

fan dfwergjutes med Fall buljong, jom blifwit Fofad

~ pd Den, jwalar odh de {Fradda fenorna, famt der-
o efter filad ody wal afffummab.
. inblanbdats i forfmaten, ftoppas denna i bldtarmar,
~ fom Blifwit wal rengjorda, Hwarefter forfmen fir-

Sedan buljongen

warad antingen farff i idfallave, eller of uti fo-
fad faltlafe, fom dd ¥all paballes denfamma, I
fenave fallet mafte ben wattliggas innan den be-

Y gagnas,

253. Metwurst.

Itta marfer ortdtt hadad ody bultag fint, hwar-
2. %)etterﬂfbné- Hush.- od) Kotbot. 6

s



82

eiter tillblandag 4 jEalp. i tarningar jfuvet fpdd-
flaje, ett halft quarter buljong jamt ett Halft quars
ter fonjaf. ©alt, nejlifor od) {tott ftarfpeppar
tilljattes cfter jmat ody arbetas wdl in uti masjan.
Denna infroppas derefter temligen hardt uti ren=
jade oxfett=tarmar, hwilfa igenfuytad med fegelgarn
pa bet fdtt, att en liten dgla {emnas, hwari forf-
wen fan upphingas. Korfwarne nedlaggas fedan
hwarftald i en bytta, med jalt och jalpeter emellan
hwart hwarf. Da de jq legat trenne Dagar, upp=
fagas de odj torfas, hwarejter tre eller fyra trd
jpjelor Bardt bindas omfring hwarje forf. Ders
efter upphingas forfrarne genaft till rdfning med
fall v6f unber tre Dagard tid, ejter hrwars forlopy
jpjelorna  aftagaé od) metwurften till forwaring
upphinged i fallt vum.

254,  Risgrynsforf.

Twd fEily. risgron fEdljas wdl jamt forwallas
i mjblf till en ftadig grot. Derefter tagad de af
elben oy uppblandas med ett fEalp. njurtalg, jom
Blifwit fint jEuren, jemte 16 & 20 [od rusjin ody
twenne fint Hacdabe ody i jmodr frifta roblofar.
Ridare tilljatted twa dqg, fre jumfrur rifwen lef=

wer jemte firap eller joder, jalt, mejram, mujfott = |
oy peppar efter jmak. Mt detta arbetad wal®
tifljammans, hwarefter masjan ftoppad i wal ven= |

gjorda fet-tarmar, hwilta bopjys, ody unber tre
quarts timme fofad forfmarne i jaltadt watten.
Star de jfola anwdnbas, ftefas de gulbruna pa
%ol eller i en warm ugn od) ferverad med ftiradt
jmor. : .

i)
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9255, Korngrynstorf.

Fillagas alldeles pd jamma jatt fom riggryns-
forf, Blott att Forngryn anmwdndes i ftailet for vis-
gron, afwenfom man fan taga nagot mera gryn
ody fefwer jamt, om man fa will, utejluta aggen.

256,  Hadfor].

Qefwer, Tungor, Bjertan famt fdttet emellan
proffet ody magen Badas fint tilljammang jamt
uppblanbas  med fint furen I6F, mejram, peppar
oy falt, hwarefter et inftoppas bardt i wal ren-
gjorda Bldtarmar. @eban desfa blijwit tilltnutna,
nedldagas forfwarne i en ftorre bytta ody Sfwergju-

tas med jaltlafe, 1@ att fafen ftandigt ftar dfwer
dem. Ndr de jfola anwdndas, Eofad de od) ferverad

med jmalt jmdr.

257, Blobdforj.

Till fer qwarter filad blod taged tre gquarter
ibt miblt, hwaruti wilpas tillradligt med jamman=
malet rdgmidl, i& att det blir jom en lagom tjod
willing. D& tillblandas ett jEalp. finjfuren njur-
talg cller jwinifter jemte fidtt peppar, mejram ody
jalt efter jmaf. ©edan Dette dr wdl inblanbadt,
Bjed masdfan i rengjorda fet-tarmar, hwilfa ihopiys,
Hwarefter forfroarne fa Fofa i lindrigt faltadt wat-
ten. De atad Belft ftefta, da de jfdras i tjoda

. ftifrwor pd fnedden ody ftefad i panna, Bwarefter
| be ferveras med ffirabt jmor eller lingonylt.

258,  Palt,

Dertill bereded fmeten pd famma jatt jom till
Blobforf, med unbdantag blott, att man tager nagot
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mera wmjcl, jamt jwagdrida i ftallet for mjolE.
Nar madjan dr fardig, formad deraf med Handerna
paltar, bwilfa tofas8 mydet wal i jaltadt watten.
@&j forr, an e fynas torra ody pipiga, da man
ffac itu Dem, arp de farbigfofta,

Safor, Tartor, Bafeljer od)
- Srimer,

259. Appelfata. _
Gtt tillrdcligt antal dpplen ffalad och fEqras'
midt itu famt befriad fran farnbujen. Derefter
fofad De med litet watten, fodfer ody citronifal utt
en tadt faftrull, ja@ aft bet blir ett mosd. Mnder

tiden bryned vifwet bwetebrdd, froddlimpa eller off -
ftotta joderfforpor i fmor ody deraf ftrsg litet uti |

en med Fallt fmor jmord form. Dercfter lagaas
appelmojet oy rifwebrddet Hrarftals i formen, &
att bade Ddet forfta ody fifta bwarjmer beftdr af
rifwebrod. it par jfedblad jmalt fmor Halles
fedan Ofwer alltfjammand od) fafan graddas i en
warm ug,

260. Risgrynstata, _
Gtt qwarter ridgron {Eoljed wal ody formwalles
i mjolf, till Dep Det blir en 68 qrot, da bet tages
af elden ody Deruti irdred ett par jfedblad {firabdt
fmor, nagra ndfwar renjade rusfin eller forinter,
jtott joder jamt litet jEallad, finffuren yBtmanbdel.
©lutligen, ndr gronen {walnat, wifpas 4 eller 5

|
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dgg o balles uti blandningen, hwarefter alltjam-

‘mand flag uti en jmord form ody gradbas i ej

alltfor bet ugn.

261. ©bt Graddlata,

Swa qwarter god, ot gradbde wijpas till fum,
hwarefter 5 dggulor jammanwijpad med ett balft
qwatter godt bhwetemjdl ody nedrorad deruti. Der-
efter tillfatted 8 Iod ftott joder jemte litet rifwet
citronfal ody flutligen uppwijpas dgghwitorna till
ctt hardt {fum, jom ivoved. Seban graddas fafan
wid fwag ugnswdrme uti en form ja lange, till
defp Den blir Tjusqul oy hdjer fig, da den dr fdr=
big att ferveras.

262. CSuwr Grivdiafa.
Sillagad af tjod, fur grdadde, men for ofrigt
pa famma fatt, fom fot gradbdfafa. Denna fafa
forbrar dod nagot mera foder.

| 263. Oijtlata,

Iwa tannor god, jot mjslt warmed i en fa-
fteull, fa att mjolfen blix ljum, da ben aflyftes,
bwarefter 4 dgaulor ody 4 ffedblad hwetemjo! wi-
ipag tilljammans med ett hall's qwarter wanligt
oftldpe od) nedroves i den [jumma mjdtfen. Der-
efter Yagges ctt tatt lod pa foftrullen, ody mjslfen
fdr fta till8 den vitar fig. Secdan afdjes waflan
ody oftmasfan flag uti en med fallt jmor fmord
form od) gradbas i ugn, fedan man paflagit ett
balft qwarter {6t gradde, jammanwijpad med litet
joder, fanel ody ndgra Farbemummor, Bhwilfet for-
nyas twenne gdnger under graddningen, ja att ett
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ody eft balft quacter qradde inalles pagjutes. Ka=
fan tal wid att fta i ugnen ndra twd timmar,

264. SKaljdans.

Fvra qwarter ramjdlf, twd qwarter ot mjsle,

ndgra feedblad ftott fodfer jemte litet fanel odh
ftotta fardemummor wifpad tilljammans ody halles

i en form att gradbdas wid jwag wdarme (jemfor

o 147). .
| 265, Kaljpang-Kafa.
F9al ftadgad falfdang Befriad fran waplan ody

brifwed genom et durdflag. Derefter jamman=
blandas 4 eller 5 wijpade aggulor med en ody en

palf jumfrw findlt fmdr, rifwet citeonjfal, nagra

fedblad jot qrabve jemte litet fint rifwet bhrocte-

brod ody ndgra finftotta farbemummor, hwilfet allt=

fjammang rores i falfdanfen, jom fedan flas i en
{mord form ody graddad i ugn.

266. ©oder-Kata,

- Tio jtyden dggulor wijpad wal, hwarvefter der-
uti nedrdved ett halft {falpund godt jmor ocy ett
halft ffalpund ftott, florjittadt joder, bwarefter wifp=
ningen fortfdttes. en Balf timme &t jamma ed.
Widare nedrired ef fullt et Halft jEalpund Hwete=
mjdol ody litet rifwet citronifal.
hwitorna wifpas fedan till jium ody blandad till
det Bfriga, hwavefter alltjammans {las uti en jmord

form, eller, om ntan ja will, i jmorda papperss

lador, att graddas wid lagom ugndmarme.

267. SKori-Kata.
@it jfqlp. ridgeon jattes pd elden att fofa uted

Nagra af agq=
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fot mjolt tIl en tjot grdt, Dhwilfen, jedan den
jmalnat, uppblandagd med en rifwen falflefwer, ett
palft feafp. ffuren njurtalg, 4 eller 5 wifpade daqg,
fitet fint rifwebrod, mejram, peppar o falt, hwil=
fot allt fommanfrdfes med en finjfuren rod{ot,

Pwarjemte flutligen iligges ett Balft jealy. rugjin.

Soder oy firap tilljdtted, om man ja behagar.
Blanduingen dies fedan i en jmord fafform famt
qraddad i fagom warm ugm.

268.  Potates-Kala.

Potates fofas, ffalag od) frogfas med en tri-
ot till mo8, hwarefter den uppblanvas med nagra
dqg, ffirt fmor, foder, peppar oy falt. Denna
jmet graddas fedan i en jmord form wid lagom
ugnéwdrme. ~ Kafan ferveras wanligen till fpiden
ftinfa eller annan Ettratt.

269.. Ugns-PLanntata,

Gtt Balft ftop midlf fammanwijpas med 4
eller 5 figg, 2 jumfrur ffict jmdr jamt Tlitet qodt
foetemidl. Cmellertid frafes ett ftyce fmdr 1 en
wanlig ftefpanna, ody deruti hlles jmeten, hwar=
¢fter tafan gradbas wal i ugn eller jpis med eldlod.

- 270, Tunna Panutator.

. Gtt qwarter mjdlE, lita mydet ot eller jur
griibde, [litet ffirt jmdr jamt 5 dqq wifpasd till=
jammangd med litet godt hwetemjdl. Haraf grad-
da3 pannfaforna pd bada fidor uti en ja fallad
pannfatslagg, jom forut jmorjed med jmdlt jmor.

271, Pauting eller Sylt-Panntalor,
Af famma flags fmet, jom i foregaende nun=

3
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mer Beffrifwes, gradbas pannfator pd bida fidor,
bwarefter de upplaggad pa ett fat, hwarftals med
Den  dfwerfta pann=.

iplt emellan pannfaforna.
tafan beftrod med ftott joder, bwilfet, om man {&
bebagar, glaferad med en glodgad jEyffel, Hmarefter
fafan ferveras warm. | '

- 272, Rlijt-Panntata,

Gtt ftyde fpadflaft jfares i tarningar, fom'

frafad i en ftefpanna. Gmellertid tillagas jamma
jlags jmet fom till ugnépanntafa, doc utan jmbr.
-Denna fmet halles till fldffet i pannan, jom der=
efter infdttes i ugnen, der fafan wal genomgraddas,

213. Plittar,
Desdja tillagas af jamma flags fuet, jom tunna
pannfafor, men grdddasd i plattpanna. Serveras,
lifajom pannfafor, med foder ody fylt.

274, Appel-Blittar.

Graddas jom wanliga plattar, endaft med den
filnad, att i bwarje rum i plattpannan ldgges
en iunn Gppelffifwa, bwarefter jmeten balles of-
wer Dden. \

275, Gravd-Wiiilor. -
Gtt ody ett balft qwarter fot eller fur gradde
wijpag tilljammans med 3 agg ody litet godt hrete-
-mjdl. - Hdvaf qraddas wdfflor uti eft forut upp-=
bettadt waffeljern.  Halla ef wafflorna, wifpas litet
mera mjol till jmeten. i
Man fan dhwen tillaga waiffeljmeten med wat-
ten; bd tages lifa mydet watten jom gréidde, hwil-

Ten bbr wara jur, hwarjemte, utom Brwotemidl oy

T~

.......
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] n&gra. agg, " dfwen tillblandas jmalt fmor. Wid

gradoningen mdfte jermet wara wil warmt famt

 |mbrja8 med bwitt war. Serweras med joer. |

276. Grivd-Muntar. .

Gtt quarter tjod, fur gradde wifpad tilljam-
mand med ndgra jfedblad ftott foder, 2 eller 3
aggulor, [itet Bwetemjdl jamt ett par jtotta Ear-
temummor.  Aaghwitorna wilpas till jtum odh
blandag till fmeten, hwaraf fedan graddas muntar
i en fmord munfpanna.

Ahwen: munfar funna tillagas med watten,

277, Pos-PMuntar,

Gn tjod gqrot fofas af ett Balfftop ot mislE,
litet ftdtt joder ody rifwet citronjfal jamt godt
hwetemjol.  Ndr denna grot Fallnat, tillblandas,
ett ody ett i fenber, 5 dgg, ody med en {fed tagad -
jma Flimpar af jmeten ody grddas i fofande fmalt
jmdr, till8 de blifwa gulbruna. e

218, Mandel-Tirta, |

Gtt fEalp. fotmandel famt ett Iod bitterman-
del ftallag ody ftétes fint. Derefter wifpas 15 &
18 dggulor jemte ett par hwitor tilljammans nied
ett ffalp. fint fttt focfer, ody efter en ftunds fbr-
lopp ildgges manbdel famt ungefdr ett fjerbedels
jtalp. hwetemjdl, hwilfet, det ena efter det anbdra,
wal inarbetad under fortfatt smroring t en ody
jamma led. De dterftdende dgghwitorna, fom
emellertid blifmit wifpabe till bardt jfum, iroras
fiit,. bwarefter bela jmeten tfed uti en form, fom
man jutort med urtwattadt fmdr, famt graddas i

. Delt jwag ugndwirme, Sfwertddt wmed eft jmordt

4
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papper.. Cfter en timme dr tdrtan fdrdig, b3 den
urtages ody uppjtjelpes. Om man behagar, fan
tartan glajerad pa Ddet jatt, att dem Delt odhy hallet
dfwerftryfed med ndgra dggbwitor, fom blifwit
wijpade Il hardt ffum med fint jodfer. Den in=
fatte8 derpa dater em liten ftund i ugnen, pa Det
glajyren ma torta.

279, Smir-Tirta,

-@morbdeq tillreded o) utfaflad fafom i o 1
ar ndmnbdt, hwarefter af denfamma utffdras 6 eller
flere tunna fator af jamma ftorlef fom fatet, hwar=
pd tdrtan ffall ferverag. Desfa fafor naggas nitt
med en udbdhwap Inif od) laggas hwar for fig pd
en fmord plat att qradbdbas i lagom ugn. Der-
efter upplaggad de pd fatet, med fylt emellan
hwarje par of faforna. Appelmos ody dylift fan
afwen anwdnbdad. Derefter glaferas tartan, jajom
wid mandeltdrta dr beffrifwet, infattes en ftund i
ugnen, ody dr Dderefter fdardig att jerveras.

280, Brod-Tirta. 4

12 a 14 aggulor, twenne bhwitor vdif[ytre&fjers
pedel8 ftalp. foder jammanrfrad at en led tills
bet hojer jig, da wibdare irdves ett halft jfaly. ffal-
lad ody ftott jStmandel jemte ett balft fEdlp. fint
rifwen [impa jamt ftott Fanel od) nejlitor. Agg
bwitorna, wijpade till ftum, irsrad fift, Hwarefter
magfan graddas wid jwag ugndwdrme i en jmord
form,

281, Opanjt-Tarta,
Gtt jEalp. jmor ffived ody rires till ffum, Hwar-
efter 15 a 16 dggulor wifpas od) blandas mebd

'{5":
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fmoret tillifa med ett jf&lp. florfittadt jocter, lifa
mydet hwetemidl jamt litet rifwet citvonjfal, jom
wdl omblandas. = Aaghwitorna wifpas emellertid
il ffum ody irorad fiit. Masfan Halles jlutligen
i en fmord form famt graddas wid fwag ugns-
warme, odhwertddt med fmordt papper.
282, Wiener-Tarta,

Gtt balft tiog dggulor wifpas en Balf timme
at en od) famma led. Da ilagged under fortiatt
wijpning ett balft falp. florjiftadt jocer, ody efter

Cdnnu en ftunds fortfatt wifpning irdrad nagra

jtallade ody finftotta bittermandlar. Derefter wi-
fpag dgabwitorna tll ffum ody ilaggas, ody jlut-
ligen irdres nagot potatesmjdl, blandadt med hivete-
mpdl. Denna masdja halled i en platt form ody
grabdad wid jwag ugnéwdrme, hwarefter Pen_ pp-
ftjelpes att fallna, bd tdrtan flyiwes foriigtigt, ja
att man far twa lifa ftora bottnar. Pa den uns
berfta bredes ndgon fort fin fylt, Hwarefter den
ofra ater palagges. Tartan glaferad Devefter pa
wanfigt jdtt.
283, ©mir-Bateljer.

Seban fmordeg (fe o 1) blifwit tillagad ody
utfaflad, ftdre8 ben i ftyden af den form, man
will att Bbafelfen ffall ega. Desfa fdttad fedan
va platar, Sfwerfteyfas med dggula, jammanwijpad
med watten, ody beftvds med groft joder, hwarefter
e graddag i warm ugn. '

284, Sfrjwor.

Man  fammanwifpar 6 & 8 dgghwitor med

~en eller twenne gulor ody Dderuti nedrdras 12 fod
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flovfiftadt foder jamt lifa mydet hwetemisl. Af

penna jmet Dballe8 fedan en matifed uti en tratt

med fin pip, hwilfen balles Sfwer fofanve jmor,

jom ftdr pa elden. Tratten rbres fram ody Gter
fa att jmeten, vinglar fig i fmiret men bor h3llas

ia bobgt, att fmeten nedfaller i pannan fdfom en

jmal ftrale. Jtdr den pa detta jatt bildade ftruf-
wan bliv gulbrun pa ena fidan, wanbed ben for-
figtigt, fa att dem andra fidan dfwen blir gul-
brun, dd den upptages. Nar ftrufworna dro fir-
piga, ferverad bde ofwerftrddda med foder.
285. Smirjtanger.

©misrdeg (fe N0 1) Deredes pa wanligt fatt,
den uttaflas ody beraf {faras afldnga remjor af en
balf tums bredd ody fem eller fer tums ldngd.
Desfa wridas fedan ett par hwarf, liggas pd en
plat od) dfwerfteds med foder, hroarefter de grib-
bad i warm ugn. v U

286. Gridd-Bafeljer.

Gtt qwarter tjof grabdde fammanwijpas med
litet fodfer till Hardt jfum. Derefter tillblandas
ett par ffedar godt hwetemjdl, 4 aggulor, ndgra
jtedblad ftott fjoder, litet rifwet citronifal jamt
Jlutligen 4 dggbwitor, fom blifwit uppwifpade
o jfum. |

Penua masia omroved wal, hwarefter bderaf
wid lagom ugndwdirme graddas batelfer i jmd, mebd
jmdr ody bwetemjdl jmorda, formar.

287. Soderjpan,
Gtt balft qwarter ffivabt fmor omrdres en
frund, bravefter 2 jumfrur finftott foder irbres dt
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jamma led jemte ett Balft qwarter hwetemisl, twd
aga famt litet vifwet citronjfal. | AUt Ddetta blan-
pad wal od) masfan utbredes derefter pa jrifpayp-
per till en gqwarts tum tjoda plattar, hwilla Bf-
werftrds med hadad mandel ocy infattad i jwag
ugnéwarme till8 be bojt fig fitet, dd de genaft
uttagas ody [dggad dfwer en rund Fafwel ber be
fd fallna, Bmwarcfter de dro firdiga att ferveras.

288. Mandeljpdn.

Gtt Balft fEalpund focer ftotes fint tilljam-
mand med ett Balft ffalpund jBtmandel, nagra
bittermandlar famt ett citronffal. Denna masia
avbetad wal tilljammang, bhwarefter den utbreded
pa en med bwitt war jmord plat, ofwerjtrdd med
jtott jocfer ody qradbas i {agom ftarf ugnéwdrme.
Jar masdfan  blifwit gquibrun, uttaged den, loéjas
warjamt fran platen ocy jfares i lagom ftora rem-
for. Desdja [dggas pa en fafwel att frofas, hoar-
efter De torfad wid jwag warme.

289. QJZarenger..

em ftyden aggbwitor wifpas till hardt jfum,
hwarefter  tilljatted ett fjerdedeld fEalpund florfit-

 tadt foder o)y nagra droppar cedro, hwilfet allt

jammanwifpasd unber en qwartd timme at en led.
Deraf tages med en ffed fma plattar, jom ldggas
pd fodradt papper o) grdadbdas wid jwag ugns-
wirme pa jernplatar. Sa jnart de fa qulbrun
farg, uttagag bde, ody en platt fdfted ofwanpa dem
med Favamelfodfer. Sedan torfa8 de wid jwag

warme od) dfwerftrod med foder. i
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290. Mandel-Bisquit,

Lre r]erbebelﬁ jfalpund jotmandel jamt ett f]er‘
pedeld JEalpund bittermanbel ftdtes till en fin masia.
Gmellertid wijpas ett jEalpund florjiftadt joder
tilljammang med tre ftycden dggulor; mandeln ir-
red, o) da allt dr wdl jammanblandadt, tagad
jma plattar deraf med en jfed och grabdbdas pa plat
wid jwag warme.

291,  Qitron-Bidquit,

Gtt jEalpund florfiftadt joder, atta aggulor
jamt nagot rifwet citronifal wijpas wal tilljam-
mans, ody litet qodt hwetemjol tilljattes, att jmeten
blir nagorfunda tjod. Slutligen wifpas dgghwi-
torna till {fum ody ivoras. ©edan halled jmeten
i ima, wal jmorda formar, od) graddasd wid la-
gom ugnswarme.

292. Goderbrod.

Gtt balft jfalpund florfiftadt focter“rores t:II—
jommans med 5 fiyden aggulor en half timme at
jamma led. Sedan dgghwitorna blifwit wifpade
till {fum, irorad dfwen bde, tillifa med 8 cedro-
broppar. @ift iwifpad {a mt)cfet gobt hwetemjdl,
att alltjammans bliv en lagom (08 beg, hwaraf
med ett litet glad uttagas jma fafor, fom fattas
pa jodradt papper, dfwerftrds med joder ody grad-
bag wid lagom warme.

- 293. Gobdran.
Gn 108 beg bereded af ett qwarter fot gradde,

ett fjerdedeld jtalpund jocfer, 6 & 1 aggulor od
3 a 4 jtedblad jmor jemte tillradligt hwetemjol.

e T e e e
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Denna  fmet utbredes jedan i rdjernet, jom bir

Forft upphettas od fmbrjag med hwitt war. Nar
rana blifwit gula, dro de fardiga att Terberaé

294. Twmmran,

Samma {lagd met, jom tll gobran, med un-
bantag af dggen oy jmoret, tillagas. Deraf halles
uti ett uppbhettadt ody med war jmordt rdjern, jom
wanded dfwer foleld, till deh raet blifwit qult. Da
uttages det ody Hoprullag pa en tjodf, rund pinne,
Der Det far tallna, hwarefter pinnen uttages. Nax
alla rana dro farbtga, Jerverad de med fofer.

295.  Pepparfator.

Gn 108 deg tillagas af ett qwarter brun firap,
b ett gobt fjerdedels fEalpund twattadt fmdr, ett fjer-
| dedel8 {Ealpund ftott joder, nagra ftedblad gravde,
3 & 4 dggulor jemte hwetemjdl, eft theftedblad
pottajfa o)y nagoet litet Ffryddor, fafnm ingefdra
eller pomerandifal. Denna bdeg far hwila Hhwer
natten. Fdljande dagen tilljattes meva mjsl, be-
gen utfaflad, oy pepparfafor i hwad form man
bebagar utjfdra8 deraf jamt griddas wid fwag

. ugnéwdrme pa jmorda platar.

296, Gridd-Krim.

i Twa qwarter ot gradde fofasd upp mebd focfer
. od citronffal unber flitig wifpning. Gmellertid
. wifpas atta agghwitor till jfum od) nedriras der-
uti. Sedan Iyfted pannan af elden, men wifp-
ningen fortiattes, tills framen jwalnat nagot. Krd-

. men uppbdfed fedan pa farotter ody garneras med
b ylt. Gerveras tall.

|
!
|
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297, Gitron-Krim.

Ctt qwarter watten, ett qwarter franftt win,
fyra dggulor ody lita mdanga bela dgg, faften jamt
e rifna {falen af ett par citroner jemte tre fjer-
pedels ffalpund foder u%kfnfa@ under jemn wijp-
ning, bwilfen fortjatted afwen fedan ¥Framen dr
aflyftad, tills bden jwalnat litet. Serveras Fall
med bafelfe.

298. Birjafts-Krim.
Nagon god fortd barfaft uppblandad med wats

ten, ody focfer efter bebof tilljattes, hwarefter allt-

jammans upptofas med litet citronjfal oy fanel.
Gfter upplofningen ffummasg, oy litet potatedmijdl,
fom blifwit blstt i fallt watten, imifpas. Sedan
aflpfted Erdmen, men wijpningen fortiattes till defs
ftarfafte bettan afgatt. Kramen uppsfes fedan,
garnerad med graddjfum ody jerberad med fall
Jbatelfe. i
299.  Appel=-Krim,

@edan  dpplena blifwit jéalade ody [Furna i
ftifwor, fofa8 Dde med litet watten ody focfer uti
en tappt fafteulll Da be fofat fEnder, framas de
genom ett durchilag, hwarefter de fa fallna. Gmel:
flextid fommanwifpasd 5t gqraddbe med foder till
hardt ffum, hwilfet blanbad wal tilljammons med

appelmofet, hwarwid ndgot mera focer tilljattes
om fa fordras. Derefter upplaqges Frdmen ody, om .

man @ will, garneras med bifquit eller fma jocfer-
- brod,
300, Uppelfrim pi aunat fitt.
pplena fofad och Ddrifwas genom durchilag,

o7

i&fpm i najtforegdende nummer dr ndgmndt, Sedan.

.« mofet fallnat, uppldgges det pd fat och garneras
{+ med graddffum. Serveras fedan med gradde eller
- ot miolf, till balften uppwifpad med gradde.

| . ben ftarfafte Bettan dr foebi.

| 301. Hwit Krine,
Twd qwarter {dt gradde, dtta dgabwitor och

. et Balfe ffalpund fE6tt joder fammanwifpag med

ett ftpcfe banil] ody et balft [od ffdllad oc ftott
bittermandel.  Derefter fdttes blandningen pg
elben att under fortfatt wifpning upptofa, D§
aflyfted framen, men wifpningen fortidttes tills
Derefter uppofes

 Frdmen od garnerad med fin fylt.

302.  Hiortrons-Gele.

©tt balft qwarter brunugwatten, 2 quarter

- franift win, den urframade faften af twé citroner

" . famt tillvacligt med focfer Blandas wal tillfam-

mand. @cdan wifpas ett par dggbhwitor famt ett

 balft {Edlpund bjortrons=fubjtans, ody blandningen

fattes pa elden famt fdr uppfofa eft par ganger

i tils  den ffur[t "I‘q,b{‘i den genom en tat "I[Dllf

filag t anrdttningsfilen, Bwareft den far ftelna.

|
ot
i
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o tanned fullfomligt mjuft.

303, Hjortrons-Subftans.

Gtt ffalpund bjortron ftoljes o Fofas tappt
tilljlammans med en fanua brunnéwatten §§ lange,
till8 wattnet fofat in till ett qwarter odh) hiortronet
©evan jubftanfen bder-

o efter blifwit uppfilad ody fdtt Elarna, dr den Fardig,

A ¥

B & Dettersions Dush o) Rotsal. {
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Tillredning af Sylter och Sajter.

304, SQingon-Cylt. |
©Sedan lingonen blifwit rvenfabe ocy {Edljda,

ldggad e uti en wanlig fyltittel att fofa upp,
Hwarunder ftandigt omrored od) {fummas. @Gtt
jfafpund focerfivap jlas devefter till hwarje fanna
lingon jemte ett ftycdfe fanel ody forwalda pome-
ransdifal, jom blifwit {furna i jtrimlor. Kofningen
Fortfattes, till Defy Dbaven Blifwit Fara, dd fyltet
dr fardigt ody uppdies i burfar,

305. $Hallou-Sylt,

il Hroarje {Ealpund hallon tages ndva ett
ftalpund jocerficap. Sivapen uppfofas, hoarefter
Ballonen, jom blifwit venjade, ilaggas, od) fofningen
fortidtted unbder flitig ftumning. D& biren aro
genomfofta, aflvitas de ody omjfatas tills jtarfefte
Bettan afgatt, hmwarefter de uppsjad i burfar.

306. Korabirs-Sylt.

Kbrabaren renfad ody ftenarne uttagad jamt
frosfas i en mortel, hwarwid de innejlutna farnorna
franitiljas ody blandasd tilljammang med forgbdaren.
Degfa wigas. emellertid, ody lifa manga fEalpund
joder fom bdv fordras till fyltningen. Soder dop-
pas i watten od) Fofas i en malmgrpta unber
flitig jtumning.  Ndr foderlagen dv riftigt flar,
ildggad baven, jom fafta fa upptofa under ftandig
fumning. Ndr baven fynas flara, dv fyltet far=
bigt. Det uppifes devefter i glasburt.

307. ©pyltade roda Winbir,
Gtora off wadra rdda winbir repad af

o9
qmwiftarne oy wagas. Gn lifa ftor wigt ioffér.

poppas i watten od) fofad till en tjod joderlag, .o

fom jfummad wdl. Dercfter ildggas baren, jom
fofag unber flitig ffumming, till def de blifwa -
flara, dd be uppofasd i glasburt, jom dfwerbindes
jdjom wanligt med papper, da fyltet fallnat.

308. ©yltade jwarta Winbar,
©edan  baren blifwit renfade af ftjelfarne,
wagad Dde ody fofad med lifa wigt jocfer, allbefes
fafom roda winbar. La baren blifwit flara,
Ipftad de af elden ody {fatad om, till& ftarfajte
hettan afgatt. Formwarad i burf.

309, Hjortron-Sylt.

©tora bjortron wages. Cn lifa ftor wigt
foder fofas tilljammansd med ndgot watten till en

. fimmig joderlag, jom, feban ben affwalnat nagot,

halles ofwer baren. Dagen bderefter affilad lagen
oy fofad, bwarefter baren ildggas aft jafta upp-

. fofa. Sbrwaras i burfar.

310. Krusbirs-Sylt,
Roda  frusbdr renfod wal odj jfoljas. Der-

5-?_.;-5_5:-,__ efter wigas de, odj lifa ftor wigt jocferfivap fofas.
@edan firapen jwalnat, nedldggas baren Devuti.

E'Qagen derefter fofad De, till defy De fynas Flara,
pa de Ipftad af elden ody jtafasd till3 flarfajte

| i Bettan forfwunnit, “Forwaras i burfar.

311.°, ©yltade Piiron i Lingonjajt.
Qingonen fofas! jafom i o 304 beffrifwes,
med firap, fanel od) pomerangifal. Unber fofnin-
gen 1iliggad forwdlda parvon, fom blifwit {Falabe,
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ofh, om besiro mydet ftora, Hufna pd Lingben.
Nar paronen dvo genombofta eller jynas tlara,
upptagas de od) forwaras i burfar. De funna jedan

ferberad med eller utar grdbde i ftallet for fram.

312, ©yitade Applen i Lingon.
Hpplena ffalad ody Defriad fran Favnhufen,
fwarefter de ftarad i twa cller flere delar jomt
fpftas pd jamma fatt, fom i foregdende nummer
dr namndt om parom.

313, ©yltade Vlommon.

Fran ftora, wal mogna gula plommon afta-
ges ffinmet ocy Tarnan uttages. Derefter wagas
de, o) fa mydet joder fom ungefdr tre fjerde-
delar af bavens wigt fofad uti en ftengryta jamt

ffummad wdl.  Nar foderlagen blifwit lagont

tiod, iliggas plommonen, fom fa fafta fofa till
befp De bbrja att fynad flava, d& be uppsjas od
forwarad litjom annat fylf.

314.  ppel-KRompott.

. ©cdan wal mogna dpplen blifwit jfalade od)
tarnbufen uttagna, fEirad bde i bitar, jom genaft
{igaad i fallt watten, pd bet de ¢f md rodna,
Gmellertid fofad en tunn foderlag af et ftycde
jocfer, litet watten jemte nagot citronjfal ody fanel.
Nar foderlagen dr fardig, [agaas appeljiydena
beruti famt fofa fatta till dep de mjufna. Der-
efter uppliggas de pa anrdttningsfatet jamt Bf-
wersfad med joderfagen. Man fan dfwen fors
wara detta lifajom annat jylt.
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Biren renfos, Bwarefter de bbva fta litet 1
en frufa for att fafta fig. Seban jonbderframas
be wdl ody faften Fofas med foder eller joderfivap
o) ffummas wdl. Ndr jaften fofat under jtan=
big ftumning, till def den tjodnat ody blifwit tlar,
aflyftes den ody ftalles att fwalna. Sedan halles
ben pd frus odh buteljer, fom forfad ody bartjas,
Bwarefter de forwaras i fallare.

316. €wart Winbirs-Saijt.

Baren repad af ftjelfarne, hwarefter de jon-
derfrodjas med en jlef ody fofad med watten. Da
be fofat fonbder, upptagasd de ody framasd genom
en filbuf, bwarefter faften far jwalna. Tappad
feban pd frus, fom forfas od) hartfad, famt for-
warad i Edllave.

317. Nod Winbirg-Sait.
 Bereded pd famma fatt, fom i fdregaende
nummer Gr Lejfrifwet om fwart winbdrsjaft.

318, QLingon-Gait.
Twd fannor lingon fofad med ett balfftop
watten, bwarcjter faften affilas.  Sajten uppto-

fa8 fedan med ot JEalpund focer till hwoarje half=

flop famt ffummaed wdl under Pofningen. Dd
pen fallnat, tappas den pa buteljer, fom forwaras,
forfade oy Dartjade, i fallare.

319. Rorghirs-Saft.

Bruna fHrabdar, fom dro wdl mogna, {totas

&, att Edrnorna frosfas, hwarefter de hallag ien

ftentrufa, Der de fi ftd till paféljande dag, da
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f?ﬁen afftfas.  Denna Fofas fedan tilljammans
med balfwa fin wigt foder. Ndr den uppfofat
ett par ganger under ftandig {fumning, aflyftes
pen och ftalled att jwalna. Tappasd jedan pa butels

jer, jom forfad ody hartfes, jamt forwaras i fallave.

320. DOragon-Attita.

On butelj fylles till halften med dragonblab,
bwarefter god winattifa paballed till8  buteljen
Bliv full, da ben forfa8 wdl ody ftalled pa ett
warmt jtalle, fajom en warm fafelugn, der den
far fta 2 & 3 wedor. Den filtreras fedan ge-
nom grapapper, hwarefter den dr fardig till be-
gagnande. Om man {a will, fan den dfwen fpadas
med fwagare attifa.

321, Hallon-Attifa.

Wogna ballon Frosfad ody jaften affilas. Fill
en fanna fadan {aft tages ett ftop franff windgt
tifa jemte tre jfalpund foder, jom fofag tilljam-
. mand od) {fummad wal.  Ndar jaften dr flar, af=

Ipfted bden, ody, fedan bden fallnat, fylled den pa
~ buteljer, jom forfad ody hartfas famt forwaras i
fallave. sy

illvedandet of nagra Winer
och andra Drycler.

322. Korsbars-ABin.

Rovabaren frosias tillita med Pdrnorna och
ldggad i en ftor bytta. il twa pund bar tagas

T
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fju fannor Brunndwatten, fom Fofas fa lange Hll8.
blott fem fannov dterftd, ody da ftorfta Bettan af-
gatt, halled watten Bfwer baren i byttan. Deuna
ofwertdded fedan ody lemnag nagra dygn ordrd.
Derefter affilad jaften, blandas med 14 & 16 jEal-

pund puderjoder ody tappasd pa en halfantare, hwar-

utt man forut forwarvat win, dod {3, att anfaren
¢f DBliv alldeled full. Den tillfprundag ndr jas-
ningsjudningen upphort, Hwarefter den bir ligga
minft 8 & 10 manaber i fallaren, da winet, utan
att anfaren rubbas, tappad pa buteljer.

323. Winbars-LWim.

Twa pund roda winbdr frodjas od) presjas
genom  havduf, hwarefter faften tappas i en an-
fare, bwaruti warit win forut. Gmellerttd fofas
atta eller nio fannor watten med 14 a 15 ftale
pund groft puderfocer uti en wal fortent Fittel
oy allt grummel afftummag.  Derefter aflyftes
fitteln, ody jedan wattnet fwalnat till ljumt, halles
pet till jaften i anfaren, fom bod ef far Belt ody
pallet fulla. Sa fnart ingen judning mdrfes
mera, tilljprundag anfaren ody flyttas ¢ fallaren.
Gfter 8 & 10 maunaberd forlopy tappad ioinet
pa buteljer.

324, Kuugbirs-Win,

Swa pund Frudbar, fom e dvo fullt mogna,
frodfag uti en wdal rengjord bytta ody Sfwerdfes
med en fanna brunndwatten, jom blifwit uppiott,
men ater fatt jwalna.  Denna masia omrdres
wal, hwarefter den unber 24 timmar lemnasd of=
wertddt uti et fwalt rum. Sedan affilas jaften,
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Blanbag med omfring 15 jalpund puderjocer ody
omrores till8 fodret jmalt. Da filas jaften ater
o) tappas pa en halfanfare, hwaruti warit win
forut, men {4, att bfwer en fannad jdsningsrum

lemnag.  Gprundet tilljdttes 16ft, men fedan jass

ningen upphort, pabdlles famma flags faft, tilf
bef anfaven blic full, bwavefter den tappes full-
fomligt ody Dartjas. Pen forwarad fedan minft
fyra manader i fallaven. aften tappas pa bu-
teljer, fom forfag wal.

325,  Punjdy.

Gn citron jfalad wal od) faften deraf presfas
ut pa twa ffalpund foder. ©eban dhwergjutes
fodfret med ett ftop fofbett watten ody omrored
wal till def fodret fmalt. Da tillhallas twa
buteljer arrad af wanlig ftyrfa, hwarefter punjdien
fr fardig.

326.  Bijdof.

Gtt ftalpund joder jmalted uti twa buteljer

Bordeaur-win o) omrores wdl, bwarjemte en
farfe ftcrrad pomerans tilljdttes.
327,  Lenonad, L
Gaften af en citron utpresjas bfwer ett {fal-
pund foder, bwarefter en fanna fofhett brunns-
watten balled pa fodret. Mar fodret jmdlt ody
lagen fallnat, iballed en Dbutelj franift win, hwar-
efter Temonaden ar fardig.
328. ggtoddy.
Cn dggula, fri fran hwita, ldgges uti ett glas
o) 3 theftedar ftott foder irdred med en theffed
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till def blanbningen Bojer fig, ba [litet fofande
watten jemte rom eller arract tillblandag efter jmat.

BSriovbatuing.
329. Gpiabrod,

Zre fannor watten warmad ody derutt upp-
[6fed ett Dalft qwarter falt. Wattnet, fom ef
far wara fofhett, Galles Devefter uti ett baftrdg
oy Deruti inarbetad tre pund fammanmalet rdg-
mjol jemte ett Balft ftop farft jajt. MNav degen
dr fardig, dfwerftrds ben med litet mjdl ody dfwer=
boljes, bwarefter ben far jdfa unber ett par tim-
mar. Deraf qorvasd fedan wanliga halfafor; fom

f& jafa, jamt gradvdas i lagom warm ugn, hwar=

efter be upphangasd pa jpett att torfa ody forwa-

 rad fedan i larar eller tunnor.

330. SKnidebrdd.
Hartill beredes degen pa famma jatt jom till

fpigbrod, blott med tillfats af nigon frybdda, fa-

jom fummin. Sunna fafor goras jedan, piggad
oy frufad jamt graddas i warm ugn.

331, Fint Kuddebrid,

Gn fanna mjolf warmes till dep midlfen blir
ljum, da bden halled uti ett trag, od) deruti in-
arbetad balften {fradt mjol ody halften Hwetemjol
jemte ett Balfftop jdjt till en lagom deg, fom far
jdfa. Derejter tillblandad twa qwarter {firadt
jmbr jamt ater en Fanna ljum mijolf ody tillvad-

Yigt midl, fa att degen Blir Tngom ftadig, Hwar=
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ofter Den ater far jaja upp. Den arbetad devefter
pa wanligt fatt, utfaflag Hll tunna fafor, jom
frujag ody pigaad famt, jedan de dro wdl jafta,
gradbas i lagom warm ugn.

332, Sitjura Lintpor,

Sre ftop watten wirmes od) Halled uti ett -

trdg, Dwavefter ivdres ffrddt ragmjdl, jom fedan
bagen forut bor Dhafwa ftatt i ett warmt rum.
Deraf tillwerfad en 68 Ddeg, jom fedan Bfwer-
Bolje8.  Gmellertid fammanvdred ett fiyde furbeg
o ett qwarter [umt watten i en Ffruta, jom
jittes p& ott warmt jtalle. Ndar det jafer, till-
jattes merva [jumt watten od) mjdl, ody det far
gter jafa.  Gfter en ftund inarbetad jurdegen i
ben forut tillagabe Degen, jom bderpd far fta att
jdfa.  Gmellertid upptotas ett balft ftop firap
med eft Halft qwarter bomeransjfal, fjom dvo fint
ffurna, jemte en jumfru fenfdl och litet fiott inge-
fira. Da betta dr [jumt, inarbetad det jemte
mera mjdl i Ddegen, jom feban ater far jaja.

Dcrefter bafad limpor, fom ftjelpas upp od) ned

pd fuddar, till defp de fulljaft, va de omiftjelpas,
piggasd ody Sfwerftryfad med warmt watten famt
infattas i en warm ugn, bder de tala att fta en
timme. ©d bde uttagas, Sfwerftryfas de ater med
Bett watten, hwarefter de utbredad att jwalna.

333. Hiwetebrod.

Gtt fEalpund fmdr jmalted uti twd fannor
uppwarmd mjolf. Dertill taged ett pund hwete.
mjol ody Deraf, jemte ett gqwarter farff jaft od
eft {falpund anis, gorved en bded, jom arbetad wadl
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till Def Den fldpper hanberna, dd ben Bjwerhdljes
oth lemnag att jaja. ©edan batad bderaf bullar,
fom ftallas pa formar, bwilfa blifwit jmorda,
jamt graddag uti lagom warm ugn.  Sedan
bullarne uttagitd, ofwerfiryfad de genaft med wat-
ten, Bwaruti man wijpat en dggula. Om man
i& will, dfwerftrdd de med jocer.

334. @ajfransbrid.

&n deg tillvedes af ett halft pund godt hwe=
temjdl, en fanna uppwirmd mjolf ody ett balft
qwarter farff jaft. Denna deg arbetasd en god
ftund, Hwarunder man uti Gum mjdlE uppwijpar

6 4 8 agg, nagra lod jfallad ody jtott jdtman=

del, foder efter jmat fomt ett balft fod faffran,
fom Blifwit uppldft i litet branwin. Denna bland-
ning, jemte ett ffdlpund godt, twdttadt jmor jamt
ett fEalpund venfade ody {foljda rusfin, inarbetad
wil 't Degen, DA Den jafer. ©eban bfwerholjes
begen med en wavm filt eller fudde. Gfter en
ftundg forlopp batas bderaf bullar, jom, fedan Dde
fatt jafa, Sfwerftrytad med dga, jammanwijpade
med foder oy fanel, famt grdabdad wid lagom

ugndwirme pd jmorda platar. it

33D. Godertorpor.
Gn wanlig hwetebridadeq tillredes, jajom of=

wan (Sto 333) dr ndmmdt, Hoarwid [fwdl anis

fen uteflutes. D den uppjdft, inarbetad deruti
ndgra dgg, uppwijpade med litet Lum mjslE,

ndgra Farbemummor famt foder. Gedan Ddegen
Gter uppidft, bafas deraf jma bullar, ja ftora i
omfretd fom en liten faffefopp. Desdja jattas att
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jifa pa warma, jmorda pldatar, hoarefter be grdb=-
pas i lagom warm ugn. edan Dde uttagits od

bunnit riftigt fallna, jfdrad de itu med en hwap
tnif oy torfad wid {wag ugndwdrme.

336, SKryodjforpor.

Gn wanlig hwetebrodsdeg utan anid tillreded
jamt lemnag . att jafa. Emellertid fofad joder-
jfivap, mer cller mindre efter degend ftorlef, till-
fammans med fonderiturna pomeransjfal, litet n-
gefara, fenfal ody anis, hwiltet allt wal arbetad
in uti degen. Da Ddenna ater jdfer, bafas bderaf
fforpor af hwad form man behagar, hwilfa ftallas
att jafa pd warma od) jmorda platar jamt grid-
pag. ©edan de dro uttagna od) fallnat, {Eiras
ve itu ody torfag, bwarefter de formarad i burfar.

337, Jina Kringlor.

Af hwetemjsl, ett ftop uppwhrmd mijdlE, ett
jffalpund jmalt jmor, ett Balft Ealpund jtott jocer
famt 6 & 8 dgg ody ett par fedar jaft tillreded
en {88 Deq och, ndv den uppjdft, bafas devaf jind
fringlor, jom grdbdas wid lagom whrme. Sevan
be aro tagna ur ugnen, oOfwerftryfas bde med
warmt watten.

Brygd.
338, OL
Det far, bwaruti slet ftall bryggas, bor hafwa

twenne bottnar, Den nederfta en wanlig faft botten,
men ett qwarter hogre upp en annan 188 botten,
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G
fomi?i*;@‘f)tvil'ar pa lijter. Denna ofre botten bor
wara lifafom eft jall tatt genomborrad med hal,
dfwenjom en tapp bor finnag emellan Dde babda
bottnarne, ocy favet bor fta fa bogt, att wirten

fan tappad i ett annat nedanfor jtaende far. Pa

dfre Dotten i Pavet Idgges ett tjodt hwarf ftallad
Balm och der ofwanpd cft tunnare. Maltet tom-
med nu pd Halmen, och Hett watten pagjuted jmad-
ningom under ftandig omroring ody Elappning
med bet §a fallade majfrodret till vef maltet blif-
wer fom en tunn grst. Miera watten pagjutes
efter Band od) hwarje gang omrdred. Sedan ta-
ged tappen ur faret od) worten fdr afrinna i den
nedanfdr  ftaenbe jan, Hwarefter worten halled ¢
broggpannan o uppfofad. Da den dr Foft,
halles Den ater i farvet famt aftappas dterigen
och fofad, Dwarefter den dnnu en gang halles i
faret oy aftappas o. §. w., till defs den blir flar
ndr ben aftappas.  Af denna eller hufwudworten
tages till o0 ody fofad med i Dett watten fE6(jD
Bumle, mer eller mindre, allt efter fom man will
fafwa olet befft. Unbder Eofningen, fom tal ett
par timmar, efterfes att det e¢j fofar dfwer jamt
jfummas oy fpades emellanat med en fEopa frifft
watten, {& att Ddet efter fofningen dr [ifa mydet
jom forut. Dercfter filad oslet uti en fG, fom
femnas att fwalna.  Jtdr det hunnit blifwa lagom
fwalt, ffall, enligt nagrad formenande, baft funna
utrbnad Dderigenom, att man later en talgdroppe
af ett brinnande ljud nedfalla i olet: prider den
fig b3 od) fmdlter, j& &r Blet fbr Bett, men om
pen beremot genaft ftelnar od) flyter ofwanpa fa=
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jom en binna, bHwilten fan borttagas, ja dr olet
fagom fwalt. Den, jom fSrwdrfwat nagon liten
erfavenhet i brpgd, ufrdner bdetta lifwdl {fafraft
blott genom DHandens neddoppande i odlet.  RNar
nu olet dr fwalt, tilljattes genaft god fdrj jaft,
en fanna till en wanlig tunnfa o8, ody Slet oies
wial om famt Spwertdces, pa det att detjamma
haftigt md fomma i jaéning. Da jaften famlar
fig oy en hwit fradga betdder Slet, jtummas vet
jamt tappas berefter pa forut wdl rengjorda odh
fwaflade tunnor eller fat, hwarwid nagot jasnings-
rum lemnas. Sedan jasdningen upphsrt, omlindasd
fprundtappen med blar ody fatet tilljprundasd wal.
339. Swagdrida.

ar worten till dlet dr aftagen, pajpabdes
fothett watten, ody febermerva forfares pd jomma
fatt, jom ofwan dr bejfrifwet om 8. Om man
wid drifatd jasning ihaller litet 8 jdfer bet babde
battre ody fortare.

Tilligg,.

Att firwara Gronjafer, K11 m. w.

340. Att injalta Turliffa Binor.
Mora oy goda turfijfa bonor renfasd ody jEa-
rag fint ody nedldggas bwarftald i en tat bytta
med fint falt, jom ftr6é emellan hwarje bwarf.

Gn botten meb tyngd Ydgged pd bonorma ody

.Il'
"
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byttan tilljluted med lod, hwarefter bonorna for=
wavad i Eallare.

34, Att torfe Durtiffa Binor.

&ina bonor jnoppas famt fofad med litet jalf
watten en fort ftund, ja att be ide hinna blifwa
mjufa. Sedan de jwalnat, trddasd de pa trabar
oy Ddangad upp i en wind, dod ja, att folen ef
fommer at dem. De funna Gfwen torfas i fwagt
uppwarmd ugn. JPar de dro torva, férwarad de
i papperdpdfar, ody ndr de ffola anwdnbdas, lig-
gag de i ljumt watten att blifwa mjufa. Sedan
behandlag de jom farffa bonor.

" 342, Utt torta rtftidor.

Artjfidorna renfas od) upptrddas pd trddar,
bwarefter de Belt litet fofas i mwatten med ndgot
perfilja. Da de upptagitd o) wattnet wal af=
tunnit, ldggas de pa ftenfat ody torfas i fwalnad
ugn. De forwarad fedan i burfar.

343. Att torta Hypplen.

Pogna dpplen {talad och jRaras itu, hwarwiy
farnbufen borttagas. De utbredas Dderefter pd
platar, fom man belagt med papper, jamt torfas
i fwagt uppwdrmd ugn.

: 344. Att torfa Piron,

©tora paron ldggad i Fofande watten att
forwdllas, hroavefter de {falas famt torfas i ugn.
Cmellertid Fofas faften ur de aftagna ffalen ocf
nigra bela pdron, od) i denna faft Doppas pi-
ronen, ndr de blifwa genombeta. Derefter torfas
Paronen dnnu en gang ody forwaras feban i burkar.
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345, Att forwara Stidelbir,

Snnan baren dnnu dro mogna, afplodag de .

o inftoppas i Dbuteljer. Mar desfa dro fulla,
forfas de wal ody ftallag i en aryta eller panng,

pwari balles j& mydet watten, att det gar upp.

till buteljhaliarne.  Litet bho ncdftoppas emellan
Buteljerna, b& bdet de ¢f ma ftota tilljammans.
Wattnet far Dderefter foba till def baren ljudna,
P& buteljerna upptagad ody jtallas att jwalna,
Bwarefter de bartfas, oy baren funna jedan ett
helt ar forwaras i fallare.

346, Att iuligga Saltgurior,

Gurforna laggas ofwer en natt i watten,
Hwarefter de upptagad ody utbredad pd linne for
att torfa. Sedan ftrds ett hwarf af jwarta win-
bardblad, fma forgbardblad famt litet difl uti en
bytta, Delft af ef Dwarefter gurforna nedlaggad
beruti ody omgifwag wdal med blad, ja att de ef
fomma at hwarandra. Gmellertid tillagasd en lafe
af frifft brunndwatten ocy falt, fa att till hwarje
Fanna  watten taged ef fullt ett balft jfalpund
jalt. Denna lafe fofad wal, ody foljande Ddagen
ilagaes ett Balft Tod ftott alun till hwarje fanna
watten, od) fafen omrdred wdl, Hwarefter den jlas
bfwer gurforna, bwilfa fedan i twenne dygn lem=
nas att jifa. Om nagot af lafen gar bort i
jasningen, bor mera finnad att fylla pa. Der-
efter formarag gurforna i Edllave.

347, At inligga Lrepgurfor.
©ma, ef for mydet mogna, gurfor jfdras i

flifwor.  Desfa inlaggas i ett ftenfat od) bejtros
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. Dwarftalds med fint falt, hwarefter -ett Yo med

en Tliten tyngd ligges pd dem. D de jilunda

ifz_':_-i_-._ftc‘itt ett bqgn, upptagas de ody laggasd i glasbur-
far jamt forwaras i fallt vum.

348, Att inligga Rovbetor.
©tora rodbetor forwallas till des de blifwa
balffofta, da de upptagas ody fd fwalna, hwar=
efter ffalen aftagad ody robbetorna jfaras i fEif-
wor famt nedldggas bwarftald i en ftenburf med

L fummin o) litet Bel froddpeppar, b Mutligen

god attifa tillballes, ja att Den ftiger litet dfwer
rodbetorna.

349, Utt inligga Spanjt Lof.
Lofen renjas, hwarefter den et eller twd dygn

far ligga i ftarf jaltlafe od) Eofas fedan Baftigt
uti fofande dattifa jemte nagra mejlifor, muffott

od) fryddpeppar.  Devefter uppjlas. alltjammans

fnfl}ett uti en ftenburf, jom bfwerbindes med en
mangdubbel handduf. Dd Isfen fallnat, forwa-
rag Dert, Ofwertddt med papper, uti en glasburt.

350, Att fylta Surtdl,

Gedan  hwitfalshufwuden blifwit wal {Erddda,
hadad de fint famt nedpadad med en traflubba
hwarftald i en ftor bytta. Emellan hwarje hwarf

ftros farffa Berberigbdar, dillfrd, Ffummin ody pd-

hallesd [litet attifa. Da fifta Hwarfwet af Edlen
dr nedlagdt, paldgges en Dbotten med tyngd, od

Falen lemnas feban i et warmt rum, att den

fnart md jdja. Da jasningen upphort, aftages

L tongden, od) det mbgel, jom famlat ftg, afjfum-

Q. Pettersfond Hush.- odh Kofbok. 8
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mas, Dwarefter Yodet dter paligges, men med e

minbre tyngd, och falen fdrwaras i faliare.

351, Att injalta ollt flags Kott, @ att det
bliv mort ody haller {ig wil.

RKottet bugges i ftyden, od) all blod urfras

mas wal, bwarefter Det ingnided med fjalpeter,

fofialt o6 litet joder, och far feban fiaga HU -
pen filjande Ddagen. Da nedldggas ftydena ja

tatt jom mbjligt uti en bytta ody lafe paballes.
Denna lafe tillagad pa fd {4it, att till hwarje
fanna  Brunndwatten tages 2 ffalpund fofjalt, 3
fierbeded fEdlpund foder jamt 2 [od renabd fal=
peter, Bwilfet allt fofag tilljammang dfwer fafta
efd, hwarefter det {fummas, ody, fedan lafen fall=
nat, halled ben ofwer fottet, {@ att Den omgifrer
detfamma  fullfomligt. ~ Botten med tyngd pa=
Idgges jedan och Eottet formaras i Fdllare.

352, Att rvofa Sfinta,

Sfinfan ingnides wal med falpeter, od), fjedan

ben i@ legat ett Dygm, ingnided den hwarannan

bag under twd wedors tid ytterligave med tre &

fyra  fEflpund fommanblandadt falt ody puber

jocfer famt litet ftdtta enbir. Gedan rofes ben

pd wanligt fatt med enris under fyra wedors

tib, hwarefter den dv fardig. _ |
353. Utt forwara Stinfor.

Gn deg tillredes af finftstt fwartpeppar ody
litet watten, ody Denna deg jmetar man in uti
alla Bal ody jpricfor, fom finnag uti jEinforna,
Bwarefter man upphinger dem pd ett jwalt men
¢f fuftigt ftalle, eller od inpadar dem i bd ody
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: :"-"fiirrvatar. bem i en tunna efler ftor bytta pa ett
§  fwalt jtalle.

354 Wit fbrwara Ygg.
©a mydet falt uppldfed i watten, att watt-

et Blir fullomligt mattadt med jalt. Derefter

nedldggad dggen t benmna lafe, ok nar daggen
fjunfa till botten, upptagas de ody torfad wdl,
bwarefter bde, forwarabe i ett morft rum, funna
gommad bur [ange jom beljt.
355,  Att forwara Fruft,

. Buuften Baller fig friff dnda till foljande
aretd boft, om man flror wanlig trdaffa oSfwer
bottnen af den tunna, hwari fruften jfall férwa-
ra8, famt fedan ftrr ajfa emellan hwarje harf
af fruften, ba bden nedldgges. Hdrigenom bibe-
haller fig frutten friff ody god; doct bir man al=
brig pd en gang upptaga mera fruft, dn hwad
fom for tillfallet behofwes, emedan den ldtt jwartnar,
jedan den ndagon tid warit i berdring mebd luften.

356, Att hindra MydIE fran att jurna.

_ Wanliga trafol, fom blifwit fEdljda i watten,
ji att de befriatd frdn fot od) dam, laggas i mjdl=
fgn, eller odffa ftoppad de uti en finnepaje, jom
lagges i mydlfen. Man fan dfwen, ndr mjblfen
forwaras i trafdcl, brdnng desfa imuti fa att de
folas, od) dd erfordras inga (dfa fol. Qifaleded
forhindras mjdlfens jurning, om man blandar till
ben litet mislf, jom reban jurnat. Genom bdesja

 mebel fan man dfwen fovefomma att 8l jurnar.

357, Aftt linge bibehalla Fift wid Lif,
 Detta fler derigenom, att man doppar en bit
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mjuft brod uti bramwin ody fticer den 1in -ui:i'_-__

fiitensd gap.

358, Mytt od) eufelt jitt att bevedba Smor.

Oradden halles uti en dubbel linnepaje, hwil-
fen hopfnyted od) nedgrafwes en half aln i jor=
pent, antingen uti en tradgard eller annanftides,
eller odffa, jafom om wintern, dd marfen dr till=
frufen, Fan Den nebgrdfwad uti en fandhsg i en
wanlig fallave. IJtar den fa legat i 25 timmars
tid, upptaged den ody Sppnas, ody jmbret ar far-
digt. Genom detta enfla att att tillwerfa fmor
blir jmoret Del8 mera waljmatanbde, dels erhalles
pet till ftorre mdangd dn genom den wanliga mo-
dofamma och tibgodande tjdrningen, od) man fan
defutom  dfwen  Derigenom med laithet forffaffa
ftg farfft jmor for hwarje dag.

Sfulle man lifwdl tyda, att jmorvet, pa detta
fatt beredt, erhaller allt for ftarf jmaf af gradde,
behofwer man blott genom twdttning med fitet
Fallt watten ater forfatta jmoret i flptande form,
da en tjocf gradde erhalles, Hwartill yiterligare
en liten qvantitet watten fan tillblandas, ody
benna gradde wifpad feban nagra minuter utan
uppebdll i en ftor frufa, b3 man erhaller ett jmbr,
fom, {cdan bdet blifwit wederborligen faltadt, ide
gifwer det bdfta jmdr efter i walfmatlighet.

359, Att tillveda Sotmjolisoft.

©ot, offummad mjdlf lummas ody [Bpwatten
tillfattes, bwarmed mijolen far fta till bef often
ftiljt fig ody fjuntit till botten, bhwarefter man
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bopframar den ody lagger den i fornmien, Der ben

ptterligaree framad od) feban urtages od) winbdes
om ody dter framas, o. . w., flere gdnger, hwar
wid offen wid uttagandet alltid doppas i den
warma waglan. Sedan den falunda blifwit wal
utframad od) befriad frdn all wafle, lagges den
i formen, beftrds med falt ody oSfwertictes med

tyngd jamt Temnag till fdljande dagen, dd dem

upptages famt ldgged i ett luftigt tum att torfa,
bwarunder den Ddagligen wdndes. D - ben dr
wal forr, forwarad den i humle.

360. At tillreda PMesoit.

Litet {6t mislEt blanbdas till oftwafle ody detta
fdttes pa elden att fofa Sfwer fwag eld ody unbder
ftandig omroring. dr waplan morfnar ody bir=
jor tjodna, aftages dem, ody omrdringen fortfate
ted till Dbep wafilan bunnit fwalna. D jlas
ben uti en form, ber ben trycdes ody pmwdndes
till bef Den torfat, Dd Den upptages och dr fardig.



118

Matjedlar,

361. Gmorgasbord.
Jarfft ©mor,
Flere forter Brobd.
Cngelif Oft.
Gaviar.
Anjovis.
Sardeller.
Noft oy jalt Tunga.
Graflar.
Sma Smorgaiar.
Forlorade Agg med Krdftftjertar.
Halftrad Potates.
Hollandit Sill.
Haljtrad AL
Gaslefwer=Pafte]. '
dinfpadade ody ffurna Jdrpbroft.
Porter, m. m.

Far{tt ©mor ody Brod jamt Dft.

Cabiar med roftadt Brod,
Gtrimmingslador.

RNoft Rentunga.
Gasbroft.

Slajt=Omelett,

Hardfotta, hadabe Q"Igg;

RNejon=Ogon.
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Rattifa eller Radifor.
Lefwer,

Sorf.,

Hollandjt Sill.

Jarjft Smor od) Bréd ody ett par jorter Oft.
Porjf Sill.

Kalfbref.

Huminer,

Oftron.

©ma Larlador.

Flaftborf i fEifwor.

Roft Lar.

_ 362, Middagsbord,
Gronjoppa. |
©tufwad Lafe.

Jokbiff med LoE.

Drbare med Silleri.

Gitron-Pudding. ‘
Jdrpar med Sallad.

Dit=Omelett,

Apple-Gelé med Bafelfe.

Defert.

Gron Het-Soppa.

Kott farft Lar med Marjonad={as o Potates.
Steft Kycdling med Sallad. _
Mandelpudding med Winjds.
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Shrpar.
ppelfomypott.
Defert.

Buljong med Paftejer.

Delfoft B8 med ffivadt Smir odj hacade Agg.

Warm Ortunga)

Kalffotletter ¥ med Cegumer.
©parrid med rordt Smor.
Gtefta Jdrpar meb Sallad.
Defert.

Buljong med Klimpar.

Kromgddda med Pepparrotdjad ody Potates.

Grona Arter, garnerade med Frifadeller.
Kalfjtet med Sallad.
Graddfram med Bafelfe.

Grinfoppa, Saftjoppa.

Stufwabde Abborrar med imfoft Potates.
Ralfftet med Franjfa Aeter. E2
Aggfram med Bafelfe.

®ar=Sallabd.
Hwittal med Flajt.

Drftet med LUngon ody Saltgurior.
Appelmuntar,

L ——
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Koft jalt Bringa med Turfijfa Bonor.
Perlgryns= @nppa med Katrinplommon.

. Cteft Grig med Sallad.

Graddiata med ©ylt.

Stufwabde Abborrar.
Mannagryndwdlling.
Tiader med Sallabd.
Appelfata.

. 363. Ujtonbord.
Gmirgdsbord af biverfe med DI, Porter, MjolE.
A o daube pa Kalfon.
Gtufwad Hummer.
Glaferad Sfinfa med Ryjta Arter.
Kalffotletter med Spenat.
Steft Orre med Sallabd.
Oft, ©mbr, Cates.
Glace.

Smorgasbord.
Fiftpudding med Kraftjas.
A la daube pa Gas.
Stefta Jdrpar.
Gitronfram,

Smirgasbord.

©ma Lamfotletter.

Heljteft Go8 med ftufwade Champignoner.
Franfta Arter.
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@ma Bifjjtetar.
Wienertarta eller Gradofafa.

Smirgagbord.

Kot inlagd Al

Biffftet med imfoft Potates.
Kalftotletter med Blomtal.
Steft Tjaver.

Hwit Kram.

Kott-Frifadeller med Jurfiffa Bonor.

Fiftpudding med Kapris-Sas.
Kall Kalfftet med Sallad.
Gradd-Wafflor med Sylt.
Mjolf.

Steft Gadda med Appelmos.
Fritasjé pa Hons. |
Graddplattar med Sylt.

Oloft.

Kalfhufwud-Sylta.
KroBgryndgrot med Mijolf.
Appelfompott.

Orre med Sallad.

Larbullar med Spenat.

Ragout pd Fogel med Gurfjds.
Apypeltata.

Thé eller Mjolt.

— R ——

Sunehall.
Yo Siv. | Mo Sid,
srratger. 98, RAMOPS...vveerimeerinesirenns 17
orratter 39, Sp-Kotletter.....oooeeeneees el
1. Smirdeg till Batelfer od) 40, KottBullar ovmierecienains L
BATEOL L eain s wsts Saviies 31 41, Pannfott.....ooooroeiienin 18
9. Smorveg till Dajtefer.... — | 42, Slarfiglta.....ooovvevieeone —
3. Qotefars till Vajtefer..... 4| 43 Optunga....coeeessinrinseies (I
Lo FATBALE voosmreneenones — | 440 Rall Optunga. oo LAY
5. Sadta Kottpaitefer........ 5| 45. Kalifotletter.....ocooaevareenr 19
6. ®ravd-Pajtejer.....-.-- e = | 46, Rulletter af Kalfoowoo:.oon —
7. Srdft-Pajtefer. . oo 6| 47. Rulletter pd annat jatt.. —
3. Summer-Paftefer.. e — | 48 9 (@ Danbe pad Kalf..... —
9. Paitefer p& Fiffidrs....... 7| 49. Spicadt Kalfldre......... 20
10. Dmelette med voft Slaff — | 50. Ralfftet.. ..vvvreeens LA L
11. Dmelette med Fifffdrs.... —| b1, Grifferad Kalibrinaa..... —
"19. Kotta Aag med Anlovis 8| 52. Kalffarpar........convweivures 21
13, Brict Stinta med Hag.. — | 5. Stelt Kalflefwer.......o... —
14. G&8-Syfta...ccomeeenenes — | 'b4. Ralflefwer pa annat jatt —
15, Grid-Sylta..c......... A 9| 55. Fungmod ....eoeeiiiraeins D
16. A (o Daube pi Gds..... — | 56. RKalfbre med forlov. Agg —
17. A la Daube pd Anta.... 10| 57. Steft Hammel t gryta... —
18, 9 o Daube pd Kalfon.. — | 58. Grifjerad Hammelbringa 23
19. Marjonad pé Anbor...... —| 59. Lambringa med Krift{ds —
90. Dotat.-Rulletter m. Flaff —| 60. Steft Lambringa........... —
91. Stufwade Mataroner..... 11| 61. Frifagie pd Lam.......oo.. L
99. Kyfd Humuter.............. — | 62. Griljerad Farboge...-..... 24
93, Stufivad Hummer......... — | 63. QamBotletter.. . ioveriveiiens —
o4, ar-Callatcerereeeinieens 12| 64, Dillfott p& Lam..o....oo —
95. Gill-Sallate.coeesiinin — | 65, ®riljeradt Lambufwud.... 20
96. Lar i Q&DOT..oeven — 1 66, Otelt BL1B.ueirirnnmrnerss —
61. goft @@E‘gnfa ................ 2%
gt 68. &teft Sfinfa .....c.....on A%,
foHuaficr, 69. ®laferad Stinta............ AL
O DR b S e 13| 70. Flaff-Kotletter............... LA
98, SROBOIFT 1-vveervnrrmsnressnnene — | 71. A fa Doube pd Stinta,. 27
99, BAffteE. .. oovemsearriieiies 14| 4720 SRenbel s Satan i ihiniilan H
30. Biffitet p& aunat fdtt..... —| 73. Steft Hare......i.oevoeee g
31. Hafitrad Biff...ooooovieie Llind (@&tefta Ml . 928
39, ©teft Orhare......c.c.... 15| 75, Stelt G@8.....oocvenee el
33, Karft Orbringa............. — | 16. Kofta Kydlingar........... —_
54, Griljerad Opbringa........ — | 7. Stefta Kydlingat.......... 29
35, Boeuf & fa mode.......... — | 78. Hond med RNidgryn........ —
26, KEEDMA L ccnrciseniians 16| 79. ©pddabe Kapuner......... 30
37, Kott-Rulletter..oceenrniinns — | 80. Otefta Kapuner....icniess =
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N:o ; &ib.
81. Steft Kalfon.............. 30
82. Stett Ijdber.c..oiioini.n. oy
83. Steft Orre..coiiiviiiuniiis il
84. Stefta Dufwor............ 31
85. Steft Kramsfogel......... s
Fiffratter.
86. Soft Gavda.......eeenn... o
87. Krom-Gadda..ceeeiinen... e
88. Steft Gadda............... 32
89. @tufmnb Gavda.......... L
90. Torra Gaddor............ A
91. Stufwade Kraftitjertar.. 03
92. Kofta Abborrar............

93. Stefta Abborrar........... 2
94. Koft Brayen.............. 34
95. Qnlagd Braren............ —
96. ©tufwad Lafe.............. —
97. Koft G68.................. 35
98, Koft Inlagd Al........ o
99. Steft Nl.ooooevooeri e
100. Kofta Rubor............... Ly
) 03 ERR 53 ¢ 405 ane A e 36
102. 3nlagh farft fax.......... -
103. Car-Rulletter ............... 2l

Iillvedning of Gronfafer.
104. Kafhufoub..............., 37
105. €tutwad Surkdl.......... L
106. tufwad BIGERL.......... L
107. Stufwad Blomtal........ 38
108, "Saleabbis,.. Jdco 4 L

109, Brynta Kalvdtter........ 39

110. ©tefta Kalvotter.......... AL

111, Brynta Rofwor........... -

112, Stufwade Nofwor........ i
113. Nofmos... v —
114. “'\tufmabe Sﬂiowttm ..... 40
115. Stujwad Potates........ —
116. BVrynt Potates............ —

117. Potatedmos ................

118. Potates med Smirfas, 41
119. Potated ftefr i Perfilja —
- 120. Potates-Plattar........... —
121, Spotateémoﬁ ned Shégu)u -
122. Ctufwad Spenat......... 42

19 .

N:o Sib.
123. ©pritarter........ ... 0
124. ©pritdrter, pd annat fatt —
125. Tortade Nrter............ —
126. ®Grona rter med Kriit-
Rieefap AU R T i
127, (@Glapacter . fisees i e i 43
128. Gtuhwade Soderdrvter... —
129. Sodersvotter................ —
130. Jord: ‘thffucfor ............ 44
131. Kron- Srtffodor............ —
152. Wilfta eller 1. I Bend-
BOnOx.: Rl b -
133, Owita Bonor.is.c.on.iins, 45
134. PBruna Bonor............. —
135. Surfiffa Bonor............ —
136. @alta Surtiffa Bonor,, —
137. Koft Sparris..... ........ —
138. Stufwad Sparrid........ 46
189. Hufwud-Sallat............ A
Puddingar.
140. Biod: -PUddING .o
141. Fift=Pudding.............. 47
142, Stodfiff-Pudding......... —_
143. Gill-Pudding.............. 48
144. Sit-Pudding.............. -
145. Kabeljo- %Jubhmg .......... 49
146. Nis-Pudding... A
147, Kalf-Dit... VRS IS
148. Mianbdel- Spuhhmq ....... W
149, Marg-Pudding ........... -
150. Mirg-Pubding ps annat:
fpiel oo s T 51
151. Kott-Pudding.............. —
152. Potates-Pudding.......... 52
153. Lar-Pudding............... i
154. Lay-YPudding pd aunat
i s RS 0L Yt 53
155, Lefwer-Pudding.... 2
156. Kal-Pudding..........ui.. -
157. Brob-Pudding ... 54
158. ,i%rab -Pudding p& anrat
(15 TR AL RO —_
159. Sppel-Pudding............ —_
160. Rusjin- sJ)utobmg ........... 25
161. MiGl=Pudding........v.u.. —

&io.

N0
Miolz, MiolE- ody qu'grﬁtter.
1162. DafregrynsSrot.......... 56
163. Krofgrynd Grot......... i
164. Risgryns Grot ..o Wt
165. Ugniteft Orot.............. AE
166. Hwit Molgrot........... 57
167. Potatedmjdl-Grot ........ el
168. ©morgrot...-- .. 3y A S
169. Krusbarg-Orot............
170. QI]JZPE (B TS AP .')8
171. Lo68tofta Q[gg . —
172. Hirdtotta Sligg meb @ —
173. Borlovade ) {10 e e 27
174, Forvlorade Qiqq i fmoy el
fer ftefta %qu .............. 59
175. %qufwéettn ................. S
176. - RUAPBAGY -+ roevevinesies s
177. QC“I:g 1 1) o (RS RS 60
178. Fattina Ridbave........... L
_ Safer.
179. Sotinr S8 ceuveeernnins U
180. Kaprid-Sas .....ccorvvnne P
181. Senapd=-Sas ... oo 61
182. %}rpparwté 573 (- [ 2
183. Perfilje-Sha8 . 0iesinsnnnn bl
184, LGSR .iveneereriienans ol
185 Graslois-Sas.....oevennns —
186. Citron=&as .....oovvennee 62
187, Win-Gh.......cooooiinan, LF
188. Marjonad-Sas.... ... i
189. Hqg-Sh8 .ovoveieeiinrnnns Al
190. Smor-Sasd ...oviveeiiins 63
191. Rord Smor=Sa8 ........ i
192. ©parrig-Sas......cocoviins Sl
193. Amper-Sas.......cioiereene fir,
194. Kraft=S88.....cccvvminnens 64
195. Kall Birviafts-Sas....... —
196. Warm Biriafts-Sas.... —
197. Rusfin-Gdg.........cooeen -
Sopypor.
198, BULIONE, 1:vessisainiine 65
199. Kfar Buljong..cicvvrvan P
200. Buljong med Sttégu}n 66
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Nio Siv.
201. Buljong med Perlgryn. 66
202. Buljong med Helgryn... —
203. Buljong med OHwittGL...
204. @nndﬁullunq ................ 6"1’
205. %ui;unq med Rofwor... —
206. asmfott “S0PPa. v eeenns il
207, FESompa ..o o
208. Swart-Soppa ... .ooeens 68
909. Hwitfdl med Flaft....... 69
210. Owitfdl med Korf........ N
7% W R 7] NS o s
OFONIBERERT Voo Ll 70
213. @rnnfﬁ[ ..................... L8
214. Gron-Soppa......oovnnn ¥
915. Unnan Gron-Soppa ... T1
216. Potated-Soppa ...o.ee..... aly
217. Spntnt?f -Soppa med Ris-

................ 9
218. %rﬂ med FAfF.....ooo. zt
219. 9t “@OPPA. oot =
920. Grin rt: Soppa......... —
221. Ynnan Gron Avt-Soppa 13
229 Dafre-Soppa.. ..t cnian
923. RNisqryns:Soppa m. ..
924. Eﬁldﬂn]nﬁ Balling ........ 74
225 "Gmff Soppa med Helgryn —
226. ©ago- @onppa ...... AR 5
227, MNypon-Soppa...oo.toiie.e. —
228. Uppel-Soppa ............... —
929. Kordhars-Soppa .......... 2%
230. Soppa af Barfaft....... 6
931. P[}um ....................... —
939, Dhupa p& annat jitt...
232‘). D[Df ......................... —
234, %}ggn‘[ ........................ il
280 Waguijalt Al e O
236. Chofolad.....cccveiueeain, —
237. Stantmiolf.........coveenns U
238. Potated-Walling.......... 18
239. Drids-Kallffal............. L2
240. Win-Kalffal............. —_
241, Barfafte-Ralftal.......... i
249, admjolt............. Bt v Atk
243. VaniljmisE................. 79
244, Warm Manvelmijolt.... —
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245.
246.
241.
248.
244).

250,
251.
252.
2564,
254.
955.
25¢.

257,

258,

259.
960
261.
262.
9263.
9264,
9265.
266
967.
968,

269.

1 (| A
211,

272.
273. 9P
274.

27
211,

218.

279.
280.
281,

Fiftiars: Klimpar

Kott-Klimpar

Mislt-Klimpar
Hwetebrods-Klimpar

&ib.
Klimpor att ligge i Kott:
foppor.

..............

.....

Potated=Klimpar.......... —
Sorf.

3 Ty T R

Joft Kottforf
Slaffforf.......
Dietwurit ..

Juf‘qlljudfolf..

Korngrynstorf

..............

..............

DadtOt s vanvnssis e e L
Bladbforf  tio s iy b

Pakbe vl
fafor, Tdrtor, Bafelfer o

Srdme
fppeltata... ..

T,

..............

JNisgrynstata...............

<§":-ijt Oriddfa
Sur Graddta

I
{3 (e e

it Tatailr

Kalfdans .............. B,

Kalfdané-Kafa ............
Soder-Rafa.... e,

Kori-Kata.....

Potates-Kata......cover.n.

Ugné-Panntata............

Panfang

unna Panntafor........
eller

Syt

.............

Panntabor.......oocvvvviinn iy
Staft-Panntafa............

Mppel-Pléttar..............

9. Oravd-LWafflo
276.

Gradd-Munta

VEL S dihe oy
) itk A caigleine

Pos-Munkar........oevus

Mandel-Tarta
©mbor-Térta .

.............

..............

BrodeS AT ceueerrrrennanns

Gpanft-Tdrta

fattan ol e d ) e
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282.
283.
284.
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287.
238.
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290,
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1 296.
291.
298.

299.
800.

301.
302.

303.

Ioiener-Tdrta............ . 91
@mor-Bateljer........... —_
gflufmor ..................
morftanger.............. 92
Oridd-Batelfer...........
Sodderfpdn ceovuinan....
PMandelfpdn...............
IRBTORGETL Vi s
Manvel: ‘Biéqult
Citron-Bigquit.... i
Goerbrod...ccueiiarnes,
Sodran iy, e,
SUNNERT. (ot s
Peppartator................
Gradd:-Krant...cunnee
Citvon-Krdm,..............
Qﬁiﬁriaitsr.@r&m ...........
Appel-Krim. ..
%[ppe (frdm pa
jatt... )y A
@n:nt .S‘fmm ................
Hijorthorns:Gelé.........
Hjorthorns-Subitans ...
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Tillredning of Sylter ody

304.
305.

306.

. 307.
| 308.
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Gill falu hos alla Bothanbdlave:

Swenfk Brel- o) Jormulicook,

innebillande, jemte Rittferifningslave, anwisning il uppidttand
af ef mindbre alla jlags PBref, an dfwen fegala @%’Eri?ter ﬁg“gﬁgé
lingar, - fdiom Boneffzifter, Anfdtningar, Kontvafter, Jullmatter,
Stulbebref m. m., af A ©. Andersfon. Pris: 1 trona..

e

fﬁt!

Gn famling af ®vatulationer, Fal o) Stdlar wiv Nydr, Jo-

delfe: och Jamnsbagar, Sorlofningar, Brollop o) Tadderftay famt
anbra Familjehogtiver od) glada gillen, jemte Berfer for minnesds

Prig: 1 fronm

biicfer.

9&.11a_ite sntteé.ic=1ltrﬁfmtreu'é /

%7, 6,5 4% procent jamt Provifiondprocent & &, 3, 1./, 3.8,
10, 12, 15 od) 20 procent. (i &. Andersjon. Prig: 15 dre.

Foelkeift

for Tertare, Brodiier, Catferave, Styltmalare, ®(asflipare, Fors

ayllare, Sten- od) Bildhuaaare, innehi(lande Gngel{f od Tyft
SPrifftil jamt’ Stilar till _%extning, hoavaf szm a{phabeter

fivo indelade i grunbdlinier. rig: TH ove.

Ny Brefitallare for WifEande, |
of Herman Qiffejtinget. Prig: 15 odre.

Hu{thot

for Oweriges Allmoge od) Qandthushallare m. . Anwisningar

tif aftens rdtta uppfddande o) behandling i Delfo: och fjutbomse

tillftandet of ©. Andersion. Prig: 73 dre.

Gn ny Kaft-Bot,

olfer. Oveté affljade hemligheter. Gtt tillfor(itfigt Orakel, fom
gifwer foar pé alla mojliga {lags frigow, till ett ndifamt tivsfors

Brif 1 glada fa((fapsretiar. Prig: 50 dre.

—_—
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£ ialu bod alla Bafbanblare

(7 T Qakow of teta

Qefar odh ndjen for unga och gawla.

Snnehdll: Spring- od) faftlefar m. m. Sdlftapsletar

: utan. pant, Sélffapsipel med fort. Lefar

, med fang od) dans. Sllffapslefar med

af pant, Pantldsningar ody Pantftraf. Wav,
Sfiamtlefar od) @ator Prid: 1 frona.

(Sm’l XIL 5% i Vs

%”geu fifl Sronan.

Nyt @d[lffapsfpel % ?3’1‘1'6* 50 Bre. -

eller bbeté afﬂé;abe [)emlt eter..‘
ﬁﬂ: %Df ‘pmé 50 bre. 8

m»aﬁe EZufen’Emutuareu.

Jnneb&llanbe mer & 200 Kovtfonfter, Sallftapslefar
odh ‘:‘Rﬁfnefon[ter : Prig: 5O bre.

7 thmmn (Srum'é

'_ﬁrtw&rbtgaﬂe dfwentyr. - Med 8 illuftrationer. Burd-
m,l fr. Dt 75 dre. '

Gk ‘ietn\)\\\wu'b ok,
P -btftort}l berdttelie fran Carl XII:8 tiv, med 4 taflor.
sﬁ.i‘ 5 bunben 1 frona, _baftab 70 ore.

" Vo o %ﬁ\m&bm\i&\\% |
| Unberbara ‘refor od) Sfwentyr till lands od) watien.
Eb .6 taffor.. Prig: Bunbeu 1 fwna, baft. 75 bre.
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